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Head koka ja kelneri erialakeele oppijad!

Kaesolev sonaloend on koostatud, et aidata teil omandada erialast eesti keelt.

Sonaloend koosneb kolmest osast: eesti-vene tdhestikuline sdnaloend, vene-eesti tihes-
tikuline sonaloend ja temaatiline sonaloend. Eestikeelsetel sonadel on esitatud pohivormid:
kadndsonadel ainsuse nimetava, omastava ja osastava kdande vorm ning mitmuse osastava
kdande vorm; po6rdsonadel ma-infinitiivi, da-infinitiivi, kindla kéneviisi oleviku ainsuse
esimese poorde vorm (kui seda vormi tegelikus keelekasutuses ei tarvitata, siis kolmanda
poorde vorm) ja tud-kesksona vorm (kui seda saab moodustada). Venekeelsetel omadus-
sonadel on esitatud mees-, nais- ja kesksoo vormid.

Sonaloendis ei ole sona koiki véimalikke tolkeid, vaid lahtutud on koka ja kelneri eriala
vajadustest. Temaatilises sonaloendis on iga sdna kohta ka niitelause.

Head kasutamist!
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Eesti-vene tahestikuline sonaloend

A

abi/laud, -laua, -lauda, -laudu
aed-harakputk, -e, -e
aed-liivatee, -, -d

aedsalvei, -, -d

ahju/plaat, -plaadi, -plaati, -plaate
ahju/praad, -prae, -praadi, -praade

ahjuvorm, -i, -i, -e

ahven, -a, -at, -aid

ajutine

alanda/ma, -da, -n, -tud
ala/osa, -osa, -0sa, -osasid/-osi
alkoholi/vaba, -vaba, -vabu
allergia, -, -t, -id

alustaldrik, -u, -ut, -uid
ande/kas, -ka, -kat, -kaid

aniis, -i, -1

antrekoot, antrekoodi,
antrekooti, antrekoote

aperitiiv, -1, -i, -e

arenguvoimalus, -e, -t, -i

arenguvoimeli/ne, -se, -st, -si

arvesta/ma, -da, -n, -tud
aseta/ma, -da, -n, -tud
astmeli/ne, -se, -st, -si

asuu, -, -, -d, -sid
asimmeetrili/ne, -se, -st, -si
aur, -u, -u, -

aura/ma, -ta, -b

aurustu/ma, -da, -b
auruta/ma, -da, -n, -tud

aus, -a, -at, -aid

auster, austri, austrit, austreid

BCIIOMOTATeTbHBIN CTOMNK

KYTIBIPb

TUMBSIH, Yebpers

randeit

IpPOTUBEHDb

KapKoe

¢dopma 14 3anekaHNA

OKYHb

BpeMEeHH/bliA, -asd, -0e

CHU3NTD, YOABUTD

OCHOBaHIe, HYDKHSS 4acTh

6e3a/IKOTOJIbH/Blil, -a41, -0¢

a/Ieprus

6mone

OflapeHH/blif, -asi, -0€; CIOCOOH/bIIL, -as1, -0e;
Ta/laHTINB/bIIL, -2, -0e

aHuC

AQHTPEKOT

aTllepUTHB
BO3MOXXHOCTD Pa3BUTHs
CIIOCOOH/BIIL, -asd, -0€;
PpasBUBAIOLL/MIICS, -asICs, -eecsl
PaccunMThIBaTh
IIOJIOKUTH, IIOCTABUTD, CTABUTH, K/IACTh
CTyIIeHYaT/blil, -asd, -0€;
CKOJIb3A1I/Uit, -af, -ee
asy
aCMMMeTpUYH/bIl, -ad, -0e
map
HapUTB, IBIMUTHCS
BBINTAPUBATHCS
HapUTh, BBIIAPUTD
4eCTH/bIi, -as1, -0€
ycTpuiia



austerservik, -u, -ut, -uid
avokaado, -, -t, -sid

B

baklazaan, -i, -i, -e

basiilik, -u, -ut

bataat, bataadi, bataati, bataate
beebiroosa, -, -t, -sid

biifsteek, biifsteegi, biifsteeki, biifsteeke
blanseeri/ma, -da, -n, -tud
bors, -i, -i, -e

brutokaal, -u, -u, -e

brandi, -, -t, -sid
bofstrooganov, -i, -i, -e

C

cayenne’i pipar, pipra, pipart, pipraid
D

digestiiv; -i, -i, -e

durumjahu, -, -

E

ebameeldivus, -e, -t, -i
ebatervislik, -u, -ku, -ke
ebatihtla/ne, -se, -st, -seid

BeIlleHKa
aBOKasio

6akakaH

6asuInK

6aTaT

PpO30B/blIi, -as, -oe
6udmrexc
OMaHIMPOBATh

60p1g

BeC OpyTTO, BajIOBOII BeC
6peHnn

6edcrporanos

Tepel-cayenne, KaileHCKuii Tepery

IUTEeCTUB
MYyKa TBEPOI IIIEHULIbI

HEB3TOJ1a, HEIPUATHOCTD

He3J0pOoB/blii, -afd, -oe

PasHOPOAH/BIIL, -a, -06€;
HEeOfIHOPOAH/blA, -4, -0e

TIIeCaBH/bIA, -as, -0€; KOKeT/IMB/bIi1, -asd, -0e

yOa4wInB/blil, -as, -0€; yAa4H/blll, -as, -0e€;
yCIeBaolL/ Wif, -as, -ee; YCIelH/blll, -as, -oe

IIOBBICUTD, IOBBIIIATD, IPOJBUTATD,

edev, -a, -at, -aid
edu/kas, -ka, -kat, -kaid

eduta/ma, -da, -n, -tud

IPOABVHYTH
eel/kate, -katte, -katet, -katteid IpefBapuTeNnbHAsA CEPBUPOBKA
eel/roog, -roa, -rooga, -roogi 3aKycka

eel/tootle/ma, -toodel/da,
-tootle/n, -toodel/dud
eelnev, -a, -at, -aid

[pefiBapuTenbpHO 00pabaTpiBaTh

IpefiBapUTeNbH/blil, -as, -0e;
IIpeIIecTBYION/ Ui, -as, -0€;
IpembIAyLL/nit, -as, -oe

OYVICTUTD, OYNIIIATD, YAANTUTD, YAAIATD

3CTOHCK/UIA, -af, -0€e

BeTa CJIOHOBOV KOCTH

OTHENTD, OTAE/ATD, YA/IUTD, YAAIATD

CITELIMA/IbHOCTD

npodeccroHanpH/blif, -as, -oe

0COO€eHH/bIIA, -as, -0€; 0CO0/blil, -asd, -0e

OT/IMYATHCSA, OT/INIUTHCS

PPasHOPOH/BIIL, -ast, -0€; 0COOEHH/bIIA, -ast, -0€;
pasnuyH/bli, -ad, -oe

[PeICTABUTEND

eemalda/ma, -da, -n, -tud
eestipdra/ne, -se, -st, -seid
elevandiluuvalge, -, -t, -id
eralda/ma, -da, -n, -tud
eriala, -, -, -sid

eriala/ne, -se, -st, -seid
erili/ne, -se, -st, -si
erine/ma, -da, -n
erisugu/ne, -se, -st, -seid

esindaja, -, -t, -id



esitle/ma, -da, -n, -tud

eskalopp, eskalopi, eskaloppi, eskaloppe
estragon, -i, -i

ette valmista/ma, -da, valmista/n ette,
ette valmista/tud

ettevaatlik, -u, -ku, -ke

ettevalmistus, -e, -t, -i

F

fileeri/ma, -da, -n, -tud
fileerimis/nuga, -noa, -nuga, -nuge
firma/roog, -roa, -rooga, -roogi
fondi, -, -d, -sid

forell, -i, -i, -e

fosfor, -i, -it

fursett/laud, -laua, -lauda, -laudu
garneeri/ma, -da, -n, -tud

G

gluteen, -i, -i

GN-noéud, -noude, -ndusid
granaatoun, -a, -a, -u

guljass, guljasi, guljassi, guljasse

H

hakk/$nitsel, -$nitsli, -$nitslit, -$nitsleid
hakkbiif/steek, -steegi, -steeki, -steeke
hakki/ma, -da, haki/n, haki/tud

hakkliha/kaste, -kastme, -kastet, -kastmeid
hakkliharull, -i, -i, -e

halg, halu, halgu, halge

halli/kas, -ka, -kat, -kaid

hapu, -, -t, -sid

hapuobli/kas, -ka, -kat, -kaid
harrastus, -e, -t, -i

haudu/ma, -da, -b

haug, -i, -i, -e

hauta/ma, -da, -n, -tud

hautis, -e, -t, -i

hiigelsuur, -e, -t, -i

Hiina kapsas, kapsa, kapsast, kapsaid
hiirhall, -i, -i, -e

hirss, hirsi, hirssi

hoidista/ma, -da, -n, -tud

homaar, -i, -1, -e

huba/ne, -se, -st, -seid

HpeNCTaBUTb, IPECTABIIATD
3CKaJIoNn
3CTparoH

[IOITOTAB/INBATb, IIOATOTOBUTbD,
IIPUTOTABINBATh, IPUTOTOBUTD

OCMOTPUTENbH/BII, -asl, -0€;
OCTOPOXXH/BIiL, -4, -0e

MIOATOTOBKA, IIPUTOTOBJIEHYE

¢dbunerupoBaTh
buUMIpOBOYHBII HOX
¢dupmeHHOE 611010
donpro

dopenp

docop

bypIIeTHBII CTON
rapHUPOBATh, KpaIllaTh

IJIIOTEH
GN-nocypna
rpaHar
TYJIAII

PYyO/IeHbIIT ITHULIETD

pyOenblit 6uduTexc

PYOUTD, KPOLINT, UCKPOIINTD, HAKPOLINTH,
[TOKPOLINATH, IIMHKOBATh, HAIIMHKOBATD

MUHYTHBIII COYC, cOyc u3 dapiua

pynet us ¢apia

KyOuK

cepoBat/blij, -af, -oe

KICI/blIIA, -2, -0e

IjaBeNb

yBJIe4eHme, X006

HapUTHCS, TYLINTHCA

yKa

IOTYIUUTD, TYIIUTh

TyIéHoe O/II0f0

OTPOMH/BIiL, -asl, -0e

KUTalICKas KaIycTa

MBIIIHO-Cep/bli, -ad, -0e

IpoCco

KOHCepBIPOBaTh

omap

KoMopTaberbH/blif, -ast, -0e; YIOTH/bIIA, -ast, -0e



hulka sega/ma, -da, sega/n hulka,
hulka sega/tud

hurmaa, -, -d, -sid

hobehall, -i, -i, -e

hoérgutis, -e, -t, -i

hork, horgu, hérku, horkusid

ho6ru/ma, -da, -n, -tud

higu/ne, -se, -st, -seid

hiitibi/ma, -da, -b

I

idud, idude, idusid

iisop, -i, -it

imelik, -u, -ku, -ke
imendu/ma, -da, -b
ingver, -i, -it
iseteenindami/ne, -se, -st
isudratav, -a, -at, -aid

J
jahtu/ma, -da, -b
jahtuda lask/ma, las/ta,
lase/n jahtuda, jahtuda las/tud
jahuta/ma, -da, -n, -tud

jahvata/ma, -da, -n, -tud
jalg, jala, jalga, jalgu
jaokaupa
joogi/kaart, -kaardi, -kaarti, -kaarte
juhata/ma, -da, -n, -tud
juhenda/ma, -da, -n, -tud
juurde pane/ma, pann/a,
pane/n juurde, juurde pan/dud

juurde sega/ma, -da, sega/n juurde,
juurde sega/tud

joud/ma, joud/a, jéua/n

jdme, -da, -dat, -daid

jarel/roog, -roa, -rooga, -roogi

jarelejaanud

jargi/ma, -da, -n, -tud

jadsalat, -i, -it, -eid

IIpyuMeNnaTh, IpUMEIINBATD

Xypma
cepeOpuCT/blit, -as, -oe
IenuKaTec, ICTBA, PA3HOCOII pase

M3bICKaHH/ b, -as1, -0€; TaKOM/bIIL, -asd, -0€

TepeTh, IIOTEPETh
MYTH/bIiL, -af, -0e

CBEPHYTHCS, CLIEKATHCSI, CIIeYbCs,
CTBOPOXXUTBCS

3apOJBILL, POCTOK
Mccon
CTpaHH/bII, -ad, -0e

abcopbupoBaThcs, BOMPATHCS, BCACHIBATHCS

UMOMPD
caMo0OCTyX1BaHNe

aNIeTUTH/bIil, -asd, -0€e; TaKOM/bli, -ad, -0e

CTBIHYTb, CTbITb, OCTBIBATb
AaTb OCTBITDb, OCTYAUTDb

OCTYAUTD, OCTY>KaTh, OX/IaJANTh, OX/IA’)KAATh,

CTYAUTD

MOJIOTD, 3M€E/IbYATh, M3MEIbYUTD

HOXKKa

IO 9aCTAM

IPeICKypaHT HAUTKOB

MIPOBOJINTH, IIPOBOXKATD

PYKOBOZUTD

000aBUTD, OOABIATD, LOIOIHNTD,
IOIOHATD, TOJ/INBATh, IIOMTUTh,
HOJIIYCKATh, TOFIYCTUTD, IPUOABUTD,
npubaBIATH

[pUMeNIaTh, IPUMENIVBATh

ycIleBarb, ycIeTh

KPYIIH/BbIIA, -ad, -0e

mecept, Tpetbe (6/1r0710)

OCTaBIII/UiiCs, -asICH, -eeCs

67mI0CTH, IPUIEP>KNBATHCS, CTIEOBATD,
cobmomarb

KOYaHHBIN cajaT



K
kaabits, -a, -at, -aid
kaalujélgija, -, -t, -id

kaanega kat/ma, katt/a, kata/n kaanega,

kaanega kae/tud
kaas, kaane, kaant, kaasi
kabat$okk, kabat$oki,

kabats$okki , kabatSokke
kadu, kao, kadu, kadusid
kaer, -a, -a
kahekaupa
kala/mari, -marja, -marja, -marju
kalla/ma, -ta, -n, -tud
kalor, -i, -it, -eid
kaltsium, -i, -it
kama, -, -
kamm/karp, -karbi, -karpi, -karpe
kandik, -u, -ut, -uid
kandili/ne, -se, -st, -si
kaneel, i, -i
kang, -i, -i, -e
kange, -, -t, -id
kangestatud
kappar, -i, -it
karamelli/ne, -se, -st, -seid
karask, -i, -it, -eid
karastus/jook, -joogi, -jooki, -jooke
kardemon, -i, -i
karri, -, -t
kassastisteem, -i, -i, -e
kastanpruun, -i, -i, -e
kat/ma, katt/a, kata/n, kae/tud

katki/ne, -se, -st, -seid

kaunista/ma, -da, -n, -tud
kaval, -a, -at, -aid
keedetud
keedisealus, -e, -t, -eid
keedurest, -i, -i, -e
keema lask/ma, las/ta,

lase/n keema, keema las/tud
keema tdus/ma, -ta, touse/b keema
keera/ma, -ta, -n, -tud
keeruli/ne, -se, -st, -si
keet/ma, -a, keeda/n, keede/tud
keev, -a, -at, -aid
kehti/ma, -da, -b

CKpeboK
BeCOHab/TIoIaTe b
HAKPBITb KPBILIKO

KpBbILIKa
Kaba4ox

yOBUIb, YPOH, TOTeps
OBéC
HOIApHO, 110 /{Ba
UKpa

3a/1nBaTh, 3a/INTb, JINTb, HAJIMBATb, HAJIUTDH

Kamopus
KaJIbLINI

TOMOKHO

rpeberiok

HOJHOC
KBafIpaTH/blII, -af, -oe
KOpUIa

Opycouek

KpeIK/uit, -as, -oe; ARpEH/bIiL, -asd, -oe

KPpeIIEH/blit, -asd, -0e
KaIlepcel

KapaMeJIbH/bll, -ad, -0e
KOpXK, JIETIEIIKa
MIPOX/IAINTE/IbHBIN HAIIUTOK
KappaMoH

Kappu

KaccoBas CUCTeMa
KallITaHOB/bIA, -ad, -0€

3aKpbITh, IIOKPbIBATb, IIOKPbITH, HAKPbIBATD,

HaKpbITh
6uT/blit, -ast, -0e; pasouT/bliL, -as, -0€;
C/IOMaHH/bl, -asd, -0e
YKpacuTh, YKpallaTb
JIOBK/MIL, -as, -0€; XUTP/bll, -ad, -oe
KUTLTYEH/ I, -as1, -0e
po3eTKa JiIs BapeHbs
peméTKa [ BapKM
BCKUIIATUTD, KUTIEYEHBIN

BCKIUIIETD, 3aKUIIATh
IIOBEPHYTh, IEPEeBEPHYTh
CTIO>KH/blIit, -as1, -0€

BapUTh, KUIIATUTD, CBapMBaTh
KUTIAIL/ Wit -asl, -ee
TIelICTBOBATh
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kelmed, kelmete, kelmeid
kelneri/kapp, -kapi, -kappi, -kappe
kergita/ma, -da, -n, -tud

kerki/ma, -da, -b
kibe, -da, -dat, -daid
kihili/ne, -se, -st, -si
kiht, kihi, kihti, kihte
kiisk, kiisa, kiiska, kiisku
kild, killu, kildu, kilde
kindel, kindla, kindlat, kindlaid
kindlaks madra/ma, -ta,
madra/n kindlaks, kindlaks maara/tud
kinni kat/ma, katt/a,
kata/n kinni, kinni kae/tud
kinni keera/ma, -ta, keera/n kinni,
kinni keera/tud
kinni sidu/ma, -da,
seo/n kinni, kinni seo/tud
kinnitus/tikk, -tiku, -tikku, -tikke
kirsipuna/ne, -se, -st, -seid
kitsejuust, -u, -u, -usid
kiudaine, -, -t, -id
kivi, -, -, kivisid/kive
klaas/jas, -ja, -jat, -jaid
kleepu/ma, -da, -b
kleepuv, -a, -at, -aid

kloppi/ma, -da, klopi/n, klopi/tud
klops, -i, -i, -e
knellmass, -i, -i, -e
kogemus, -e, -t, -i
kogenud
kogus, -e, -t, -eid
koha, -, -, -sid
kohey, -a, -at, -aid
kohvi/oad, -ubade, -ubasid/-ube
kohvikaru, -, -, -sid
koka/nuga, -noa, -nuga, -nuge
kokandel, -a, -a, -u
kokku kleepu/ma, -da, kleepu/b kokku
kokku 166/ma, liii/a,

166/n kokku, kokku 166/dud
kokku volti/ma, -da,

voldi/n kokku, kokku voldi/tud
kokkuhoidlik, -u, -ku, -ke
kolesterool, -i, -i
kolise/ma, -da, -b

TIéHKa

mkaduyk oduimanTa

MIOABIMATh, HOJHATD, IPUIIOHIMATD,
[IPUIIOTHATD

B3[IbIMATbCH, TOABIMATHC

TOpbK/Uli, -af, -0e; TepIK/Mii, -asd, -oe

CJIOEH/ b1, -asl, -0€; CJIOUCT/BIiI, -as, -0€e

CTI0¥, TIPOCIIOiIKA, HACTTOEHE

€pl11, KOMIOIIKA

006/I0MOK, OCKOJIOK

oIpenieNnéHH/bll, -ad, -0e

OroBapMBaTh, OTOBOPUTD, ONIPELeNNTD,

ONIpENEIATD, YCTaHaB/INBAaTDh, YCTAHOBUTD

YKPBIBaTh, YKPbITb, 3aKPbITb,
IIOKPBIBATD, TOKPBITH

3aKPYTUTD, 3aKPYINBaTh,
3aKpbIBaTh, 3aKPbITh

3aMaTbIBaTh, 3aBSI3bIBATh

CIIMYKa JJI CKPeTUIeHNS

BUILHEB/bIiA, -as, -0€

KO3MI1 ChIP

BOJIOKHIICTOE BEIIECTBO

KOCTOYKa

CTEK/IOBULH/BII, -as, -0€

KJIEUTHCS, IeTINThCS, TUITHY Th

KJIENK/ W, -ad, -0€; INIK/Ui1, -as, -0€;
uny4/uii, -ad, -ee

B36MBaTh, B30UTb, OTOMBATH, OTOUTD

JIAHTEeT

KHe/IbHas Macca

OIIBIT, ONIBITHOCTD

OIIBITH/BIN, -as, -0€

KOIMYECTBO

cypax

IIBIIIH/BIIA, -as, -0€; BO3AYIIH/BIIL, -asd, -0€

KodeltHbIe 3épHa
KodeHas TelmexKa
IIOBaPCKOM HOX
IoBapcKas urna
CIIEIIATBCH, CINITHYThCA
YEKATHCSA, YEKHYThCA

CJIOXUTD, CBEPHYTDb

pac4éTnnB/blii, -as, -0e; 3KOHOMH/ blit, -ad,-0e

XOTIeCTepUH
6psikaTh, TapaxTeTh



kolla/kas, -ka, -kat, -kaid
kolmnurk/ne, -se, -set, -seid
komme, kombe, kommet, kombeid
konkurentsivdoimeli/ne, -se, -st, -si
konna/koivad, -koibade, -koibi
konserveeri/ma, -da, -n, -tud
kont, kondi, konti, konte
kookos/péhkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid
koori/ma, -da, -n, -tud

koorik, -u, -ut, -uid
koorimis/nuga, -noa, -nuga, -nuge
koormus, -e, -t, -i/-eid

koostis, -e, -t, -i/-eid

koostis/osad, -osade, -osasid/-osi
koostoovalmis

koot, koodi, kooti, koote

kops, -u, -u, -e

korgits, -a, -at, -aid

korgitser, -i, -i, -e konek
koriander, koriandri, koriandrit
kork, korgi, korki, korke
korralda/ma, -da, -n, -tud
korraldaja, -, -t, -id

korralik, -u, -ku, -ke
korrasta/ma, -da, -n, -tud

krabi, -, -, -sid
Kreeka pahkel, pahkli, pahklit, pahkleid
kreem/supp, -supi, -suppi, -suppe
kress-salat, -i, -it, -eid
krevett, kreveti, krevetti, krevette
kriimusta/ma, -da, -n, -tud
kruubid, kruupide, kruupe
krobe, -da, -dat, -daid
kuhja/ma, -ta, -n, -tud
kuivaks pigista/ma, -da,
pigista/n kuivaks, kuivaks pigista/tud
kuivata/ma, -da, -n, -tud
kuju, -, -, -sid
kukeseen, -e, -t, -i
kuldkolla/ne, -se, -st, -seid
kulp, kulbi, kulpi, kulpe

kumer, -a, -at, -aid
kupata/ma, -da, -n, -tud

kurgi/rohi, -rohu, -rohtu

>Ke/ITOBaT/blil, -asd, -0€

TPeyro/ibH/blil, -ad, -0e

MaHepa, 06bruaii

KOHKYPEHTOCIIOCOOH/ blif, -as, -0€

JIATYMIAYbU JIATIKY

KOHCEpPBJPOBAThb

KOCTOYKa, KOCTb

KOKOCOBBIIT opex

OUNCTUTD, OYNIATD, TYIUTDh

KOpPOUKa, KOpKa

HOX JIJIS1 OYMCTKA

Harpyska

COCTaB

JacTy COCTaBa

TOTOB/BIIL, -a, -0€ K COTPYFHIYECTBY

rOJIeHb, TOJIAIIKA, PY/IbKa

NIETKOE

HITOTIOp

IITOTIOp

KOpUaH/p

npobka

yCTpamnBarh, yCTPOUTD

OPTaHM3aTOP, PaCHOPAAUTEIND, PACIIOP-
IOUTENbHUIIA, YCTPOUTENb, YCTPOUTETbHUIA

OPUINYH/bII, -as, -0e; UPATH/bIIL, -as, -0e

YIIOPAAO4YNTD, 3alIPaBUTD, 3aIIPAB/IATD,
HOIIPAaBUTD, IONIPABIIATH

Kpab

TpelKuMii opex

KPEMOBBIII CYII

Kpecc-cajar

KpeBeTKa

Holaparnarb, ljapanarb, LapallHyTh

Kpyna

XpycTALl/nit, -asd, -ee

HaBa/INMBaTh, HABA/IUTD

BBDKaTh, BBIABUTD

CYILINUTD, 3aCYIINBATDb

¢dopma

JICUYKA

307I0TUCT/ Bl -ad, -0e

pasnuBaTe/IbHaA JIOXKKa, IOBAPEIIKa pase,
HIOJIOBHUK pd3e

OKPYIJI/Blit, -as, -0€

ob6BapuBarb, 00BapUTh, IPOIAPUBATH,
IPONAapUTh, OTBAPUBATh, OTBAPUTh

OIypeuHIK, OYpaB4MK, OTypedHas TpaBa

1
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kurkum, -i, -it

kurna/ma, -ta, -n, -tud

kutseeksam, -i, -it, -eid

kutsevaistlus, -e, -t, -i

kuubik, -u, -ut, -uid

kuum, -a, -a, -i

kuum/tootle/ma, -toodel/da,
-tootle/n, -toodel/dud

kuumuta/ma, -da, -n, -tud

kohulahtisus, -e, -t
koéiku/ma, -da, kdigu/b
korbe/ma, -da, -b

kors, korre, kort, korsi
korvale pane/ma, pann/a,

pane/n korvale, korvale pan/dud
korveta/ma, -da, -n, -tud

kévanisujahu, -, -
koolus, -e, -t, -eid
kaharpea/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
karu, -, -, -sid
koogi/kadrid, -kaaride, -kidre
koogikombain, -i, -i, -e
koomen, koomne, koomnet, koomneid
kiillaltki
kialm/tootle/ma, -t66del/da,
-tootle/n, -toodel/dud
kiilmuta/ma, -da, -n, -tud
kiips, -e, -et, -eid
kiipse/ma, -da, -b
kiipseta/ma, -da, -n, -tud

kiipsetis, -e, -t, -i

kiitinla/jalg, -jala, -jalga, -jalgu
kiiiis/lauk, -laugu, -lauku

L

laagerdu/ma, -da, -b

lahja, -, -t, -sid
lahjenda/ma, -da, -n, -tud

lahjendamata
lahjendatud

KypKyMa
LleJUTh, IPOLIEAUTD, CINTh Yepes3 AypLIIar
9K3aMeH I10 CIeL[1aIbHOCTH
npodeccuoHanTbHOE COPEeBHOBAHME

KyOuK

ropA4/uii, -as, -ee

TepMIYecKy 06paboTaTh

HarpeBaTh, HATPETh, IIOOTPEBATD,
HOZIOTPETh, IPOTPeBaTh, IPOrpeTh,
COrpeBaTh, COTPETh

IIOHOC, PacCTPOICTBO JKeTyaKa

Ka4yaTbCs, IIATaThCS

MIOATOPaTh, MOATOPETh, IPUTOPATh,
[IPUTOPETH

COJIOMMHKA JI/ISI TIUThS

OTKJIAIbIBaTh, OT/IOKUTh, OTCTABUTbD,
OTCTaB/IATh

o6BapuBaTh, 06BapuTh, 00XKEUb, OOKUTATD,
[PVKeYb, IPVKUTATh

MYKa U3 TBEPION IIIEHNIIbI

JKUJIA, CYXOXKUIIue

CaBOJICKas KaIyCTa

TayKa, TeleKKa

KYXOHHbIe HOXKHIIbI

KYXOHHBIII KOMOailH

TMUH

TOCTAaTOIHO

06pabaThIBaTh B XOMOZHOM BIfIE

3aMOpPaXMBaTh, 3aMOPO3UTh

3peJIblil, TOTOBBIN

NeYbCs, U3KAPUTDHCA, VICTIEYbCA

BBINIEKATh, BHIIIEYb, )KapUTh, 3aTI€KaTh,
3anedb, I1e4b

BBITICYKA, IEYEHbE pA32

KaH/e/s10p, TOACBEYHIK

YECHOK

BBIZIEPXKATHCSI, BBIIEP>KMBATHCS, HACTAN -
BaTbCs, HACTOATHCA

HeKpeIK/uii, -as, -0e; IOCTH/ b, -af, -06;
06esXMpeHH/blit, -asi, -0e

pas6aBuTh, pa3baBIATH

Hepas3baB/IeHH/blit, -as1, -0e

pasbaBrieHH/bll], -as, -0e



lahti kloppi/ma, -da, klopi/n lahti,
lahti klopi/tud

lahti sega/ma, -da,
sega/n lahti, lahti sega/tud

lahti tule/ma, tull/a, tule/b lahti

lahtu/ma, -da, -b
lahusta/ma, -da, -n, -tud

laiali rulli/ma, -da,

rulli/n laiali, laiali rulli/tud
laktoos, -i, -i,
laktoositalumatus, -e, -t
lame, -da, -dat, -daid
lants, -i, -1, -e
lasanje, -, -t, -sid
lask/ma, las/ta, lase/n, las/tud
lati/kas, -ka, -kat, -kaid
laud/lina, -lina, -lina, -linu
leem, -e, leent, leemesid
leeskputk, -e, -e
leheroheli/ne, -se, -st, -si
leht/tainas, -taina, -tainast
leige, -, -, -id
leivaldikamismasin, -a, -at, -aid
leivapuru, -, -
lendu/ma, -da, -b
leota/ma, -da, -n, -tud

lest, -a, -a, -i

levinud

libisev, -a, -at, -aid

liha/nuga, -noa, -nuga, -nuge
liha/pallid, -pallide, -palle
liha/rullid, -rullide, -rulle
liha/vardad, -varraste, -vardaid
lihavasar, -a, -at, -aid

lill/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
lint/nuudlid, -nuudlite, -nuudleid
lisa/ma, -da, -n, -tud

lisaaine, -, -t, -id

lisand, -i, -it, -eid

lohk, lohu, lohku, lohke

lojaal/ne, -se, -set, -seid
loksu/ma, -da, -b

loksuta/ma, -da, -n, -tud

B30MBaTh, B30UTH
pasMelnarh, pa3MennBaTh

OTXOJUTD, OTBA/INBATDLCS, OTBAINTLCS,
CAVPATBCS, OTKPBIBATHCS

BBITOXHYTbCS, BBIIBIXaThCA

pasBecTy, pa3BOAUTD, PACTBOPUTD,
PacTBOPATDH

packararb, pacKaTbIBaTh

JIAKTO3a

HeNepeHOCUMOCTD JTAKTO3bI

IJIOCK/ WA, -ad, -0€e

JIeHY

JIa3aHbA

JaBaTh, JaTh

J1en

CKaTepTh

HaBap, OTBap, OY/IbOH

JII0OMCTOK

LIBET JIMCTBBI

CTO€HOoe TeCTO

TENJIEHbK/ UL, -as, -0e; IPOX/IaiH/blit, -as, -0e

xnebopeska

x71e6HbIE KPOLIKU

YIeTY4MBAThCSA, YIETYIUTHCSA

BBIMa4lBaTh, BBIMOYUTh, 3AMOYUTh, MOYUTb,
IIOMOYMTD

Kambara

IIOIY/IAPH/blil, -as, -0€; XO[0B/0it, -afd, -e

CKOJIb3S1I/ Uit, -as, -ee

HOX 19 MAca

TedTenn

MSCHOJ PyZIeT

MSICO Ha LIaMITypax

MOJIOTOK JI/I MsAcCa

IIBeTHas KaIlycTa

JIara

N00aBUTH, JOOABIATD

H06aBOYHOE BEILEeCTBO

[PUIOXKEHNE, IPUIIPABA, TAPHUP

IONIbKa

JIOSI/IbH/BII, -af, -0€e

60TaThCS, IIePEX/IeCThIBATD, I/IECKATD,
I7IECKaThCA

601TaTh, B30aNTHIBaTh, B360OITATH

13
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looming, -u, -ut, -uid
loominguli/ne, -se, -st, -si
loorber, -i, -it, -eid
loputa/ma, -da, -n, -tud
lumivalge, -, -t, -id
luts, -u, -u, -usid/-e
luu, -, -d, -luid
I6he, -, -t, -sid
I6henenud
Ioheroosa, -, -t, -sid
l6hki l16ika/ma, l6iga/ta,

16ika/n 16hki, 16hki 16iga/tud
16ik, 16igu, 16iku, 16ike
l6ika/ma, 16iga/ta, 16ika/n, 16iga/tud
loike/laud, -laua, -lauda, -laudu
1abi aruta/ma, -da,

aruta/n labi, labi aruta/tud
labi kuumuta/ma, -da,

kuumuta/n 14bi, 1abi kuumuta/tud
14bi kiipseta/ma, -da,

kiipseta/n 14bi, 14bi kiipseta/tud
labi sega/ma, -da, sega/n labi, labi sega/tud
1abi/mo66t, -moodu, -modtu, -modte
labi/paistev, -paistva, -paistvat, -paistvaid
labipaistmatu, -, -t, -id

laikiv, -a, -at, -aid
laits, -e, -e, -i
lithendatud

M
maa/pahkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid
maapirn, -i, -1, -e
mage, -da, -dat, -daid
magneesium, -i, -it
magu, mao, magu, magusid
maha jahuta/ma, -da,
jahuta/n maha, maha jahuta/tud
maha kukku/ma, -da, kuku/b maha
mahe, -da, -dat, -daid
mahla/ne, -se, -st, -seid
mais, -i, -i
maits/ma, -ta, -en, -tud
maitse, -, -t, -id
maitseaine, -, -t, -id
maitseainetoos, -i, -i, -e
maitse/kas, -ka, -kat, -kaid
maitseroheli/ne, -se, -st

TBOPYECTBO
TBOPYECK/UIA, -as, -oe

TaBp

CTIO/IACKUBATh, CIIOIOCHY Th
CHEXXHO-6e71/bll, -asd, -0e
HaIUM

KOCTOYKa, KOCTh

710COCh, CéMTa
HaJTPECHYThIN
JI0COCEBO-PO30B/blIi, -af, -0e
paspesarb

KYCOK, KyCO4eK
pesaTb, Hape3arb
pesaTenmbHas JocKa
06cyanTD, 06CYKIaTh

IporpeBarh, IpOTrpeTh,
HaKa/INTh, HAKA/INBATh

IIPOXXapUBaTh, IIPOXKAPUTD,
IponeKarth, Iporneyb

HepeMeIIaTh, pa3Melarhb

AVMaMeTp

IIpO3payH/blii, -afd, -oe

6ecIIpocBeTH/blit, -as, -0€;
HeIpo3payH/blit, -as, -oe

6ectsy/uit, -asd, -ee

JeyeBUIa

YKOPOYEeHH/blII, -as, -oe

apaxmc
TONVHAMOYp, 3eM/IAHas Ipylla
IIpecH/blil, -asd, -oe

MarHuit

JKETyTOK

OCTYRUTD, OCTY>KaTb

MafIaTh, yIacTh

MATK/ WA, -as1, -0€; HEXKH/ BN, -af, -0e
COYH/bIiA, -as1, -0€e

KYKypy3a, Mayuc

OTBeZaTh, IIONPOOOBATH

BKYC, TIPUBKYC

IIPUIIPaBa, IPSHOCTD, CHELVS

COCYJ, I IPSTHOCTY, TIPUIIPaBBI

3JIETAHTH/bI, -af, -0€; 9CTEeTUYH/bII, -as, -0€

3CIICHb



maitsesta/ma, -da, -n, -tud 3aIpaBUTh, 3aNIPABJIATh, IPUIIPABUTD,

[IPUIIPABIISITH

maitsestamata jogurt, -i, -it, -eid lorypt 6€3 HamoMHNTENA

maitsetee, -, -d, -sid Yall CO BKYCOBBIMMU no6aBKaMm

majapidamispaber, -i, -it, -eid X03siicTBeHass Oymara

majoraan, -i, - MaliopaH

maks, -a, -a IeYeHb, IeYEHKA

maksmisviis, -i, -1, -e €110co6 orIaTh

mandel, mandli, mandlit, mandleid MMHJIAJIb

mass, -i, -i, - macca

meekolla/ne, -se, -st, -seid MeLOBO-KENT/blil, -asd, -0€e

mees/kond, -konna, -konda, -kondi KOMaHJa

meeskondlik, -u, -ku, -ke KOMAaH[IH/bIil, -as, -0e

meeskonna/too, -too, -tdod, -toid KOMaHIHas pabora

meliss, -i, -i Memcca

melon, -i, -it, -eid IbIHA

mere/annid, -andide, -ande MOPEeIpPOAYKTEL, lapbl MOPs

mereroheli/ne, -se, -st, -si [[BETa MOPCKOJT BOTTHBI

meresini/ne, -se, -st, -seid IBETa MOPCKOI BOJIHbI

minestroone, -, -t, -sid MMHECTPOHE

minestus, -e, -t 06MOpOK

mitmekesi/ne, -se, -st, -seid MHOT006pasH/blil, -asi, -0e€;
pasHOOOpasH/bIiL, -as, -0e

moodustu/ma, -da, -b 00pasoBaTbcs, 00pa3oBbIBATHC,
dbopMMpoBaTHCs, CO3RATHCS

moon, -1, -1, -e MaK

mugulseller, -i, -it, -eid CeJIbJiepeit, ceNbiepeHblil KOpeHb

mugulsibul, -a, -at, -aid peryarslii 1yK

muna/peeker, -peekri, -peekrit, -peekreid = momcTaBka s s

munakolla/ne, -se, -st, -seid SAVYHBIN JKEJITOK

munavalge, -, -t, -id 6emok

mure/tainas, -taina, -tainast pacchlgaToe TECTO

murenda/ma, -da, -n, -tud KPOLINUTD, MCKPOIINTD, HAKPOILINTB,
pacIienuTh, pacueIIsTh

muru/lauk, -laugu, -lauku, -lauke pesaHell, ckopoaa

muskaat/péhkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid myckaTHbIi1 opex

must roigas, musta roika, yépHas pefbKa

musta roigast, musti roikaid

muster, mustri, mustrit, mustreid PYUCYHOK, Y30p

mustjuur, -e, -t, -i Ko3ejlell, YEPHbIN CIafKNil KOPEHb

muutu/ma, -da, -b MEHSATBCS, 00PaTUTHCS, TIPEeBPATUTHCS,
[peBpPAaLIaThCs, CTATh

monus, -a, -at, -aid HPUATH/BIIL, -ad, -0€; Y0OH/bIl, -as, -0e;
YIOTH/BIiA, -4, -0€

moranenud TPECHYT/BIi, -as, -06;
HaITPeCHYT/Bblit, -ad, -0€; C TPeLHO

moddu/kas, -ka, -kat, -kaid BO3JIep>KaHH/blif, -as, -0e; YMEepEeHH/blif, -as, -oe

maootendu, -, -, -sid MepHBII CTaKaH
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mada/roigas, -roika, -roigast, -roikaid
mairdunud

maari/ma, -da, -n, -tud

miirgistus, -e, -t, -i

N

naeris, naeri, naerist, naereid

naps, -u, -u, -e

nauti/ma, -da, naudi/n

neer, -u, -u, -usid

neljavilja/helbed, -helveste, -helbeid
nelk, nelgi, nelki

netokaal, -u, -u, -e

niisuta/ma, -da, -n, -tud

nisu, -, -

nisu/kruubid, -kruupide, -kruupe
noaotsa/tdis, -tdie, -tdit, -tiisi
nui/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
norgu/ma, -da, -b

noruta/ma, -da, -n, -tud

ndudepesumasin, -a, -at, -aid
noudlikkus, -e, -t

noudlus, -e, -t

népits/tangid, -tangide, -tange
népitsad, nipitsate, nipitsaid
népu/jalg, -jélje, -jélge, -jalgi
nadpuotsa/tiis, -tdie, -tdit, -tdisi
niiri, -, -, -sid

o

oder, odra, otra

odra/kruubid, -kruupide, -kruupe
oliividli, -, -

oluli/ne, -se, -st, -si

omapdra/ne, -se, -st, -seid

osali/ne, -se, -st, -si

P

paariviisili/ne, -se, -st, -si
paiguta/ma, -da, -n, -tud
paisu/ma, -da, -b

paja/roog, -roa, -rooga, -roogi

XpeH

IpA3H/BII, -ad, -0e; UCIIAuKaHH/bIl], -as, -0e

CcMa3aTb, CMa3bIBaTh, Ma3aThb
OTpaBIEHNE

perma

IIHAIIC, TOPbKasl pa3e, BHIINBKA Pa3e

HAC/Ia{UThCS, HACAXXAATbCS

MOYKa

XJIOIbsI U3 YETHIPEX 37TAKOB

rBO3/IMKA

BeC HETTO

YB/IOXHUTD, YBIOKHSITb, CMOYNUTB,
CMaYuBaTh

IIIEeHNIA

MIIEeHNYHAsA KPYIIa

Ha KOHYMKE HOXKa

KOIbpabu

CTeKaTbh, BBITEKATD

HPOLENUTD, IPOLEKUBATD, CLIENUTD,
CLI©KXWBATD, eUTD

HOCY/;OMO€YHasl MallyHa

B3BICKATENIbHOCTD, TPEOOBATEIBHOCTD

crpoc

IVIIIBL

KJIEILY, UL

CTIeft OT TasbLa

I[ENOTKA

Ty1/oi1, -as, -oe

AYMEHDb
SAYMEHHaA Kpylia
OJINBKOBO€ MacCJj1io

Ba)KH/bIIL, -ad, -0€; HeMaJIOBaXXH/blIL, -asd, -0e

HeOOBIYH/blit, -as1, -0€; OPUTMHAJIBH/BII,
-ad, -0e; cCaMOOBITH/blIA, -as, -0€;
cBOe0bpasH/blit, -as, -oe

YaCcTUYH/bI, -asd, -0€,
BCITOMOTATeTbH/ blA, -asl, -0e

HOTIapH/bliA, -af, -0e
pacronararb, pacmonoXUTh, PACCATUTD

B30yxaTb, B3OYXHYTb, HAOYXHYTb, pa3byxars,

PasOyXHyTb, pa3pacTUCh, PACIINPUTHCS,
pacimpAThCa
TYIIEHOE MACO, XapKoe



pakku/ma, -da, paku/n, paku/tud

paksenda/ma, -da, -n, -tud

pall, -i, -i, -e

pann, -i, -i, -

panni/labidas, -labida, -labidat, -labidaid
para/pahkel, -pahkli, -pahklit, -pidhkleid
parfee, -, -d, -sid

parkaine, -, -t, -id

parkaine/rikas, -rikka, -rikast, -rikkaid

pasta/toode, -toote, -toodet, -tooteid
pastinaak, pastinaagi, pastinaaki, pastinaake
patisson, -i, -i, -e
pea/roog, -roa, -rooga, -roogi
peale vala/ma, -da,

vala/n peale, peale vala/tud
peekon, -i, -it
peen, -e, -t, -eid
peeneks hakki/ma, -da,

haki/n peeneks, peeneks haki/tud
pehmeks keet/ma, -a,

keeda/n pehmeks, pehmeks keede/tud
pehmene/ma, -da, -b

peie/laud, -laua, -lauda, -laudu
pekk, peki, pekki
personali/juht, -juhi, -juhti, -juhte
pese/ma, pes/ta, pese/n, pes/tud
pesto, -, -t, -sid

petersell, -i, -i

pikendatud

pikikiudu

pikitud liha, -, -

pikki/ma, -da, piki/n, piki/tud
pilaff, pilafi, pilaffi, pilaffe
pilvik, -u, -ut, -uid
pintselda/ma, -da, -n, -tud
pipar/miint, -miindi, -miinti
pipar/rohi, -rohu, -rohtu
pistaatsia/pahklid, -pahklite, -pahkleid
pits, -i, -1, -e

plaat, plaadi, plaati, plaate
plekk, pleki, plekki, plekke
poleeri/ma, -da, -n, -tud
pommu, -, -t, -sid

MOJIHECTH, TOJTHOCUTD, TIPEJ/IaraTh,
IPEJIOKUTD, YTOCTUTb, YTOLIATD, TIOHATb,
[I0flaBaTh

CIYCTHUTD, CIYILATD, YTONICTUTD, YTOMILATD

HIapUK

CKOBOpOZa

JIoTIaTKa

OpasmIbCKUIT Opex

mapde

TaHNH

6orat/bli, -ad, -0€, TAHMHAMMU;
TaHUHOB/bIIL, -as, -0€

[acTa, MaKapOHHBIE U3MIENS

macTepHaK

MATICCOH

I71aBHOE 611070

Ha/IUTh, OONINTD

6€eKoH
MEJIK/Wil, -as, -0e
ceyb, IIMHKOBATh, KPOLINTD

IIPOBapUBarTh, IPOBAPUTB,
pasBapuBaTh, pasBapuTh, CBAPUBATHCS

MSIKHYTb, 0OMsKAaTh, OOMSIKHYTb,
pasMAr4aThCs, pa3MArYUTLCH, pa3MAKaTb,
PasMAKHYTh, CMATYaTbCs, CMATYUTHCS

IIOMVHAJIbHBIN CTOJ

caJio, IIINK

CIIelMa/INCT 10 KaJpaM

MBITbh, IIOMBITb

eCTO

HeTpylIKa

YANMHEHH/bIIA, -ad, -0e

BJIO/Ib BOJIOKOH

HIIMTOBaHHOE MSICO

HIITOBATh

IIOB

CBIPOEXKa

1oMasarb, CMa3aTb

nepeyHas MsTa

qabep cagoBbIi

ducTanku

pIOMKa

I/IaCTMHA

HATHO

HO/MUPOBATh

bakmaxKan
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pool/toode, -toote, -toodet, -tooteid
pooleks l6ika/ma, 16iga/ta,

16ika/n pooleks, pooleks ldiga/tud
poolkuiv, -a, -a, -i
porgandipuna/ne, -se, -st, -seid
porru, -, -t, -sid
portselan, -i, -i
pott, poti, potti, potte
praadi/ma, -da, prae/n, prae/tud

pressi/ma, -da, -n, -tud
pressparm, -i, -i
pruuni/kas, -ka, -kat, -kaid
pruunista/ma, -da, -n, -tud

pruunistu/ma, -da, -b

pudeli/suu, -suu, -suud, -suid
pudenda/ma, -da, -n, -tud
pudista/ma, -da, -n, -tud
puhasta/ma, -da, -n, -tud

puhtaks pese/ma, pes/ta,

pese/n puhtaks, puhtaks pes/tud
puista/ma, -ta, -n, -tud
puljong, -i, -it, -eid
puljongitass, -i, -i, -e
pulma/laud, -laua, -lauda, -laudu
puna/kas, -ka, -kat, -kaid
pune, -, -t
puravik, -u, -ku, -ke
purk, purgi, purki, purke
purusta/ma, -da, -n, -tud

puudus, -e, -t, -i/-eid

pohi, pohja, pohja, pdhju
pohi/koht, -koha, -kohta, -kohti
pohjenda/ma, -da, -n, -tud

poletav, -a, -at, -aid
poney, -a, -at, -aid

paevalille/seemned, -seemnete, -seemneid
péritolu/maa, -maa, -maad, -maid
parmi/tainas, -taina, -tainast

pliree/supp, -supi, -suppi, -suppe

3arOTOBKa, OITydabpyKaT
paccexarb, pacceub, pa3pe3arh IONOIaM

nonycyx/oii, -as, -oe

MOPKOBH/BIIL, -as, -0e

TYK-TIOPEIt, MOpen

dapdop

TOPLIOK, KaCTPIOJA

>KapUTh, HOMKaPUBATh, TIOIKAPUTh,
3a)KapuTh

BBIJJABUTD

MIPEeCCOBAaHHBIE TPOXKIKYU

KOpUYHeBaT/blit, -as, -0e

0b>XapuBaTh, 00>XKAPUTh, IOPYMAHUBATD,
HOAPYMSIHNUTD

3apyMSAHMBATbCS, IOMXKAPUBAThCS,
MOI>KapPUThCS

TOPJIBILIKO Oy THUIKU

MCKPOLINTD, KPOIIUTD, HAKPOLIUTD

KPOIINTH, HAKPOIINTD, TOKPOLINTH

OYVCTUTD, OYNUILATh, IOYUCTUTD, IPOTEPETH,
MPOTUPATH, IPOUUCTUTD, IPOUNIIATD,
YUCTUTD, IETYLUIUTD

BBIMBITD

IIOCHITIATh, ChIIIATh

6y/1bOH, OTBap

6y/nbOHHAs YallKa

CBajieOHbBIN CTON

KpacHOBAT/bIit, -asi, -0e

higgiiezeic]

Mac/I€HOK, MOXOBUK

6anKa

ApoOuTh, pasgpobUTh, U3MENTbUATD,
U3MENbYNTD, PA3IaBUTD, Pa3JaBIUBATh

HEIOCTaTOK

IHO, THUILLE

OCHOBHOE MeCTO paboThI

0060CHOBATh, 060CHOBBIBATD,
apryYMEeHTMPOBAaTh, MOTUBIPOBATD

JKI'y4/Uii, -af, -ee; OTHEHH/bII, -af, -0e

3aBJIeKaTeIbH/bli, -asd, -0€;
3aXBaTHIBAIOII/ i1, -as, -e€

CeMeYKI, ceMeHa IIOfCONHyXa

CTpaHa MPOUCXOXKIAEHNS

IPOXOKEBOE TECTO

Cyn-Iope



plireesta/ma, -da, -n, -tud

pustiseisu/pidu, -peo, -pidu, -pidusid

R
raguu, -, -d, -sid
rahvusvaheli/ne, -se, -st, -si

raiu/ma, -da, -n, -tud

rammus, -a, -at, -aid

rappi/ma, -da, rapi/n, rapi/tud

raputa/ma, -da, -n, -tud

ratas, ratta, ratast, rattaid

ratasteks loika/ma, 16iga/ta,
l6ika/n ratasteks, ratasteks 16iga/tud

raud, raua, rauda

ravioolid, ravioolide, ravioole

riba, -, -, -sid

ribi, -, -, -sid

riis, -i, -i

riisi/kas, -ka, -kat, -kaid

riisu/ma, -da, -n, -tud

riiv, -i, -i, -e

riivi/ma, -da, -n, -tud

riivsai, -a, -a

rikkalik, -u, -ku, -ke

rikku/ma, -da, riku/n, riku/tud
rikne/ma, -da, -b

riknenud

risoto, -, -t, -sid

ristikiudu

rohe/kas, -ka, -kat, -kaid

rohke

romsteek, romsteegi, romsteeki, romsteeke
roog, roa, rooga, roogi

rooki/ma, -da, roogi/n, roogi/tud
roos/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
roosa/kas, -ka, -kat, -kaid
roostepruun, -i, -i, -e

rosé-pipar, -pipra, -pipart

rosmariin, -i, -i

rostbiif, -i, -i, -e

rukis, rukki, rukist

rulaad, -i, -i, -e

POTEpPETh, IPOTUPATD, TABUTH/B30UBATH B
mopeobpasHyIo Maccy

¢ypruer

pary

VMHTepHAIMOHA/IbH/blL, -as, -0e;
MeX]yHapOJH/blii, -af, -oe

pyouTsb

MSCUCT/BIA, -asl, -0€; CBITH/BIA, -asl, -0€

HOTPOIINTD

BCTPAXHYTb, HOTPSCTH, TPACTU

KOJIECO, KPY>KOUeK

pas3pesaTb Ha KPYXXOYKM

JKere3o

paBuonm

IIOTTOCKA

pebpo

puc

MJIEYHVK

CHATD, CHUMATh

TEpKa

TepeTb, epeTepeTh, IPOTepPeTh

HaHVPOBOYHbIE CyXapu

M300WMIbH/ blit, -as1, -0€; OOV/IBH/BIiL, -as, -0€;
POCKOIIH/blit, -asi, -0e; 6orar/blit, -asi, -oe

HOPTUTH, UCTIOPTUTD, HAPYIIATh, HAPYIINTD

HOPTUTBCSA, IPOTYXaTh, IPOTYXHYTh,
TYXHYTb

HeCBeX/U, - ad, -ee; TyXJI/blit, -ad, -06e;
VICIIOpYeHH/blif; -af, -oe

pU30TTO

IIOIIEPEK BOJIOKOH

3e/IeHOBaT/blll, -af, -oe

M300MIbH/ blit, -as1, -0e; 00MIbH/BIIL, -as1, -0€

poMIITEKC

6110110

HOTPOIINTD, pasfieNaThb, pasie/bIBaTh

OproccenbcKas Kaycra

po30Bat/blii, -ad, -oe

IIBeTa P>KaB4YMHBI

nepel-rosé/po3oBblil meper|

posMapuH

poctéud

POXb

pyner
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rulli keera/ma, -ta, keera/n rulli,
rulli keera/tud

rulli/ma, -da, -n, -tud

rumm, -i, -1, -e

rohk, rohu, rohku

raim, -e, -e, -i

raabis, -e, -t, -eid

rosti/ma, -da, -n, -tud

S

saago, -, -t

safran, -i, -it

sahtel, sahtli, sahtlit, sahtleid

salvratihoidja, -, -t, -id

salvratik, -u, -ut, -uid

samblaroheli/ne, -se, -st, -si

sang, -a, -a, -asid

sarapuu/pahkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid
sarmi/kas, -ka, -kat, -kaid

sarnane/ma, -da, -n
sarvekesed, sarvekeste, sarvekesi
sau/mikser, -mikseri, -mikserit, -miksereid
seedehiire, -, -t, -id
seederménni/pahkel, -pahkli,

-péahklit, -pahkleid
sega/ma, -da, -n, -tud

segamis/labidas, -labida, -labidat, -labidaid
segu, -, -, -sid
seista lask/ma, las/ta,
lase/n seista, seista las/tud
selge, -, -t, -id
selita/ma, -da, -n
seljanka, -, -t, -sid
seller, -i, -it, -eid
selve/laud, -laua, -lauda, -laudu
serv, -a, -a, -i
serveeri/ma, -da, -n, -tud

serveerimis/kapp, -kapi, -kappi, -kappe
sidrunmeliss, -i, -i

siig, siia, siiga, siigu

silk, silgu, silku, silkusid/silke

silu/ma, -da, -n, -tud

sina/kas, -ka, -kat, -kaid

CBEPHYTb, CKaTaTb

BaJIATD, KaTaTb, pacKaTaTb
pom

HaBJIeHNe

cajaka

pAMyIIKa

KaJIUTh, IPOKa/INTh, IOJ[)KapUBaTh,
MIOJPKapUTh, IPUTOTOBUTH B TOCTEPE

caro

madpan

SIIUK CTOJMA

Iep>kaTenb/ MOACTaBKa /1A canpeToK

canderka

I[BeTa MXa

pydka

JIECHOI1 Opex

obasiTenpH/blit, -as1, -0e; 04apOBaTeIbH/ blit,
-as, -oe; IPUBJIEKATeNbH/bIIL, -as, -0e

MIOXONIUTD

POXKM

MUKCep

OVCIETICYs], HapYIIeHVe INIeBapeHNs

KeJIPOBBIIT Opex

3aMeCUTb, 3aMelllaTh, 3aMellIBaTh, MECUTb,
MelIaTh, IOMeNIaTh, IPOMeNIaTh,
IIpOMEIINBATD, CMEIIATh, CMEIINBATh

JIoTIaTKa

CMecCh, Kallla, Kalmia

IaTh MOCTOSATH/ HACTOSTHCSA

IIpO3payH/blit, -as, -0€; ACH/bIIA, -as, -oe

OCBET/IATD, BaTh OCECTD

COJIAHKA

cenbpiepent

CTOJI CaMOOOCTY>KUBaHUA

TpaHb, KaHT, Kpaellek, Kpail, KpoMKa

HOfIaBaTh, NOflaTh, IPEIIOJHECTH,
HPENOHOCUTD, CEPBUPOBATD

CepBUPOBOYHBII IIKa(UMK

JleKapCTBEeHHas Me/ucca, TMMOHHAs MATa

cur

cajaka

BBIPOBHSATD, PA3I/IaXXIBaTh

cuHeBart/blil, -ad, -oe



sinihallitusjuust, -u, -u, -usid
sirmik, -u, -ut, -uid
sisalda/ma, -da, -n
sisefilee, -, -d, -sid
sise/kord, - korra, -korda
sisekujundus, -e, -t
sisi/kond, -konna, -konda, -kondi
sisse hooru/ma, -da,

hodru/n sisse, sisse hooru/tud
sitke, -, -t, -id

sobita/ma, -da, -n, -tud

soja/uba, -0a, -uba, -ubasid/-ube
sommeljee, -e, -d, -sid
soodustus, -e, -t, -i

soojenda/ma, -da, -n, -tud
soojendaja, -, -t, -id

soojene/ma, -da, -b

sooli/kas, -ka, -kat, -kaid
soomus, -¢, -t, -eid

soovitaja, -, -t, -id

sorbett, sorbeti, sorbetti, sorbette
spagetid, spagettide, spagette
spargel, spargli, sparglit, spargleid
spargel/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
spinat, -i, -it, -eid

strooganov, -i, -i, -e
suhkruasendaja, -, -t, -id
suhkruhaigus, -e, -t
suhtlemisvalmis

suitsuta/ma, -da, -n, -tud
sula/ma, -da, -b

sulata/ma, -da, -n, -tud
supi/kulp, -kulbi, -kulpi, -kulpe

supitirin, -a, -at, -aid
suupiste, -, -t, -id
suvikorvits, -a, -at, -aid
soel, -a, -a, -u

sdelu/ma, -da, -n, -tud
soltu/ma, -da, -n
somer, -a, -at, -aid

sotku/ma, -da, -n, -tud
sailita/ma, -da, -n, -tud
sarise/ma, -da, -b
s00giriist, -a, -a, -u

CBIP € TONTY60I IIeCEHbIO
rpub-30HTHK

3aK/II0YaTh, COTEPXKATh

BHYTpeHHee Qe

BHYTPEHHUI PACIIOPALOK
BHYTpeHHee opopMiIeH1e, yOpaHCTBO
Tpebyxa, IOTPOXa, BHYTPEHHOCTU
BTEpeTb, HATepPeTh, HATHPATh

BA3K/MIL, -a4, -0e; TATy4/Uil, -as, -ee,
JKECTK/Wit, -asl, -0e

KOMOVMHUPOBATh, IOAOMPATh, TOZOOPATh

cos

CcoMeTbe

JIbrOTa

rpeThb, HarPeBaTh, IOJOTPETH, TOLOTPEBATD

rpenka

HArpeBaThCsl, HATPETHCSI, MOTEIIETh

KMIIKa

Yelryiika, yemys

COBETUMK

copber

CIareTTu

crapxa

crlapskeBast Kamycra, 6pOKKomu

HINHAT

CTPOTaHOB

3aMeHUTENIb caxapa

caxapHblit fuaber

06INTeNIbH/ blil, -asd

KOIITUTD, IPOKOITUTH

IJIABUTHCH, TaATh, TOMUTHCA

IUIaBUTD, TOINUTD, PACI/IABUTH, PACTOIIUTD

pasnuBaTeNbHAS TOXKKa, HOBAPELIKa pase,
HIOJIOBHVK pa3e

CYIHMK, CYITHMIA

3aKycKa

Kabayok

LYPLLUIAL, PeIeTo, CeTKa, CUTEIKO, CUTO,
LiefINTIKa pase

IIPOCENBATB, IIPOCESITh

3aBICETD

3€pHICT/blit, -as1, -0€; PaCCBIIYAT/blil, -asi, -0€;
TBOPOXUCT/BIIA, -asl, -0e

BBIMECUTD, MECUTD, IPOMECUTH

COXPaHUTD, COXPAHSATH, XPAHUTD

muIeTh (Ha CKOBOPOJie, Ha OTHe)

CTOJIOBBIII IPU6GOP
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suida, -me, -nt, -meid
siindmus, -e, -t, -i
suisivesik, -u, -ut, -uid

aslokk, sasloki, Saslokki, $Saslokke

$
$nitsel, $nitsli, $nitslit, $nitsleid

N«

zelatiin, -i, -1

T
taevasini/ne, -se, -st, -seid
tagasihoidlik, -u, -ku, -ke

taimetoitla/ne, -se, -st, -si
tainaloikur, -i, -it, -eid
tainarull, -1, -i, -e

tainas, taina, tainast, tainaid
taldrikuteenindus, -e, -t
tang/ained, -ainete, -aineid
tardu/ma, -da, -b

tarrend, -i, -it, -eid
tarretis, -e, -t, -i
tarretu/ma, -da, -b

tase, -me, -t, -meid

tatar, tatra, tatart
teeninda/ma, -da, -n, -tud
teenindusnorm, -i, -i, -e
teenindusviis, -i, -i, -e
teenindusvorm, -i, -i, -e
tekki/ma, -da, teki/b

telliskivipruun, -i, -i, -e
teo/karbid, -karpide, -karpe
tera/vili, -vilja, -vilja, -vilju
terali/ne, -se, -st, -si

terashall, -i, -i, -e

ceprie
cobbITuE
YIJIEBOL,

IIAIIBIK
IIHUIIENTb

JKenaTnH

HebecHO-Tony6/011, -asd, -oe

CKPOMH/BbIIL, -ad, -0€; 3aCTeHYMB/bli, -af, -0¢;

HeIIpUXOTINB/bII, -ad, -0e
BereTapuaHell, BereTapyaHka
HOX JIJI TeCTa
CKaJjkKa
TEeCTO
TapenoYHOe 00CTyKIBaHNe
KpYIIbL
3aCTBIBaTh, 3aCTHITh, 3aTBEPEBATD,

3aTBEPJETD, TBEPAETD
3a/IMBHOE
Kerne
3aryCcTeTb, 3aCTbIBATh, 3aCTHITh,

3aTBEpAEBATh, 3aTBEPETD, TBEPHAETD

CTeIleHb, YPOBEHb
rpednxa, rpeda pase, Tpedka pase
00CTy)XMBaTh, 0OCTYXUTD
HOpMa 00CITy>XKMBaHNA

dbopma 06cy>KMBaHUA

¢dopma cepBuca

MOSIBUTHCS, TIOSIBIIATHCS, 00pa3oBaThcs,

006pa30BBIBATHCS
KMPIWYH/BII, -a, -oe
PaKyIIKI
3€pHO

3epHIUCT/bII, -asd, -0€; KPYIr4aT/blli, -asd, -0¢;

TBOPOXKUCT/BII, -af, -0e
cTa/lbH/o0M, -asd, -0e

terita/ma, -da, -n, -tud 3aTaYyMBaTh, 3aTOYNUTD, TOUUTD, IIOATOYNTH

termo/meeter, -meetri, -meetrit, -meetreid Tepmomerp, IpajyCHUK

tervislik, -u, -ku, -ke 370POB/blit, -as1, -0€; LieneOH/ blit, -asi, -0€;
M0JIe3H/bIiA, -as, -0€e

IIPUBETCTBEHHBIN HAIIMTOK

HEeXHO-KENT/blIi, -as, -0e

YIUTKA

KaHaIe, 0yTepOpoz Ha IIaXKKe

tervitus/jook, -joogi, -jooki, -jooke
tibukolla/ne, -se, -st, -seid

tigu, teo, tigu, tigusid

tikuvoi/leib, -leiva, -leiba, -leibu



tilku/ma, -da, tilgu/b

till, -1, -i

tint, tindi, tinti, tinte

tirin, -a, -at, -aid

toidu/kaik, -kaigu, -kiiku, -kaike
toidukile, -, -, -sid

tooraine, -, -t, -id

toores, toore, toorest, tooreid
toorjuust, -u, -u, -usid
tortelliini, -, -t

torupasta, -, -t

trendi/kas, -ka, -kat, -kaid
truhvel, trihvli, trithvlit, trihvleid
tsukiini, -, -t, -sid

tsoliaakia, -, -t

tugevda/ma, -da, -n, -tud
tuhatoos, -i, -1, -e

tulemus, -e, -t, -i

tuleta/ma, -da, -n, -tud
tuletatud

tuli/ne, -se, -st, -seid

tulipuna/ne, -se, -st, -seid

tunnistus, -e, -t, -i
tunnitasu, -, -, -sid
tursk, tursa, turska, turskasid
tommata lask/ma, las/ta,

lase/n tdommata, tdommata las/tud
toste/tangid, -tangide, -tange
taheke, -se, -st, -si
tahelepanelik, -u, -ku, -ke

taht/vili, -vilja, -vilja, -vilju
tahtis, tahtsa, tahtsat, tahtsaid

taidetud

taidis, -e, -t, -eid
taienda/ma, -da, -n, -tud
taiendus/ope, -Oppe, -Opet

tdisteenindus, -e, -t

taisterajahu, -, -
tait/ma, -a, tdida/n, taide/tud

tdnapdeva/ne, -se, -st, -seid

KaIaTh

YKpOII

KOPIOIIIKa

CYIHMIA

6mroz10, mepeMeHa

IMIeBast IIEHKa

CBIPbE

cbIp/ol, -ad, -oe

HeBBbIJlepXKaHHbI/HeCO3peBIINI ChIP

TOPTEUINHNI

MaKapOHBI

MOJH/bIA, -as, -0e

Tprodenp

LYKUHU

LIeTMAKIS

YCUIUBATD, YCUIUTD, 060CTPUTD, 000CTPATDH

IerneabHNUIA

UTOT, Pe3y/IbTaT

IIPOU3BORUTH

IpOU3BOAIH/bIM, -as, -0€e

TOpSTY/ WL, -as1, -ee; XKapK/uii, -asl, -0e;
KIyd/ui, -ad, -ee

OTHEB/ 01, -asl, -0e; OTHEHH/bIA, -asl, -0¢€;
asn/bli, -ad, -oe

aTTeCcTar, CBUIETEIbCTBO

IovacoBas oIiaTa

Tpecka

HACTOATbD, JaTh HACTOATHCS

IIVTILIBI

3BE3J0YKa

BHMMATENbH/bII, -as1,-0€;
3a00T/IUB/blil, a5, -0€; IYTK/WIL, -as, -0e

Kapamboma

Ba)XH/BIIL, -asd, -0€; 3HAYUTE/IbH/bIIL, -asd, -0€;
CYLIeCTBEHH/blit, -asd, -0e

C HAaYMHKON

Ha4yMHKa, api

IOTIO/IHUTD, JOTIOHATh

[IePETOTOTOBKA, IOTIO/THUTETbHAS
IIOITOTOBKA

IIOTTHOe 06 CTy>KMBaHMe

1le/IbHO3epHOBAsI MyKa

3aII0/IHUTD, 3aII0/IHATD, HAIIOJTHUTD,
HaIoHATD, (apIINpOBaTh, CIIONTHUTD,
VICIIOJIHSITD, BBIIIO/IHUTD, BBIIIOHATD

HBIHELIH/ i1, -5, -e€;
COBpeMeHH/bli, -as, -oe
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tap/ne, -se, -set, -seid

tapsus, -e, -t

tarklis, -e, -t

toojaotus, -e, -t

too/kas, -ka, -kat, -kaid

tookesk/kond, -konna, -konda
tookogemus, -e, -t, -i

tookohustus, -e, -t, -i

tooleping, -u, -ut, -uid

t66/tingimused, -tingimuste, tingimusi
tootle/ma, t66del/da, t66tle/n, toodel/dud

tootsoon, -i, -i, -e
tithjenda/ma, -da, -n, -tud
tiikelda/ma, -da, -n, -tud

tiikiliseks jad/ma, -da, jad/b tiikiliseks
tukk, tiki, tiikki, tikke
titkkideks 16ika/ma, 16iga/ta,

16ika/n titkkideks, tiikkkideks 16iga/tud
turkiissini/ne, -se, -st, -seid
tlimian, -i, -ija -it
U
uhmer, uhmri, uhmrit, uhmreid
ulukiliha, -, -
uudishimulik, -u, -ku, -ke

A%

vaagen, vaagna, vaagnat, vaagnaid
vaagnateenindus, -e, -t
vaarikapuna/ne, -se, -st, -seid
vahe/roog, -roa, -rooga, -roogi
vaheldumisi

vahepala, -, -, -sid

vahetus, -e, -t, -i

vaht, vahu, vahtu, vahtusid/vahte
vahusta/ma, -da, -n, -tud
vahuvein, -i, -i, -e

vaimu/kas, -ka, -kat, -kaid
vajuta/ma, -da, -n, -tud

valgusti, valgusti, valgustit, valgusteid
valk, valgu, valku, valke
valmisolek, -u, -ut

valmista/ma, -da, -n, -tud
valmistusviis, -i, -i, -e

AKKYpaTH/bIl, -ad, -0e; TOYH/bIIL, -asd, -0€;
TIATeAbH/bIiA, -as, -0€e

aKKyPaTHOCTb, TOYHOCTD, TIATe/IbHOCTD

Kpaxmai

paspneneHue Tpyna

paborsiiu/mii, -asi, -0e TPYAOMIOUB/bIit, -ast, -0e

pabouas cpesa

TPYLOBOJL OIIBIT

TpyHoBast 00513aHHOCTD

TPYROBOJ HOTOBOP, KOHTPAKT

YCIIOBUA TPy

o6pabaTbiBaTh, 06paboTaTh, OTHENATD,
OT/ieNBbIBATD, IIepepabarhBaTh,
nepepaboTark, pasfenarb, pasfenblBaTh

30Ha paboThI

OITYCTOIIATD, ONMYCTOMINUTD, IOTPOIIUTD

pesarb, Hape3aTb, PaCWICHUTD, PACIIEHSIT,
u3pybartb, U3pyOuUTh, pasfenars,
pasjenbiBaTh

OCTaThCS CO CTYCTKaMI/C KOMKaMM

KYCOK, LITyKa

pesarb, Hape3aTb Ha KyCKI

61pr030B/blit, -asi, -0€e
TUMbSIH

CTyIIa, CTYIKa
INYb
JI06OIIBITH/ bIIL, -as, -0€

61110710

6mo710B0€ 06CTyKVBaHMe
MaJIMHOB/bIii, -as, -0€e
3aKycKa

IIOOYEPENHO

3aKycka

CMeHa

MYCC, [IeHKa, [IeHa
B30UTb, B30MBaTh
UTPUCTOE BIHO
OCTpPOYMH/Blit, -as, -0€
HaXXaTh, HAOKMMATh
CBETU/IBHIUK

6emok

TOTOBHOCTD

TOTOBUTD, IPUTOTOBUTS, IPUTOTOB/IATH
CIoco6 MPUTOTOBIEHNS



vanaroosa, -,-t, -sid

vanill, -i, -i

vanilliin, -i, -i

varsseller, -i, -it, -eid
vasarda/ma, -da, -n, -tud
vasikaliha, -, -

vastu/vott, -votu, -vottu, -votte
vastupiday, -a, -at, -aid
vastupidavus, -e, -t

vedelik, -u, -ku, -ke

veen/ma, -da, veena/n

veereta/ma, -da, -n, -tud
veevann, -i, -i, -e
vigur/nuudlid, -nuudlite, -nuudleid
viil, -u, -u, -e
viiludeks l6ika/ma, 16iga/ta,

l6ika/n viiludeks, viiludeks 16iga/tud
viisa/kas, -ka, -kat, -kaid

viltu

virsik, -u, -ut, -uid

vispel, vispli, visplit, vispleid
vitamiini/rikas, -rikka, -rikast, -rikkaid
volti/ma, -da, -voldi/n, voldi/tud

vormi/ma, -da, -n, -tud

vormi/roog, -roa, -rooga, -roogi
voidmis/pintsel, -pintsli, -pintslit, -pintsleid
voi, -, -d, -sid

voie, voide, voiet, voideid

voileiva/kate, -katte, -katet, -katteid

voisilm, -a, -a, -i
vahehaaval
vahk, vdhi, vahki, vihke
valisfilee, -, -d, -sid
valitiritus, -e, -t, -i
vilja kalla/ma, -ta,
kalla/n vilja, vilja kalla/tud
vilja ndge/ma, ndh/a, nde/n vilja
vilja pressi/ma, -da,
pressi/n vilja, vilja pressi/tud
vilja vala/ma, -da, vala/n vilja
vilja 66nesta/ma, -da, d6nesta/n vilja,
vilja 60nesta/tud

LIBETA CTAPOVl PO3bI

BaHW/Ib

BaHWINH

YepeIKOBbI1/CallaTHBII ce/bepeil

oTOUTH, OTOMBATH

TeATUHA

IpuEM

BBIHOC/IUB/BIIL, -af, -0e

BBIHOC/IMBOCTD

JKUJIKOCTD

yroBapuBarh, yOenuTb, yOeXX/jaTh, 3aBEPUTD,
3aBepATb, YBEPUTD, YBEPATD

Ba/IATDb, 00Ba/IATh, KaTaTb, BBIKATHIBATD

BOJAHasA 6aHsa

¢durypHas namura

JIOMTUK

HapesaTrb IOMTUKaMMI

BEX/IMB/bII, -as, -0€; KOPPeKTH/bII, -af, -0€;
JII00€3H/bli, -as, -0€; 0OXOIUTEIbH/ b, -as, -0€;
YUYTUB/bII, -as, -0e

HaKJIOHHO

HepCUK

cbuBanka

6orat/slil, -asi, -0 BUTAMIHAMU

cdanblieBath, pablieBaTh, CKIA/IBIBATD,
CBEPTHIBATh

copmmposars, chopMoBaTh, HOPMUPOBATD,
¢dbopmoBatp

3aIleKaHKa, IyJVHT

IIOMa30kK

Macro

HaMasKa, CMa3Ka

NUIIEBOI IPOAYKT MAacTO06pasHOI
KOHCHCTEHIIUN

KyCOYeK Macya

[OHEMHOTY

pax

BHelllHee Qe

MepOoIpuATHE Ha CBEXKEM BO3JyXe

BBUIMBATb, BBUIUTD, Pa3/IMBaTh, PA3NINTh

BBITTIAOETDH
BbIJIaB/IVIBATDb, BbIJABUTDH

BbBI/IVIBATD, BBUINTD, pa3yiBaThb, pa3janTb
BpIp€3aTb BHYTPEHOCTHN, BBITIOTPOIINUTD
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viljastus/lett, -leti, -letti, -lette
vasitav, -a, -at, -aid

vurts, -i, -1, -e

i

apardus, -e, -t, -i

ara l6ika/ma, l6iga/ta,
16ika/n &ra, dra loiga/tud

aadika/ne, -se, -st, -si

aar, -e, -t, -i

U

tthekaupa

tthekordsed kindad, tihekordsete kinnaste,
ithekordseid kindaid

tthepaja/toit, -toidu, -toitu, -toite

tthik, -u, -ut, -uid

tthtla/ne, -se, -st, -si

tihtlaseks sega/ma, -da, sega/n thtlaseks,
tihtlaseks sega/tud

ulaosa, -, -, -sid

tile kalla/ma, -ta, kalla/n {ile, tile kalla/tud

iile kee/ma, -da, kee/b tile

iile kontrolli/ma, -da, kontrolli/n tle,
tile kontrolli/tud
tile kiipse/ma, -da, kiipse/b iile

tile kiipseta/ma, -da, kiipseta/n iile,
iile kiipseta/tud
tile loputa/ma, -da, loputa/n iile,
tile loputa/tud
tile puista/ma, -ta, puista/n iile,
iile puista/tud
tile vala/ma, -da, vala/n le, tile vala/tud
tlejaanud
tilepanni/kook, -koogi, -kooki, -kooke
trdisegu, -, -, -sid
aritus, -e, -t, -i
art, urdi, urti, tirte
iisna

pasfaToyHas

U3HYPUTENIbH/bII, -asl, -0e, TOMUTE/IbH/ b,
-ad, -oe, yTOMUTENbH/bII, -asd, -oe

IpuInpasa, IpAHOCTD

Hes3aflaya, HeyJada
0oTpe3arb

C CMJIBHBIM IIPUBKYCOM YKCyca
Kpait

10 OFHOMY
OZHOPA30BbIe IIEPIATKI

TYIIEHbIEe OBOIIU C MACOM

enuHuIa

POBH/BIIA, -as, -0€; OHOPORH/bIIA, -asi, -0e

pasMelnaTb JO OHOPOLHON MACChI,
BBIMeIIIaTh B OHOPOSHYIO MacCy

BepX, BEPXHsS 4aCTb

3a/IUTh, IIO/INBATh, IIOJINTH

IIepeBapUThCS, IepeBapUBaThCA,
MepeKUIIETh, BBIKMIIATD, BHIKUIIETD

IIPOBEPUTD, IPOBEPSTH, IEPEIIPOBEPUTD,
[epenpoBepsTh

Iepe3peBarb, llepe3peTh, IepereKaTbCs,
Hepeneybcst

IepeneKars, Ieperneyb

OIIO/IACKUBATh, OTIOTIOCHY Th
06ChInaTh, OCHIIATh

3aJ/IUTD, ITIOJINBATD, ITIOJINTH
OCTa/IbHOM, OCTa/IbHbIE
61H

IIpsAHaA CMech
MepOoIpuATIE

IIPSAHOCTD, 3€/1€Hb

Be€CbMa, 1OBOJIBHO



Vene-eesti tahestikuline sonaloend

A

abcopbupoBaThCst
aBOKaJ0

asy

aKKypaTHOCTb
aKKypaTH/blil, -asd, -oe
anneprus

asn/wli, -ad, -oe

aHUC

aHTPEKOT

aTlepUTHB
almneTUTH/bI, -as, -0€e
apaxmc
apryMeHTVPOBaTh
acMMMeTpUYH/bIl, -as, -oe
aTTecTar

b

6asmImK

OakmakaH

6anka

6arar

6€3a/IKOTO/IbH/blIA, -asd, -0e
0eKoH

6enox

OecripocBeTH/blIiL, -as, -0e
6edcTporaHos
OMpI030B/blii, -as, -0e
Oudurrexc
OIaHIINPOBATh
OnmectAw/nii, -ad, -ee
6

67110710

OmroioBOE OOCTy>KUBaHMe

imendu/ma, -da, -b

avokaado, -, -t, -sid

asuu, -, -d, -sid

tapsus, -e, -t

tdp/ne, -se, -set, -seid

allergia, -, -t, -id

tulipuna/ne, -se, -st, -seid

aniis, -i, -i

antrekoot, antrekoodi, antrekooti, antrekoote
aperitiiv, -1, -i, -e

isudratav, -a, -at, -aid

maa/piahkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid
pohjenda/ma, -da, -n, -tud
asimmeetrili/ne, -se, -st, -si

tunnistus, -e, -t, -i

basiilik, -u, -ut

baklazaan, -i, -i, -e; pommu, -, -t, -sid

purk, purgi, purki, purke

bataat, bataadi, bataati, bataate

alkoholita

peekon, -i, -it

munavalge, -, -t, -id; valk, valgu, valku, valke

labipaistmatu, -, -t, -id

bofstrooganov, -i, -i, -e

turkiissini/ne, -se, -st, -seid

biifsteek, biifsteegi, biifsteeki, biifsteeke

blanseeri/ma, -da, -n, -tud

laikiv, -a, -at, -aid

pann/kook, -koogi, -kooki, -kooke;
tilepanni/kook, -koogi, -kooki, -kooke

roog, roa, rooga, roogi; vaagen, vaagna,
vaagnat, vaagnaid; toidu/kiik, -kaigu,
-kaiku, -kaike

vaagnateenindus, -e, -t
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6mone
6orart/bli1, -asd, -oe

6orat/blil, -asd, -0e BUTaMUHAMUI
6orat/bli, -as, -0€ TAHMHAMU
6onTath

6onTarbcs

6opi

OpasnbCKuit opex

OpeHan

OpOKKOIN

Opycouex

Oproccenbckas Kalycra
OpsiKaTh

OynboH

Oy/IbOHHAs JaIlKa

OypaBuuK

OyTepOpoxbI Ha IIITaXKKaX

B
Ba)XH/BII, -asd, -0e

BaJIOBOI BeC

BaJIATD

BaHWINH

BaHUIb

BapuTh, CBAPUTD

BOMparbCs

BJJO/Ib BOJIOKOH
BereTapuaHel], BereTapyuaHka
BEKJ/IMB/bIiA, -as1, -0€
BEPXHSS YaCTh

Bec OpyTTO

BeC HETTO

BeCOHAOIIOIATEND

BecbMa

BellleHKa

B36a/THIBATh

B30MBaTh B MIOPe0OPasHY0 Maccy
B36MBaTh, B30UTH

B360/ITaThH

B3[IBIMATbCS
B3bICKATENIbHOCTh
BUILHEB/bIit, -as, -0€
BKYC

BHeIllHee ¢rte
BHUMATEIbH/ I, -as, -0€

alustaldrik, -u, -ut, -uid

rohke, -, -t, -id; rikkalik, -u, -ku, -ke; rikas,
rikka, rikast, rikkaid

vitamiini/rikas, -rikka, -rikast, -rikkaid

parkaine/rikas, -rikka, -rikast, -rikkaid

loksuta/ma, -da, -n, -tud

loksu/ma, -da, -b

bors, -i, -i, -e

para/pihkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid

brandi, -, -t, -sid

spargel/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid

kang, -i, -i, -e

roos/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid

kolise/ma, -da, -b

puljong, -i, -it, -eid

puljongitass, -i, -i, -e

kurgi/rohi, -rohu, -rohtu

tikuvoi/leib, -leiva, -leiba, -leibu

tahtis, tahtsa, tahtsat, tahtsaid;
oluli/ne, -se, -st, -si
brutokaal, -u, -u, -e

rulli/ma, -da, -n, -tud; veereta/ma, -da, -n, -tud

vanilliin, -i, -i

vanill, -i, -i

keet/ma, -a, keeda/n, keede/tud

imendu/ma, -da, -b

pikikiudu

taimetoitla/ne, -se, -st, -si

viisa/kas, -ka, -kat, -kaid

iilaosa, -, -, -sid

brutokaal, -u, -u, -e

netokaal, -u, -u, -e

kaalujilgija, -, -t, -id

usna

austerservik, -u, -ut, -uid

loksuta/ma, -da, -n, -tud

piireesta/ma, -da, -n, -tud

lahti kloppi/ma, -da, klopi/n lahti,
lahti klopi/tud; vahusta/ma, -da, -n, -tud

loksuta/ma, -da, -n, -tud

kerki/ma, -da, -b

noudlikkus, -e, -t

kirsipuna/ne, -se, -st, -seid

maitse, -, -t, -id

valisfilee, -, -d, -sid

tahelepanelik, -u, -ku, -ke



BHYTpeHHee Que
BHYTpeHHee opOopMIeHEe
BHYTpPEHHUII PacIopsoK
BHYTPEHHOCTHU

BOfsiHaA OaHsA
BO3JIep>KaHH/bliL, -asd, -oe
BO3JIYIIH/bIM, -as, -0e
BO3MO>KHOCTb PasBUTHA
BOJIOKHIICTOE BEIIeCTBO
BpeMeHH/blI], -as, -0€e
BCACBIBAThCS

BCKUIIETD

BCKUIATUTD

BCIIOMOT'aTE€/IbHOE BEIIECTBO
BCIIOMOTATE/IbHBII CTOMMK
BCTPAXHYTb

BTEPETD

BBIITIAOETH
BbI[JaB/INBAaTb, BbIJABUTDH

BBIIEPIKATDHCA, BbINEPIKNBATbCA
BbIJOXHYTbCS, BbIIbIXaTbCsA
BbIDKaTb, BbITABUTHb

BBIKUIIATh, BBIKUIIETDH
BbIJINBATDb, BBIZIUTH

BbIMA4YlIBaTb, BBIMOYNTD
BbBIMECUTDb, MECUTDH
BbIMEIIATb B OTHOPOAHYIO MacCy

BbBIMbBITH

BBIHOC/IMBOCTh
BBIHOC/IUB/BIIA, -as1, -0€
BBIIIAPUBATHCS
BBIIIEKATh, BHITIEYD
BBIIIEYKa

BBINMBKA pa3e
BBIIIO/IHUTD, BHITIO/THATD
BBIpe3aTb BHYTPEHOCTH

BBIITIOTPOIINTD

sisefilee, -, -d, -sid

sisekujundus, -e, -t

sise/kord,-korra, -korda

sisi/kond, -konna, -konda, -kondi

veevann, -i, -i, -e

moodu/kas, -ka, -kat, -kaid

kohey, -a, -at, -aid

arenguvoimalus, -e, -t, -i

kiudaine, -, -t, -id

ajuti/ne, -se, -st, -si

imendu/ma, -da, -b

keema tous/ma, -ta, tduse/b keema

keema lask/ma, las/ta, lase/n keema,
keema las/tud

lisaaine, -, -t, -id

abi/laud, -laua, -lauda, -laudu

raputa/ma, -da, -n, -tud

sisse hooru/ma, -da, hdoru/n sisse,
sisse hooru/tud

vilja nage/ma, ndh/a, nde/n vilja

pressi/ma, -da, -n, -tud; vilja pressi/ma, -da,
pressi/n vilja, vilja pressi/tud

laagerdu/ma, -da, -b

lahtu/ma, -da, -b

kuivaks pigista/ma, -da, pigista/n kuivaks,
kuivaks pigista/tud; vélja pressi/ma, -da,
pressi/n vilja,vilja pressi/tud

tile kee/ma, -da, kee/b tile

vilja kalla/ma, -ta, kalla/n vilja,
vilja kalla/tud; vélja vala/ma, -da,
vala/n vilja, vélja vala/tud

leota/ma, -da, -n, -tud

sotku/ma, -da, -n, -tud

tihtlaseks sega/ma, -da, sega/n {ihtlaseks,
ithtlaseks sega/tud

puhtaks pese/ma, pes/ta, pese/n puhtaks,
puhtaks pes/tud

vastupidavus, -e, -t

vastupiday, -a, -at, -aid

aurustu/ma, -da, -b

kiipseta/ma, -da, -n, -tud

kiipsetis, -e, -t, -i

naps, -u, -u, -€

tait/ma, tait/a, tdida/n, taide/tud

vilja 60nesta/ma, -da, 60nesta/n vilja,
vilja 66nesta/tud

vilja 66nesta/ma, -da, d6nesta/n vilja,
vilja 66nesta/tud
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BBIPOBHSATH
BBITEKATD
BS3K/Mi1, -as, -0e

r

rapHUp
rapHUPOBATh
TBO3JIMKA
I71aBHOE 6110710
[JIIOTEH

rOjJIeHb

TOJIAIIKA
TOPJIBILIKO Oy TBUIKK
TOPIIOK

rOpbKas pase
TOpbK/UIA, -ad, -0e
ropA4/uii, -as, -ee
TOTOBUTH
TOTOBHOCTb
TOTOBBIN
TOTOB/BIIL, -as1, -0€ K COTPYHUYECTBY
rpajyCHUK
rpaHar

rpaHb

rpeberrox

TpeKa

rpeThb, HarpeBaTh
rpeyva pase
TpeLKuit opex
rpe4nxa

Tpeuka pase
rpu6-30HTUK
IpsI3H/BbII, -a4, -o0e
TyJIALL
GN-nocypga

i

JlaBaTh, MaTh

HaBUTD B MOPe0OPasHYI0 MaCCy
TaBJIeHMe

Tapbl MOpA

TaTbh OCTBITh

OaTb HACTOATbHCA

aaTb OCECTb
OaThb IIOCTOATDH

silu/ma, -da, -n, -tud
ndrgu/ma, -da, -b
sitke, -, -t, -id

lisand, -i,-it, -eid

garneeri/ma, -da, -n, -tud

nelk, nelgi, nelki

pea/roog, -roa, -rooga, -roogi
gluteen, -i, -i

koot, koodi, kooti, koote

koot, koodi, kooti, koote

pudeli/suu, -suu, -suud, -suid

pott, poti, potti, potte

naps, -u, -u, -e

kibe, -da, -dat, -daid

kuum, -a, -a, -i; tuli/ne, -se, -st, -seid
valmista/ma, -da, -n, -tud
valmisolek, -u, -ut

kiips, -e, -et, -eid

koosto6valmis

termo/meeter, -meetri, -meetrit, -meetreid
granaatoun, -a, -a, -u

serv, -a, -a, -1

kamm/karp, -karbi, -karpi, -karpe
soojendaja, -, -t, -id

soojenda/ma, -da, -n, -tud

tatar, tatra, tatart

kreeka péhkel, pahkli, pahklit, pahkleid
tatar, tatra, tatart

tatar, tatra, tatart

sirmik, -u, -ut, -uid

madrdunud

guljass, guljasi, guljassi, guljasse
GN-néud, -néude, -ndusid

lask/ma, las/ta, lase/n, las/tud; and/ma, and/a,
anna/n, an/tud

plireesta/ma, -da, -n, -tud

rohk, rohu, rohku

mere/annid, -andide, -ande

jahtuda lask/ma, las/ta, lase/n jahtuda,
jahtuda las/tud

tdmmata lask/ma, las/ta, lase/n tdmmata,
tommata las/tud

selita/ma, -da, -n, -tud

seista lask/ma, las/ta, lase/n seista,
seista las/tud



ZIeliICTBOBATh
IenuKaTec
Tep>KaTenb
necepT

EmaMeTp
IUTEeCTUB

IVICIIETICUSA

IU49b

THUILE

IHO

000aBUTD, OOABIATD

D00aBOYHOE BEIECTBO
IOBOJIBHO
TOJbKa

JOITIO/IHUTENbHAA IIOATOTOBKA

JOOIIO/IHUTD, DOIIOTHATD

JOCTaTOYHO
IpobuTh
LPOXKKEBOE TECTO
Aypiuar

AyLmna
IBIMUTBCS

JIBIHS

E
emVMHUIIA

£
épm

X
XKAPUTD

JKapK/uii, -ad, -oe
KapKoe
XTyd/mit, -as, -ee

JKemaTuH
XKerne

Kenne3o

JKeJITOBAT/blil, -as, -0€e
HEXHO->KE/T/blit, -as, -0€
JKeTyIoK

KECTKUIA, -asl, -0e
KUIKOCTh

kehti/ma, -da, -b
horgutis, -e, -t, -i
salvratihoidja, -, -t, -id

jdrel/roog, -roa, -rooga, -roogi; magus/toit,

-toidu, -toitu, -toite

1abi/mo66t, -moodu, -modtu, -modte

digestiiv, -i, -i, -e

seedehiire, -, -t, -id

ulukiliha, -, -

pohi, pohja, pohja, pohju

pohi, pohja, pohja, pdhju

juurde pane/ma, pann/a, pane/n juurde,
juurde pan/dud; lisa/ma, -da, -n, -tud

lisaaine, -, -t, -id

lisna

lohk, lohu, lohku, lohke

taiendus/ope, -Oppe, -Opet

juurde pane/ma, pann/a, pane/n juurde,
juurde pan/dud; lisa/ma, -da, -n, -tud;
taienda/ma, -da, -n, -tud

kallaltki

purusta/ma, -da, -n, -tud

parmi/tainas, -taina, -tainast

soel, -a, -a, -u

pune, -, -t

aura/ma, -ta, -b

melon, -i, -it, -eid

tthik, -u, -ut, -uid
kiisk, kiisa, kiiska, kiisku

praadi/ma, -da, prae/n, prae/tud;
kiipseta/ma, -da, -n, -tud;

kuum, -a, -a, -i; tuli/ne, -se, -st, -seid

praad, prae, praadi, praade

kuum, -a, -a, -i; tuli/ne, -se, -st, -seid;
poletav, -a, -at, -aid

zelatiin, -i, -1

tarretis, -e, -t, -i

raud, raua, rauda

kolla/kas, -ka, -kat, -kaid

tibukolla/ne, -se, -st, -seid

magu, mao, magu, magusid

sitke, -, -t, -id

vedelik, -u, -ku, -ke

31



32

SKIVDKUIIA
Kua

3

3aBEpPUTD, 3aBEPATD
3aBUCETD
3aBJIeKaTe/IbH/bI, -as, -0€e
3aBA3bIBATD

3aroTOBKa

3arycTeTh

3a)KapuUTh

3aKUIIaTh

3aK/IF0YaTh

3aKpYTUTD, 3aKPY4INBaTb

3aKpbIBaTh, 3aKPBITh

3aKycKa

3a/1nBaTh, 3a/INTH

3a/INBHOE

3aMaTbIBaTh
3aMEHUTENb CaXxapa
3aMECUTDb, MECUTDH
3aMelIaTb, 3aMEIINBaTb

3aMOpaXnBaTb, 3aMOPO3UTDb

3aMO4YNTDb, MOYUTDH
3aIl€KaHKa

3aIl€KaTb, 3aII€4Yb
3aIIO/THUTD, 3aIIO/THATD
3aIllpaBUTDb, 3aIIPABIATH

3apOJIbILI
3apyMAHUBATBCSA
3aCTEeHYUB/bIA, -as1, -0€
3aCTbIBaTh, 3aCTHITh
3aCyHIMBaTh

3aTaYyMBaTh, 3aTOYNTD
3aTBEpAEBaTh, 3aTBEPIETh
3axBaTbIBAION]/ U1, -ad, -ee
3BE3J0YKa

3[JOpOB/blit, -as, -oe
3e/IeHOBAT/blil, -as, -0€e
3€/IeHb

leem, -e, leent, leemesid
koolus, -e, -t, -eid

veen/ma, -da, veena/n
sOltu/ma, -da, -n
ponev, -a, -at, -aid
kinni sidu/ma, -da, seo/n kinni, kinni seo/tud
pool/toode, -toote, -toodet, -tooteid
tarretu/ma, -da, -b
praadi/ma, -da, prae/n, prae/tud
keema tdus/ma, -ta, touse/b keema
sisalda/ma, -da, -n
kinni keera/ma, -ta, keera/n kinni,
kinni keera/tud
kat/ma, katt/a, kata/n, kae/tud; kinni kat/ma,
katt/a, kata/n kinni, kinni kae/tud;
kinni keera/ma, -ta, keera/n kinni,
kinni keera/tud
eel/roog, -roa, -rooga, -roogi; suupiste, -, -, -id;
vahe/roog, -roa, -rooga, -roogi;
vahepala, -, -, -sid
kalla/ma, -ta, -n, -tud; iile kalla/ma, -ta,
kalla/n tle, tle kalla/tud
tarrend, -i, -it, -eid
kinni sidu/ma, -da, seo/n kinni, kinni seo/tud
suhkruasendaja, -, -t, -id
sega/ma, -da, -n, -tud
sega/ma, -da, -n, -tud
kilmuta/ma, -da, -n, -tud
leota/ma, -da, -n, -tud
vormi/roog, -roa, -rooga, -roogi
kiipseta/ma, -da, -n, -tud
tait/ma, tait/a, tdida/n, taide/tud
maitsesta/ma, -da, -n, -tud;
korrasta/ma, -da, -n, -tud
idud, idude, idusid
pruunistu/ma, -da, -b
tagasihoidlik, -u, -ku, -ke
tarretu/ma, -da, -b; tardu/ma, -da, -b
kuivata/ma, -da, -n, -tud
terita/ma, -da, -n, -tud
tarretu/ma, -da, -b; tardu/ma, -da, -b
poney, -a, -at, -aid
taheke, -se, -st, -si
tervislik, -u, -ku, -ke
rohe/kas, -ka, -kat, -kaid
maitseroheli/ne, -se, -st; tirt, tirdi, Qirti, tirte



3eMJIsiHas Ipylia
3€PHUCTBIN

3epHO

3HAYNUTENbH/bliL, -as, -0e
30JIOTUCT/BINA, -as, -0€
30Ha paboThI

3pebli

n

UT'pUCTOE BMHO
N3KapUTbCA, NCIIEIbCA
3MeENnb4aTb, USMETBYUTDH

U3HYPUTETbH/bIiA, -as, -0e
M300MIbH/blIL, -af, -0€
u3pybarp, U3pyouThb
U3PAMH/BIIL, -a4, -0e
WM3BICKaHH/bII, -as, -0e
UKpa

UMOUpPb

MHTEePHALMOHA/IbH/ I, -a4, -0e

UCKPOIINTD, KPOUIUTD

WUCITAYKaHH/bIif, -as, -0e
WCIIONTHATD, UCIIOTHSTD
MICIIOpYEHH/blit, -asd, -0e
JICCOII

UTOT

n

JIorypT 6€3 HAIIOTHUTE/LA

K
Kabadok

Ka/IUTh, IPOKATUTH
KajIopus

Kanpluit

Kambasa

KaHare

KaHJIens16p

KaHT

Kararb

Karepc

Kapambora
KapaMenbH/blit, -a, -oe
KapaaMOH

Kappu

maapirn, -i, -i, -e

terali/ne, -se, -st, -si; sdmer, -a, -at, -aid
tera/vili, -vilja, -vilja, -vilju

tahtis, tahtsa, tahtsat, tahtsaid
kuldkolla/ne, -se, -st, -seid

tootsoon, -i, -i, -e

kiips, -e, -et, -eid

vahuvein, -i, -i, -e
kiipse/ma, -da, -b
purusta/ma, -da, -n, -tud;
jahvata/ma, -da, -n, -tud
vasitav, -a, -at, -aid
rohke, -, -t, -id; rikkalik, -u, -ku, -ke
tikelda/ma, -da, -n, -tud
korralik, -u, -ku, -ke
hork, hérgu, hérku, horkusid
kala/mari, -marja, -marja, -marju
ingver, -i, -it
rahvusvaheli/ne, -se, -st, -si
pudenda/ma, -da, -n, -tud;
murenda/ma, -da, -n, -tud; pudista/ma, -da,
-n, -tud; hakki/ma, -da, haki/n, haki/tud
maardunud
tdit/ma, -a, taida/n, taide/tud
riknenud
iisop, -i, -it
tulemus, -e, -t, -i

maitsestamata jogurt, -i, —it, -eid

suvikdrvits, -a, -at, -aid; kabatSokk, kabatSoki,
kabatS$okki, kabatsokke

rosti/ma, -da, -n, -tud

kalor, -i, -it, -eid

kaltsium, -i, -it

lest, -a, -a, -i

tikuvoi/leib, -leiva, -leiba, -leibu

kiiiinla/jalg, -jala, -jalga, -jalgu

serv, -a, -a, -1

tilku/ma, -da, tilgu/b

kappar, -i, -it

taht/vili, -vilja, -vilja, -vilju

karamelli/ne, -se, -st, -seid

kardemon, -i, -i

karri, -, -t
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KaccoBas CUcTeMa
KacTpIoa

KaTaTb

KaTaTh, BBIKATBIBATH
Kav4aTbCs

Kalra

Kalnia
KaIlITaHOB/bIif, -as, -0€
KBaJpaTH/blii, -as, -oe
KeJIPOBBIIT Opex

KUIIeTb, 3aKNIIATh
KUILIYEH/bI, -as, -0€e
KUIISATUTD

KUTIAIL/ Uit, -as, -0€
KMPIWYH/bII, -as, -oe
KUCI/BI, -ad, -0e
KUTalCKas KaIycra

KMIIKa
K/IacTb

KJIeUTbCS

KJIeJIK/ 1, -ad, -oe
KJIeIu

KHeJIbHasI Macca
Ko3erel

KO3WII ChIp
KOKET/INB/bIiL, -as, -0€
KOKOCOBBIII Opex
KOJIeCO

KOJIITYeCTBO
KOJIbpabu

KOJIIOIIIKA

KOMaHJIa

KOMaHIHas pabora
KOMaH/IH/bIM, -as, -0e
KOMOMHVPOBATh

KoMdopTabenbH/blit, -as, -oe
KOHKYPEHTOCIIOCOOH/bliA, -ast, -0€e

KOHCEpPBIPOBAThb

KOHTPAaKT
KOIITUTD, IPOKONITUTD
KOPX

KOpUaH/p

Kopuia
KOpMYHEBAT/blil, -ad, -0e
KOpKa

kassastiisteem, -i, -i, -e

pott, poti, potti, potte

rulli/ma, -da, -n, -tud

veereta/ma, -da, -n, -tud

koiku/ma, -da, kdigu/b

segu, -, -, -sid; puder, pudru, putru, putrusid

segu, -, -, -sid

kastanpruun, -i, -1, -e

kandili/ne, -se, -st, -si

seederminni/pahkel, -pahkli, -pahklit,
-pahkleid

kee/ma, -da, -b

keedetud

keet/ma, -a, keeda/n, keede/tud

keev, -a, -a, -aid

telliskivipruun, -i, -i, -e

hapu, -, -t, -sid

Hiina kapsas, kapsa, kapsast,
kapsaid

sooli/kas, -ka, -kat, -kaid

aseta/ma, -da, -n, -tud

kleepu/ma, -da, -b

kleepuv, -a, -at, -aid

népitsad, nipitsate, napitsaid

knellmass, -i, -i

mustjuut, -e, -t, -i

kitsejuust, -u, -u, -usid

edev, -a, -at, -aid

kookos/pihkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid

ratas, ratta, ratast, rattaid

kogus, -e, -t, -eid

nui/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid

kiisk, kiisa, kiiska, kiisku

mees/kond, -konna, -konda, -kondi

meeskonnat66

meeskondlik, -u, -ku, -ke

sobita/ma, -da, -n, -tud

huba/ne, -se, -st, -seid

konkurentsivoimeli/ne, -se, -st, -si

hoidista/ma, -da, -n, -tud;
konserveeri/ma, -da, -n, -tud

tooleping, -u, -ut, -uid

suitsuta/ma, -da, -n, -tud

karask, -i, -it, -eid

koriander, koriandri, koriandrit

kaneel, -i, -i

pruuni/kas, -ka, -kat, -kaid

koorik, -u, -ut, -uid



KOpOYKa koorik, -u, -ut, -uid

KOpPPEKTH/blit, -asi, -0e viisa/kas, -ka, -kat, -kaid; korrekt/ne, -se, -set,
-seid; tdp/ne, -se, -set, -seid

KOPIOIIKa tint, tindi, tinti, tinte

KOCTOYKA kivi, -, -, -sid; kont, kondi, konti, konte;
luy, -, -d, -luid

KOCTb kont, kondji, konti, konte; luu, -, -d, -luid;
kivi, -, -, -sid;

KodertHas TenexXKa kohvikaru, -, -, -sid

KodeliHbIe 3épHa kohvi/oad, -ubade, -ubasid/-ube

KOYaHHBII camar jadsalat, -i, -it, -eid

Kpab krabi, -, -, -sid

KpaellleK serv, -a, -a, -1

Kpait serv, -a, -a, -i; aar, -e, -t, -i

KpacHOBAT/blii, -asi, -0€ puna/kas, -ka, -kat, -kaid

Kpaxmasn tarklis, -e, -t

KpeBeTKa krevett, kreveti, krevetti, krevette

KPEMOBBIII CYII kreem/supp, -supi, -suppi, -suppe

KPeIK/ni, -as, -0e kange, -, -t, -id

KPeIUIEH/blif, -as1, -0e kangestatud

Kpecc-canaT kress-salat, -i, -it, -eid

KPUBO viltu

KPOMKa serv, -a, -a, -1

KPOILVTD, HAKPOLIUTD peeneks hakki/ma, -da, haki/n peeneks,

peeneks haki/tud; pudenda/ma, -da, -n, -tud;
murenda/ma, -da, -n, -tud;
pudista/ma, -da, -n, -tud

Kpyma kruubid, kruupide, kruupe

KPYIIH/BIIL, -as, -oe jame, -da, -dat, -daid

KpYI4arhblit terali/ne, -se, -st, -si; sOmer, -a, -at, -aid

KPYIIbI tang/ained, -ainete, -aineid

KpbIIIKa kaas, kaane, kaant, kaasi

KyOMK kuubik, -u, -ut, -uid; halg,halu, halgu, halge

KYKypysa mais, -i, -i

KYIIBIPb aed-harakputk, -e, -e

KypKyMa kurkum, -i, -it

KYCOK 16ik, 16igu, 16iku, 16ike; tiikk, tiki, tiikki,
tikke

KyCOYeK 16ik, 16igu, 16iku, 16ike; tiikk, tiiki, titkki, titkke

KYXOHHbIe HOXKHUIIbI koogi/kadrid, -kdaride, -kaare

KYXOHHBII KOMOailH koogikombain, i, -i, -e

I

naBp loorber, -i, -it, -eid

Na3aHbA lasanje, -, -t, -sid

JIAaKOM/Bli1, -as, -0€ isudratav, -a, -at, -aid; hork, horgu, horku,
horkusid

JIAKTO3a laktoos, -i, -i



JIaHTeT klops, -i, -1, -e

JIaIIa lint/nuudlid, -nuudlite, -nuudleid
nérkoe kops, -u, -u, -e

JIeKapCTBEHHasA Mefucca sidrunmeliss, -i, -i

JIeHY lants, -i, -i, -e

JleTielKa karask, -i, -it, -eid

kleepu/ma, -da, -b
sarapuu/pahkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid

JIETINTHCSA, TUIIHY Th
JIECHOI1 Opex

teny, lati/kas, -ka, -kat, -kaid

JIMMOHHAA MATA sidrunmeliss, -1, -i

JIMIIKAT kleepuv, -a, -at, -aid

AUnyauit kleepuv, -a, -at, -aid

JINCUYKA kukeseen, -e, -t, -1

JINTh kalla/ma, -ta, -n, -tud, vala/ma, -da, -n, -tud
JIOBK/1i1, -a4, -0e kaval, -a, -at, -aid; osav, -a, -at, -aid

JIOMTUK viil, -u, -u, -e

JIoIlaTKa panni/labidas, -labida, -labidat, -labidaid;

segamis/labidas, -labida, -labidat, -labidaid

JI0COCEBO-PO30B/blit, -asi, -0e l6heroosa, -, -t, -sid
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JI0OCOCh I6he, -, -t, -sid

TIOANIBH/ blit, -2, -0e lojaal/ne, -se, -set, -seid
TyK-TIOpei porru, -, -t, -sid
JYLUIUTD koori/ma, -da, -n, -tud
JIBTOTa soodustus, -e, -t, -i
n100€e3H/ bl -as, -oe viisa/kas, -ka, -kat, -kaid
JII0OMCTOK leeskputk, -e, -e

JII06OIIBITH/ BIIL, -af, -0€
JITYIIaYbM JIATIKA

M

MarHuin

Mas3aTh

Mauc

MaliopaH

Mak

MaKapOHHbIE U3/Ie/s
MaJIHOB/BIil, -as, -0€
MaHepa

MacC/IéHOK

Macjo

Macca

MeNoBO->KE/T/bIiA, -ad, -0€
MeXJIyHapOJH/bliL, -as, -oe

MeJmcca
MeJK/Wii, -asd, -0e
MEHSATbCA
MEpPHBII CTaKaH
MepOonpusATHe

uudishimulik, -u, -ku, -ke
konna/koivad, -koibade, -koibi

magneesium, -i, -i/-it

madri/ma, -da, -n, -tud

mais, -i, -i

majoraan, -i, -i

moon, -i, -i, -e

pasta/toode, -toote, -toodet, -tooteid
vaarikapuna/ne, -se, -st, -seid
komme, kombe, kommet, kombeid
puravik, -u, -ku, -ke

voi, -, -d

mass, -i, -i, -e

meekolla/ne, -se, -st, -seid
rahvusvaheli/ne, -se, -st, -si

meliss, -i, -i

peen, -e, -t, -i

muutu/ma, -da, -b

mootendu, -, -, -sid

uritus, -e, -t, -i



MEPOIIPpUATIE Ha CBEXKEM BO3TyX€E

MelllaTh, TOMeIIaTh
MUKCep

MUHJIa/Th

MMHECTPOHe

MIHYTHBI COYC

MMCKa

MJIEUHUK
MHOTr0o00pasH/blil, -as, -oe
MOLH/BIA, -ad, -0€
MOJIOTOK [IJTIsT MsICa
MOJIOTb

MOPENPOJYKTbI
MOPKOBH/BIA, -afl, -0e
MOXOBUK

MYKa U3 TBEPMIOI IIIIEHNIIbI
Mycc

MYCKaTHbI Opex
MYTHBIN

MBITh, TIOMBITh
MBIIIMHO-Cep/blli, -ad, -0e
MSATK/ Wi, -as1, -0e
MAKHYTb

MSACUCT/bIiA, -asl, -0€
MACHOIL py/ieT

M:CO Ha IIaMITypax

H

Ha KOHYMKe HOXXa
HaOyXHYTb

HaBa/lMBaTh, HABAIUTD
HaBap

Harpesarb, HarpeThb
HarpeBaThCs, HATPEThCA
Harpyska
HaJTPeCcHYT/bll, -as, -oe
Ha)KaTb, HAKMMATb
HaJCKOCh

HaKa/lNUTb, HAKa/lMBaTh

HaK/IOHHO
HaKpOILUTh
HaKpbIBaTh, HAKPBITb
HAKPbITh KPBIIIKOII

Ha/INBaTb, HAJIUTb
HaJInM
HaMa3Ka

valitritus, -e, -t, -i

sega/ma, -da, -n, -tud

sau/mikser, -miksri, -miksrit, -miksreid
mandel, mandli, mandlit, mandleid
minestroone, -, -t, -sid

hakkliha/kaste, -kastme, -kastet, -kastmeid
kauss, kausi, kaussi, kausse

riisi/kas, -ka,-kat, -kaid

mitmekesi/ne, -se, -st, -seid

trendi/kas, -ka, -kat, -kaid

lihavasar, -a, -at, -aid

jahvata/ma, -da, -n, -tud

mere/annid, -andide, -ande
porgandipuna/ne, -se, -st, -seid
puravik, -u, -ku, -ke

durumjahu, -, -; kovanisujahu, -, -

vaht, vahu, vahtu, vahtusid/vahte
muskaat/pahkel, -pahkli, -pahklit, -pahkleid
héigu/ne, -se, -st, -seid

pese/ma, pes/ta, pese/n, pes/tud
hiirhall, -i, -i, -e

mabhe, -da, -dat, -daid; pehme, -, -t, -id
pehmene/ma, -da, -b

rammus, -a, -at, -aid

liha/rullid, -rullide, -rulle

liha/vardad, -varraste, -vardaid

noaotsatais, -e, -t, -i

paisu/ma, -da, -b

kuhja/ma, -ta, -n, -tud

leem, -e, leent, leemesid

kuumuta/ma, -da, -n, -tud

soojene/ma, -da, -b

koormust, -e, -t, -eid/-i

moranenud

vajuta/ma, -da, -n, -tud

viltu

labi kuumuta/ma, -da, kuumuta/n labi,
labi kuumuta/tud

viltu

hakki/ma, -da, haki/n, haki/tud

kat/ma, katt/a, kata/n, kae/tud

kaanega kat/ma, katt/a, kata/n kaanega,
kaanega kae/tud

kalla/ma, -ta, -n, -tud; vala/ma, -da, -n; -tud

luts, -u, -u, -usid/-e

voie, voide, voiet, voideid
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HAIIOJIHUTDH, HAIIO/IHATD
Hape3aTb JIOMTUKaMU

Hape3aTb Ha KyCKI

HapyllaTh, HAPYIIUTh
HapylleHue IMIeBapeHsa
HACMaJUTbCsA, HACTaXX/IaThCA
HaC/I0€eHMe

HACTaMBaTbCH, HACTOATHCA

HaCTOATbCA
HaTE€pETb, HATUPATh

HayMHKa
HebecHO-TonMy6/0i1, -as, -oe
HEB3roaa

HEBBIIePXKaHHBIN CBIP
HeJOCTATOK

HEeXXH/bII, -as1, -0e
He3ajada
He3aIlpaBJjIeH/blit, -asd, -0e
He3[lopoB/bll, -ad, -oe
HeKper/kuii, -as, -oe
HeMaJIOBa)KH/ b, -as, -0e
HeOOBIUH/BIIL, -asd, -0€
HeOTHOPOJH/bII, -af, -oe
HeIIepeHOCUMOCTb TaKTO3bI
HEeNPUXOT/INB/blA, -asl, -0e
HENIPUATHOCTD
HeIIpo3payH/blii, -as, -oe
Hepa30aB/IeHH/bIl, -as1, -0€
HeCBeX/mii, -ad, -0€e
HECO3PEBIINI ChIP
HeypaaJa

HVDKHSA 9aCTh

HOX I MscCa

HOX I OYMCTKI

HOX [I/IsSI TECTa

HOKKa

HOpMa 00CTy)XMBaHUA
HbIHEILIH/ Ui, -5, -ee

tait/ma, tait/a, tdida/n, taide/tud

viiludeks l6ika/ma, 16iga/ta, 16ika/n viiludeks,

viiludeks ldiga/tud
titkkideks 16ika/ma, 16iga/ta, 16ika/n
titkkideks, tiikkideks loiga/tud;
tiikelda/ma, -da, -n, -tud
rikku/ma, -da, riku/n, riku/tud
seedehdire, -, -t, -id
nauti/ma, -da, naudi/n
kiht, kihi, kihti, kihte

laagerdu/ma, -da, -b; tommata lask/ma, las/ta,

lase/n tdmmata, tdommata las/tud

seista lask/ma, las/ta, lase/n seista,
seista las/tud

sisse hooru/ma, -da, hooru/n sisse,
sisse hooru/tud

taidis, -e, -t, -eid

taevasini/ne, -se, -st, -seid

ebameeldivus, -e, -t, -i

toorjuust, -u, -u, -e

puudus, -e, -t, -i/-eid

mabhe, -da, -dat, -daid

dpardus, -e, -, -i

maitsestamata

ebatervislik, -u, -ku, -ke

lahja, -, -t, -sid

oluli/ne, -se, -st, -si

omapdra/ne, -se, -st, -seid

ebaiihtla/ne, -se, -st, -seid

laktoositalumatus, -e, -t

tagasihoidlik, -u, -ku, -ke

ebameeldivus, -e, -t, -i

labipaistmatu, -, -t, -id

lahjendamata

riknenud

toorjuust, -u, -u, -e

dpardus, -e, -, -i

alaosa, -, -, -sid

liha/nuga, -noa, -nuga, -nuge

koorimis/nuga, -noa, -nuga, -nuge

tainaloikur, -i, -it, -eid

jalg, jala, jalga, jalgu

teenindusnorm, -i, -i, -e

tdnapdeva/ne, -se, -st, -seid;
praegu/ne, -se, -st, -seid



(o)

obasiTeNbH/blit, -asi, -0€
00BaATh

obBapuBarb, 00BapuTh

00e3>KMpeHH/ blit, -asl, -0e
006xapyBaThb, 06XKapUTH
00>Ke4b, 00KIUTaTh
O06MJIbH/BIIL, -as, -0€
06/nTH

00/10MOK

06MOpOK

00MsIKaTh, 0OMAKHYTb
000CHOBATh, 060CHOBBIBAThH
060CTpUTD, 060CTPATH
06pabaThIBaTh B XOMTOJTHOM BI/IE

obpabarbIBaTh, 06padoTaTh
06pa3oBaThCs, 06pa3sOBBIBATHCS
06paTUTHCs

00CITy>KMBaTbh, 00CTYXXUTb
006CyauUTD, 00CY>XIaTh
00ChIIIaTh, OCHINIATh
00XOmUTENbH/bIl, -asd, -0€
OOLMTENbH/bIIL, -as, -0€
00bIvail

oBeC

OTHEB/0i1, -as, -0€
OrHEHH/BI, -as, -0e
OrOBapUBATh, OTOBOPUTD

OT'POMH/BIIL, -af, -0e
orypeyHas Tpasa
OTypeYHMK
OJJapeHH/blit, -asd, -0e
OJJHOpAa30Bble IIepYaTKy

OJHOPOJIH/bliA, -as, -0e
OKPYTJI/Blit, -a4, -0e

OKYHb

OJIMBKOBOE MacJIo

omap

OIIO/IACKMBATh, OTIOJIOCHY Th

onpefienéHH/blli, -ad, -oe
OTIpeJieNIUTD, ONIpefieNATh

sarmi/kas, -ka, -kat, -kaid

veereta/ma, -da, -n, -tud, paneeri/ma, -da, -n, -tud

korveta/ma, -da, -n, -tud;
kupata/ma, -da, -n, -tud

lahja, -, -t, -sid

pruunista/ma, -da, -n, -tud

korveta/ma, -da, -n, -tud

rohke, -, -t, -id; rikkalik, -u, -ku, -ke

peale vala/ma, -da, vala/n peale,
peale vala/tud

kild, killu, kildu, kilde

minestus, -e, -t

pehmene/ma, -da, -b

pohjenda/ma, -da, -n, -tud

tugevda/ma, -da, -n, -tud

kiilm/t66tle/ma, -to6del/da, -t66tle/n,
-t6odel/dud

tootle/ma, t66del/da, to6tle/n, toodel/dud

moodustu/ma, -da, -b; tekki/ma, -da, teki/b

muutu/ma, -da, -b

teeninda/ma, -da, -n, -tud

labi aruta/ma, -da, aruta/n labi, 14bi aruta/tud

tile puista/ma, -ta, puista/n iile, tile puista/tud

viisa/kas, -ka, -kat, -kaid

suhtlemisvalmis

komme, kombe, kommet, kombeid

kaer, -a, -a

tulipuna/ne, -se, -st, -seid

poletav, -a, -at, -aid; tulipuna/ne, -se, -st, -seid

kindlaks maira/ma, -ta, madra/n kindlaks,
kindlaks mdara/tud

hiigelsuur, -e, -t, -i

kurgi/rohi, -rohu, -rohtu

kurgi/rohi, -rohu, -rohtu

ande/kas, -ka, -kat, -kaid

ithekordsed kindad, ithekordsete kinnaste,
ithekordseid kindaid

tihtla/ne, -se, -st, -si

kumer, -a, -at, -aid

ahven, -a, -at, -aid

oliivioli, -, -

homaar, -i, -i, -e

tile loputa/ma, -da, loputa/n iile,
tile loputa/tud

kindel, kindla, kindlat, kindlaid

kindlaks maara/ma, -ta, madra/n kindlaks,
kindlaks maara/tud
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onycromarb, OIIyCTOILNTD

OIIBIT
OITBITH/BIN, -af, -0€
OpraHu3aTop
OPUTVHAJIbH/BIIL, -as, -0e
OCBET/IATD

OCKOJIOK
OCMOTPUTENbH/bliA, -asl, -0e
OCHOBaHIIE

OCHOBHOE MeCTO paboThI
0coOeHH/bIl, -asd, -0€e
0c006/bli1, -asd, -0e
OCTaBIINIICA, -afCH, -eecs
OCTajIbH/OM, -af, -0€e
OCTaJIbHbIE

OCTaTbCA CO CTYCTKaMM
OCTOPOXXH/BIA, -af, -0e
OCTPOYMH/BIit, -asd, -0e
OCTYZIUTD, OCTY>KaTb

oTOUBaTh, OTOUTH

OTBa/IMBaTbCs, OTBA/IUTHCA
oTBap

OTBapuBaTh, OTBAPUTH
OTBeJaThb

OTJI€/IaTh, OT/IE/IbIBATD
OTJENIUTD, OTAENATD
OTK/IaJbIBaTh, OTIIOKUTD

OTKPBIBAThCS
OTIMYAThCS, OTINIUTHCS
OTpaB/ieHNe

oTpe3aThb

OTCTaBUTH, OTCTABJIATD

OTXOJUTDb
OTYUCTUTD, OTUYNIIATD

OXJTaNTh, OX/TAXKIATh

Oo4YapoBaTebH/blli, -as, -0e
OYVICTUTD, OYMILATH

tithjenda/ma, -da, -n, -tud; vilja donesta/ma, -da,

d0nesta/n vilja, vilja 66nesta/tud

kogemus, -e, -t, -i

kogenud

korraldaja, -, -t, -id

omapdra/ne, -se, -st, -seid

selita/ma, -da, -n

kild, killu, kildu, kilde

ettevaatlik, -u, -ku, -ke

alaosa, -, -, -sid

pohi/koht, -koha, -kohta, -kohti

erili/ne, -se, -st, -si; erisugu/ne, -se, -st, -seid

erili/ne, -se, -st, -si

jarelejaanud

tlejaanud

tlejadnud

tiikiliseks jad/ma, -da, jaa/b tiikiliseks

ettevaatlik, -u, -ku, -ke

vaimu/Kkas, -ka, -kat, -kaid

jahuta/tud; jahuta/ma, -da, -n, -tud;
maha jahuta/ma, -da, jahuta/n maha, maha

kloppi/ma, -da, klopi/n, klopi/tud;
vasarda/ma, -da, -n, -tud

lahti tule/ma, tull/a, tule/b lahti

leem, -e, leent, leemesid, puljong, -i, -it, -eid

kupata/ma, -da, -n, -tud

maits/ma, -ta, -en, -tud

tootle/ma, to06del/da, todtle/n, toddel/dud

eralda/ma, -da, -n, -tud

korvale pane/ma, pann/a, pane/n korvale,
korvale pan/dud

lahti tulema, tulla, tuleb lahti

erine/ma, -da, -n

mirgistus, -e, -t, -i

dra 1oika/ma, 16iga/ta, 16ika/n &ra, dra 16iga/tud

korvale pane/ma, pann/a, pane/n korvale,
korvale pan/dud

lahti tule/ma, tull/a, tule/b lahti

eemalda/ma, -da, -n, -tud;
koori/ma, -da, -n, -tud

jahuta/tud; jahuta/ma, -da, -n, -tud;
maha jahuta/ma, -da, jahuta/n maha,
mabha jahuta/tud

sarmi/kas, -ka, -kat, -kaid

puhasta/ma, -da, -n, -tud



II

MajaTh

MIaHMPOBOYHbIE CYyXapU
nap

NapUTb, BBIIAPUTh
MIAPUTbCS

mapda
nacra

IacTepHaK
MaTHCCOH

IeHa

MIeHKa

TeTIe/TbHUIA

IIepeBepHYTh

IepeBapuUThCH, lepeBapuBaTbC
Hepe3peBarhb, liepe3peThb
IIepeKNIIeTh

IepeMeHa

nepeMellaTh, pa3MelaTh
IlepeneKars, Ieperneyb

IIepeneKarThbes, Ieperneybes
IIepenofroToBKa
IIepenpOBePUTD, IIEPENPOBEPATD

nepepabaThIBaTh, IepepaboTarh

nepeTepeTh

Hepex/necTbIBaTh

Iepel-cayenne, KalileHCKIII IIepery

Iepel-rosé, po3oBbIii Nepel]

nepevHas MATa

HepCcuK

1ecTo

HmeTpyuKa

TeYEHKa

HeYeHb

IeYeHbe pase

meyb

meybcs

nuieBas IVIEHKa

MUILEBOI IPONYKT
acTo00pasHOIl KOHCUCTEHLINN

IITABUTD, PACI/IABUTD

ITABUTHCSA

I/IaCTMHA

IVIeHKa

maha kukku/ma, kukku/da, kuku/b maha
riivsai, -a, -a
aur, -u, -u, -
aura/ma, -ta, -b ; auruta/ma, -da, -n, -tud
haudu/ma, -da, -b
parfee, -, -d, -sid
pasta/toode, -toote, -toodet, -tooteid;
pasta, -, -t, -sid
pastinaak, pastinaagi, pastinaaki, pastinaake
patisson, -i, -i, -€
vaht, vahu, vahtu, vahtusid/vahte
vaht, vahu, vahtu, vahtusid/vahte
tuhatoos, -i, -i, -e
keera/ma, -ta, -n, -tud
iile kee/ma, -da, kee/b iile
tile kiipse/ma, -da, kiipse/b iile
tile kee/ma, -da, kee/b iile
toidu/kaik, -kaigu, -kiiku, -kaike;
muutus, -e, -t, -i
labi sega/ma, -da, sega/n labi, l1abi sega/tud
tile kiipseta/ma, -da, kiipseta/n iile,
tile kiipseta/tud
tile kiipse/ma, -da, kiipse/b iile
taiendus/dpe, -Oppe, -Opet
tile kontrolli/ma, -da, kontrolli/n iile,
tile kontrolli/tud
tootle/ma, to6del/da, to6tle/n, toodel/dud
riivi/ma, -da, -n, -tud
loksu/ma, -da, -b
cayenne’i pipar, pipra, pipart, pipraid
rosé-pipar, -pipra, -pipart
pipar/miint, -miindi, -minti
virsik, -u, -ut, -uid
pesto, -, -t, -sid
petersell, -i, -i
maks, -a, -a
maks, -a, -a
kiipsetis, -e, -t, -i
kiipseta/ma, -da, -n, -tud
kiipse/ma, -da, -b
toidukile, -, -t, -sid
voileiva/kate, -katte, -katet, -katteid

sulata/ma, -da, -n, -tud
sula/ma, -da, -b

plaat, plaadi, plaati, plaate
kelmed, kelmete, kelmeid
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IUIECKATh loksu/ma, -da, -b

IIECKAThCA loksu/ma, -da, -b

IJIOB pilaft, pilaf, pilaffi, pilafte

IUIOCK/WIA, -asl, -0e lame, -da, -dat, -daid

IO OHOMY tthekaupa

0 YacTsIM jaokaupa; osade kaupa

moBapéuIka pase kulp, kulbi, kulpi, kulpe

MOBapCKasi UITIa kokandel, -a, -a, -u

MIOBApPCKOIT HOX koka/nuga, -noa, -nuga, -nuge

HIOBEPHYTh keera/ma, -ta, -n, -tud

IIOBBICUTD, ITIOBBILIATD eduta/ma, -da, -n, -tud

II0/1aBaTh, IIOJIaTh serveeri/ma, -da, -n, -tud; pakku/ma, -da,
paku/n, paku/tud

mopbupath, nogobparhb sobita/ma, -da, -n, -tud

10 JiBa kahekaupa

HOATOPAaTh, IOATOPETH korbe/ma, -da, -b

MOATOTaB/INBATh, IIOATOTOBUTD ette valmista/ma, -da, valmista/n ette,
ette valmista/tud

IIOATOTOBKA ettevalmistus, -e, -t, -i

HOfKapUBATh, IIOJPKAPUTD praadi/ma, -da, prae/n, prae/tud;
rosti/ma, -da, -n, -tud

MOI>KAPUBATHCSI, OMKAPUTHCS pruunistu/ma, -da, -b

HOfiTNBATb, IOLNATh juurde pane/ma, pann/a, pane/n juurde,
juurde pan/dud; lisa/ma, -da, -n, -tud

HOJIHECTY, TIOTHOCUTD pakku/ma, -da, paku/n, paku/tud

IIOJHOC kandik, -u, -ut, -uid

MIOJOTPEBATH, IIOOTPETH kuumuta/ma, -da -n, -tud;
soojenda/ma, -da, -n, -tud

HOJIYCKATh, IOFIYCTUTD juurde pane/ma, pann/a, pane/n juurde,
juurde pan/dud; lisa/ma, -da, -n, -tud

HOZIPYMSHUBATb, IOLPYMIHNUTD pruunista/ma, -da, -n, -tud

HOZICBEYHMK kiitinla/jalg, -jala, -jalga, -jalgu

MOICTaBKa sl candeToK salvratihoidja, -, -t, -id

MOACTaBKa [yIA Al muna/peeker, -peekri, -peekrit, -peekreid

MOAbIMATD, IOTHATD kergita/ma, -da, -n, -tud

IO bIMAThCH kerki/ma, -da, -b

HOKPOIINTh hakki/ma, -da, haki/n, haki/tud;
pudista/ma, -da, -n, -tud

MOKPBIBATh, HOKPBITh kat/ma, katt/a, kata/n, kae/tud; kinni kat/ma,
katt/a, kata/n kinni, kinni kae/tud

II0JI€3H/bli1, -as, -0€ tervislik, -u, -ku, -ke; kasulik, -u, -ku, -ke

IIO/IBaTh, IIO/IATh iile kalla/ma, -ta, kalla/n tle, tle kalla/tud;
tile vala/ma, -da, vala/n {le, tile vala/tud

[IOIMPOBATh poleeri/ma, -da, -n, -tud

HOJIHOE 00CTy>)KUBaHMe taisteenindus, -e, -t

IIOJIOXKUTh aseta/ma, -da, -n, -tud

I10JIOCKA riba, -, -, -sid

HONTyCyX/olt, -as, -oe poolkuiv, -a, -a, -i



nonydadpuxar
IIOMa3aTh, CMa3aTh
IIOMa30K
IIOMVMHA/IbHBIN CTOJI
IIOMOYUTD
ITOHEMHOTY
MTOHEMHOXKY

IIOHOC

IOOYEPENHO
IIOTIAPHO

ITOTIAPHBIIA

HOIEPEK BOMOKHA
IIONIPaBUTh, IIOIPABIATH
monpoboBarthb
MTOIY/IAPHBIN

nopen

HOPTUTD, UCTIOPTUTD
MOPTUTHCA
IIOCTAaBUTD, CTABUTD
TIOCTHBIN
IIOCTYTIEHYaThII
IIOCYZOMO€YHAsA MallMHa
IIOCBINATh, ChINIATh
MOTEIIETh
IIOTEPETh, IIOTUPATh
noreps

IIOTpOXa
MOTPOLINTD

HOTPSCTH, TPACTU
MOTYIIUTD, TYIIUTD
TOXOUTD

roIjapanaTb

IoYacoBast oIIaTa
TOYUCTUTD

TmoyKa

TIOSIBUTBCS, TTOSBIATHCS

IIPeBPaTUThCS, IPEBPALAThCS
[IpenBapuUTeNbHO 00pabaThHIBATh

IpefiBapUTe/IbH/bll, -ad, -0e
IpefiBapuTeIbHasA CEpBUPOBKA

IIpennararb, IpeI0XNThb
IIpenCcTaBUTEND

HIPefICTaBUTD, IPEACTABIATD
IpeLIeCcTBYION/ Mit, -asd, -ee

IpembIayL/nit, -a, -ee
NpeiCKYPaHT HallUTKOB

pool/toode, -toote, -toodet, -tooteid
pintselda/ma, -da, -n, -tud

voidmis/pintsel, -pintsli, -pintslit, -pintsleid

peie/laud, -laua, -lauda, -laudu

leota/ma, -da, -n, -tud

vahehaaval

vahehaaval

kohulahtisus, -e, -t

vaheldumisi

kahekaupa

paariviisili/ne, -se, -st, -si

ristikiudu

korrasta/ma, -da, -n, -tud

maits/ma, -ta, -en, -tud

levinud; populaar/ne, -se, -set, -seid

porru, -, -t, -sid

rikku/ma, -da, riku/n, riku/tud

rikne/ma, -da, -b

aseta/ma, -da, -n, -tud

lahja, -, -t, -sid

astmeli/ne, -se, -st, -si

néudepesumasin, -a, -at, -aid

puista/ma, -ta, -n, -tud

soojene/ma, -da, -b

hé6ru/ma, -da, -n, -tud

kadu, kao, kadu, kadusid

sisi/kond, -konna, -konda, -kondi

tithjenda/ma, -da, -n, -tud; rooki/ma, -da,
roogi/n, roogi/tud

raputa/ma, -da, -n, -tud

hauta/ma, -da, -n, -tud

sarnane/ma, -da, -n

kriimusta/ma, -da, -n, -tud

tunnitasu, -, -, -sid

puhasta/ma, -da, -n, -tud

neer, -u, -u, -usid

tekki/ma, -da, teki/b; ilmu/ma, -da, -n

muutu/ma, -da, -b

eeltootle/ma, -eeltoddel/da, -eeltodtle/n,
-eeltoddel/dud

eelneyv, -a, -at, -aid

eel/kate, -katte, -katet, -katteid

pakku/ma, -da, paku/n, paku/tud

esindaja, -, -t, -id

esitle/ma, -da, -n, -tud

eelnev, -a, -at, -aid

eelnev, -a, -at, -aid

joogi/kaart, -kaardi, -kaarti, -kaarte
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MPENOTHeCT, IPEIOfHOCUTD serveeri/ma, -da, -n, -tud

IIPeCH/blI, -asi, -0e mage, -da, -dat, -daid

IIpeCCOBaHHbIE NPOXKA pressparm, -i, -i

npubaBUTH, IPUOABIATH juurde pane/ma, pann/a, pane/n juurde,
juurde pan/dud; lisa/ma, -da, -n, -tud

IPUBETCTBEHHBII HAIIUTOK tervitus/jook, -joogi, -jooki, -jooke

IPUBKYC maitse, -, -t, -id

IIpUB/IeKATeNbH/bliL, -ad, -0e meeldiv, -a, -at, -aid;
sarmi/kas, -ka, -kat, -kaid

IpUTOpaTh, IPUTOPETh korbe/ma, -da, -b

IPUTOTAB/INBATD, IPUTOTOBUTD ette valmista/ma, -da, valmista/n ette,
ette valmista/tud; valmista/ma, -da, -n, -tud

HIPUTOTOBUTH B TOCTEPE rosti/ma, -da, -n, -tud

MIPUTOTOBJIEHE ettevalmistus, -e, -t, -i

IPUEP)KUBATHCS jargi/ma, -da, -n, -tud

npuéM vastu/voétt, -votu, -vottu, -votte

HPYDKEYb, IPVDKUTATD korveta/ma, -da, -n, -tud

IPWINYH/ B, -ad, -0e korralik, -u, -ku, -ke

IPUIOXKEHNEe lisand, -i, -it, -eid

IpyMelIaThb, IPYMEIINBaTh hulka sega/ma, -da, sega/n hulka,

hulka sega/tud; juurde sega/ma, -da,
-sega/n juurde, juurde sega/tud

IPULOJHUMATD, IPUIIORHATD kergita/ma, -da, -n, -tud

npuIpasa lisand, -i, -it, -eid; viirts, -i, -i, -€;
maitseaine, -, -t, -id

HIPUIIPABUTb, IIPUIPABIIATH maitsesta/ma, -da, -n, -tud

MIPUATH/BIA, -as, -0e monus, -a, -at, -aid; meeldiv, -a, -at, -aid

npobka kork, korgi, korki, korke

IpOBapUBaTh, IPOBAPUTh pehmeks keet/ma, -a, keeda/n pehmeks,
pehmeks keede/tud

MIPOBEPUTD, IPOBEPSTH tile kontrolli/ma, -da, kontrolli/n iile,
tile kontrolli/tud

[IPOBOJUTH, IPOBOXKATh juhata/ma, -da, -n, -tud

IpOrpeBaTh, IPOTPeTh kuumuta/ma, -da -n, -tud; labi

kuumuta/ma, -da, kuumuta/n labi,
14bi kuumuta/tud

[POJBUTATh, IPOABUHYTh eduta/ma, -da, -n, -tud

IpO>KapuBaThb, IPOXKapUTh labi kiipseta/ma, -da, kiipseta/n labi,
labi kiipseta/tud

MIpO3payH/blli, -as, -0e labi/paistev, -paistva, -paistvat, -paistvaid;
selge, -, -t, -id

IPOU3BORUTH tuleta/ma, -da, -n, -tud

IIPOMU3BOJH/BIIA, -4, -0e tuletatud

MIPOMECUTH sotku/ma, -da, -n, -tud

[IPOMeEIIATh, IPOMELINBATh sega/ma, -da, -n, -tud

[POIapUBaTh, IPOIAPUTH kupata/ma, -da, -n, -tud

MpOIeKaTh, IPOIeYb 1abi kiipseta/ma, -da, kiipseta/n labi,

labi kiipseta/tud



IPOIYCTUTD Yepes3 MACOPYOKY
IIPOCENBATh, IIPOCEATh
MIPOCTIOKa

IpoCco

IpoTepeThb

IpOTepeTh, IPOTUPATh
IPOTUBEHDb

IpOTYXaTb, IPOTYXHYTb
npodeccuoHaNTbHOe COPEBHOBaHME
poeccHoHabH/ bl -as, -0e
IIPOX/IaiUTe/IbHBII HAIUTOK
IPOLEANTD, IPOLEXIBATH

MIpOYNCTUTD, NIPOINIIATD
IIpsAHasA CMECh
IIpAHOCTDb

MIIeHNnIa
IIIIeHNYHASA KpPyIa
TBIIIH/BI, -af, -0€
IIATHO

P
paspesarb

paspes3aTb Ha KPYXKOUKI
paspesaTb IONONaM

paborswy/uit, -as, -ee pase
pabouas cpesa

paBuonu

pary

pasbaBuTh, pa3daBIATH
pasbaBrieHH/bli, -as, -0e
pasourt/plit, -ast, -oe
pas3byxars, pasbyxHyTh
pasBapuBaTh, pa3BapuTh

pasBecTy, pa3BOUTD
Ppa3BMBAIOLL/UiicA, -asAcH, -eecst
pasIIaXuBaTh

PasmaBNUTh, Pa3aBINBaTh
paspgaTovHas

pasfenarb, pasfie/ibIBaTh

paspeneHne Tpyna

aja/ma, -da, -n; ae/tud labi hakklihamasina
sdelu/ma, -da, -n, -tud
kiht, kihi, kihti, kihte
hirss, hirsi, hirssi
riivi/ma, -da, -n, -tud
plireesta/ma, -da, -n, -tud
ahju/plaat, -plaadi, -plaati, -plaate
rikne/ma, -da, -b
kutsevaistlus, -e, -t, -i
eriala/ne, -se, -st, -seid
karastus/jook, -joogi, -jooki, -jooke
kurna/ma, -ta, -n, -tud;
noéruta/ma, -da, -n, -tud
puhasta/ma, -da, -n, -tud
urdisegu, -, -
virts, -i, -1, -e; maitseaine, -, -t, -id; tirt, tirdi,
urti, tirte
nisu, -, -
nisu/kruubid, -kruupide, -kruupe
kohey, -a, -at, -aid
plekk, pleki, plekki, plekke

16hki 16ika/ma, 16iga/ta, 16ika/n 16hki,
16hki 16iga/tud

ratasteks loika/ma, 16iga/ta, l6ika/n ratasteks,
ratasteks 16iga/tud

pooleks loika/ma, 16iga/ta, 16ika/n pooleks,
pooleks 16iga/tud

too/kas, -ka, -kat, -kaid

tookesk/kond, -konna, -konda

ravioolid, ravioolide, ravioole

raguu, -, -d, -sid

lahjenda/ma, -da, -n, -tud

lahjendatud

katki/ne, -se, -st, -si

paisu/ma, -da, -b

pehmeks keet/ma, -a, keeda/n pehmeks,
pehmeks keede/tud

lahusta/ma, -da, -n, -tud

arenev, -a, -at, -aid

silu/ma, -da, -n, -tud

purusta/ma, -da, -n, -tud

viljastus/lett, -leti, -letti, -lette

tiikelda/ma, -da, -n, -tud; tootle/ma,
toodel/da, too6tle/n, toodel/dud;
rooki/ma, -da, roogi/n, roogi/tud

toojaotus; -e,-t
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pasgpobuts
pasmMBaTh, pasInuTh

pasnuBaTebHas TOXKKa
pasnnyH/bli, -asd, -oe

pasMelaTh O OHOPOLHON MaCChI

pa3MelIaTh, pa3MeInBaTh
Pa3MArYaThbCst, PasMATYUTHCS
pasMsKaTh, Pa3MAKHYTh
pasHo06pasH/bliL, -as1, -0e
PasHOPORH/bIiL, -asi, -0€

pasHocon pase
paspacTnch

pax

paxyImKn

packaTaTbh, pacKaTblBaTh

pacrosnararb, pacloI0XUTh
pacropsAauTenb

paccaguTb

paccekaTb, paccedb

paccunThHIBaTDh
PpacchIIgaToe TeCTOo
PacTBOPUTD, PaCTBOPATD
pacueT/nnB/bll, -af, -oe
PacYIeHNUTD, pac4IeHATh
PaCcLIMPUTBCS, PACIINPATHCA
paciiennTsp, pacllenasaTh

pebpo
penbka

pesaHer]
pesaTesbHas JOCKa
pesarb, Hape3aTb
pesynbTar

pena

pemyaThlil TyK
peméTKa 1A BapKu
pelero

PpU30TTO

puc

PUCYHOK

POBH/bIiL, -af, -0e

purusta/ma, -da, -n, -tud

vilja kalla/ma, -ta, kalla/n vilja,
valja kalla/tud

kulp, kulbi, kulpi, kulpe

erisugu/ne, -se, -st, -seid

tihtlaseks sega/ma, -da, sega/n tihtlaseks,
tihtlaseks sega/tud

lahti sega/ma, -da, sega/n lahti, lahti sega/tud

pehmene/ma, -da, -b

pehmene/ma, -da, -b

mitmekesi/ne, -se, -st, -seid

ebaiihtla/ne, -se, -st, -seid;
erisugu/ne, -se, -st, -seid

horgutis, -e, -t, -i

paisu/ma, -da, -b

vahk, vihi, vahki, vahke

teo/karbid, -karpide, -karpe

rulli/ma, -da, -n, -tud; laiali rulli/ma, -da,
rulli/n laiali, laiali rulli/tud

paiguta/ma, -da, -n, -tud

korraldaja, -, -, -id

paiguta/ma, -da, -n, -tud

pooleks loika/ma, 16iga/ta, 16ika/n pooleks,
pooleks ldiga/tud

arvesta/ma, -da, -n, -tud

mure/tainas, -taina, -tainast

lahusta/ma, -da, -n, -tud

kokkuhoidlik, -u, -ku, -ke

tiikelda/ma, -da, -n, -tud

paisu/ma, -da, -b

murenda/ma, -da, -n, -tud;
pudista/ma, -da, -n, -tud

ribi, -, -, -sid

must roigas, musta roika, musta roigast,
musti roikaid

muru/lauk, -laugu, -lauku, -lauke

16ike/laud, -laua, -lauda, -laudu

l6ika/ma, 16iga/ta, 16ika/n, 16iga/tud

tulemus, -e, -t, -i

naeris, naeri, naerist, naereid

mugulsibul, -a, -at, -aid

keedurest, -i, -i, -e

soel, -a, -a, -u

risoto, -, -t, -sid

riis, -i, -i

muster, mustri, mustrit, mustreid

iihtla/ne, -se, -st, -si



POXKI
POXb

pO3eTKa Ji/Isl BApeHbsI
pO3MapuH
po3oBar/blii, -afd, -oe
PpO30B/bli, -ad, -oe
poMm

POMIIITEKC
POCKOILH/bII, -as, -0e
poctoud

pOCTOK

pyouts

pyOnensIt 6udrurexc
PYOJIeHbIIT IIHNIIENTh
PYKOBOAUTD

pynet

pyner u3 ¢apia
py/Ibka

pydKa

pIoMKa

psmyIiKa

C

C HAaYMMHKOM

C CMJIBHBIM IIPUBKYCOM YKCyca
C TPELMHOM
CaBOJICKas KalycTa
caro

cajlaka

CaJIaTHBIIT CeNbiepeit
cazno

canderka
CaMOOBITHBIN
caMoO6OCTyX1BaHIe
caxapHblit graber
cOuBanKa
CcBafeOHBII CTON
CBapMBaThCs

CBEPHYTDb

CBEPHYTbCS
CBEpPTHIBATD
CBETW/IbHUK
CBUJETENBCTBO

sarvekesed, sarvekeste, sarvekesi

rukis, rukki, rukist

keedisealus, -e, -t, -eid

rosmariin, -1i, -i

roosa/kas, -ka, -kat, -kaid

roosa, -, -t, -sid

rumm, -i, -i, -e

romsteek, romsteegi, romsteeki, romsteeke

rohke, -, -t, -id; rikkalik, -u, -ku, -ke

rostbiif, -i, -i, -e

idud, idude, idusid

hakki/ma, -da, haki/n, haki/tud;
raiu/ma, -da, -n, -tud

hakkbiif/steek, -steegi, -steeki, -steeke

hakk/$nitsel, -$nitsli, -$nitslit, -$nitsleid

juhenda/ma, -da, -n, -tud

rulaad, -i, -i, -e

hakkliharull, -i, -i, -e

koot, koodi, kooti, koote

sang, -a, -a, -Uu

pits, -i, -1, -e

raabis, -e, -t, -eid

tdidetud

aadika/ne, -se, -st, -si

moranenud

kdharpea/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
saago, -, -t

raim, -e, -e, -i; silk, silgu, silku, silkusid

varsseller, -i, -it, -eid

pekk, peki, pekki

salvratik, -u, -ut, -uid

omapdra/ne, -se, -st, -seid

iseteenindami/ne, -se, -st

suhkruhaigus, -e, -t; suhkur/tobi, -tove, -tdbe

vispel, vispli, visplit, vispleid

pulma/laud, -laua, -lauda, -laudu

pehmeks keet/ma, -a, keeda/n pehmeks,
pehmeks keede/tud

rulli keera/ma, -ta, keera/n rulli, rulli
keera/tud; kokku volti/ma, -da,
voldi/n kokku, kokku voldi/tud;

hiiiibi/ma, -da, -b

volti/ma, -da, -voldi/n, voldi/tud

valgusti, valgusti, valgustit, valgusteid

tunnistus, -e, -t, -i
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CBOe0OpasH/blii, -asi, -0e
CTYCTUTB, CIYIIATh
CIIMPAThCS

cen/oit, -ad, -oe
cenbaepent
Ceb/IEPEHDIII KOPEHD
cémra

ceMeHa IIOfICO/THYXa
ceMedyKU
CEepBUPOBOYHBIIT IIKa(QUMK
CepBMpPOBATDH

ceppue

cepebpuct/blii, -as, -oe
cepoBart/blii, -asd, -oe
ceTKa

cedb

cur
CHHEBAT/blit, -ad, -0e
CUTEYKO

CUTO

CKajKa

CKaTaTh

CKaTepThb
CK/IafbIBaTh

CKOBOpO[ia
CKOJIb3A1I/Uit, -as, -ee
cKopofa

CKpeboK

CKpOMH/BI], -a4, -0e
CITaIKuil Y€PHBI KOPEHb
C7Iell OT TaJiblla
C7lemoBaTh

CIeTIATDCS, CIUIIHY Th
C/IUTD Yepe3 AypIUIar
CTIOEHOoe TeCTO
CTIO€H/blit, -asl, -0€
C/IOMaHH/bl, -as, -0e
CTIOXKUTD

CTIO>KH/BIit, -as, -0€

CIIOMCT/bliA, -as1, -0€e
19)()/1

CcMasarb, CMa3bIBaTh
CcMasKa

cMeHa

cMech

omapdra/ne, -se, -st, -seid

paksenda/ma, -da, -n, -tud

lahti tule/ma, tull/a, tule/b lahti

halli/kas, -ka, -kat, -kaid

seller, -i, -it, -eid

mugulseller, -i, -it, -eid

I6he, -, -t, -sid

péevalille/seemned, -seemnete, -seemneid

seemned, -seemnete, -seemneid

serveerimis/kapp, -kapi, -kappi, -kappe

serveeri/ma, -da, -n, -tud

siida, -me, -nt, -meid

hobehall, -i, -i, -e

halli/kas, -ka, -kat, -kaid

soel, -a, -a, -u

peeneks hakki/ma, -da, haki/n peeneks,
peeneks haki/tud

siig, siia, siiga, siigu

sina/kas, -ka, -kat, -kaid

soel, -a, -a, -u

soel, -a, -a, -u

tainarull, -i, -i, -e

rulli keera/ma, -ta, keera/n rulli,
rulli keera/tud

laud/lina, -lina, -lina, -linu

volti/ma, -da, voldi/n, voldi/tud

pann, -i, -i, -e

astmeli/ne, -se, -st, -si; libisev, -a, -at, -aid

muru/lauk, -laugu, -lauku, -lauke

kaabits, -a, -at, -aid

tagasihoidlik, -u, -ku, -ke

mustjuur, -e, -t, -i

napu/jilg, -jélje, -jalge, -jalgi

jargi/ma, -da, -n, -tud

kokku kleepu/ma, -da, kleepu/b kokku

kurna/ma, -ta, -n, -tud

leht/tainas, -taina, -tainast

kihili/ne, -se, -st, -si

katki/ne, -se, -st, -si

kokku volti/ma, -da, voldi/n kokku,
kokku voldi/tud

keeruli/ne, -se, -st, -si

kihili/ne, -se, -st, -si

kiht, kihi, kihti, kihte

madiri/ma, -da, -n, -tud

voie, voide, voiet, voideid

vahetus, -e, -t, -i

segu, -, -, -sid



CMelllaTh, CMENINBATh sega/ma, -da, -n, -tud

CMOYMTD, CMaYMBAaTh niisuta/ma, -da, -n, -tud

CMATYATHCSL, CMATIUTHCS pehmene/ma, -da, -b

CHEXXHO-6e1/bli1, -ad, -oe lumivalge, -, -t, -id

CHU3SNUTDH alanda/ma, -da, -n, -tud

CHATH, CHUMATb riisu/ma, -da, -n,-tud

cobuparthb riisu/ma, -da, -n, -tud

cobropath jargi/ma, -da, -n, -tud

cobpiTne sindmus, -e, -t, -i

COBETYMK soovitaja, -, -t, -id

COBpEMEHH/BIiL, -asi, -0€ kaasaeg/ne, -se, -set, -seid;
tdnapédeva/ne, -se, -st, -seid

COrpeBarh, COTPeTh kuumuta/ma, -da -n, -tud

copepXXarb sisalda/ma, -da, -b

€O37aTbCs moodustu/ma, -da, -b

COJIOMMHKA IJIS TIUThA kors, korre, kort, korsi

COJSIHKA seljanka, -, -t, -sid

COMeJIbe sommeljee, -e, -d, -sid

copber sorbett, sorbeti, sorbetti, sorbette

COCTaB koostis, -e, -t, -i

COCY[I, i1 IPAHOCTH, NIPIIPABbI maitseainetoos, -i, -i, -e

coyc n3 ¢apia hakkliha/kaste, -kastme, -kastet, -kastmeid

COXpPaHUTD, COXPAHSITH sdilita/ma, -da, -n, -tud

COYH/BIIA, -as1, -0€ mabhla/ne, -se, -st, -seid

cos soja/uba, -0a, -uba, -ubasid/-ube; soja, -, -

crlareTTy spagetid, spagettide, spagette

criap)xeBasi KamycTa spargel/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid

crapxa spargel, spargli, sparglit, spargleid

CIIEKaThCA, CIIeYbCs hiiibi/ma, -da, -b

CIIELIVIAJIbHOCTD eriala, -, -, -sid

crienus maitseaine, -, -t, -id

CIIMYKA JYIA CKpeIUIeHNs kinnitus/tikk, -tiku, -tikku, -tikke

CIIO/IACKUBATh, CIIOJIOCHY T loputa/ma, -da, -n, -tud

€110co6 oIIaThl maksmisviis, -i, -i, -e

Croco6 IpUrOTOBIEHNS valmistusviis, -i, -i, -e

CIOCOOH/bliA, -ad, -0€ ande/kas, -ka, -kat, -kaid;
arenguvoimeli/ne, -se, -st, si

crpoc noéudlus, -e, -t

CTajIbH/0i1, -asd, -oe terashall, -i, -i, -e

CTaTh muutu/ma, -da, -b

CTBOPOXXUTHCS hiitibi/ma, -da, -b

CTeKaTb ndrgu/ma, -da, -b

CTEKJIOBUIH/bIil, -asl, -0€ klaas/jas, -ja, -jat, -jaid

CTeIleHb tase, -me, -t, -meid

CTOJI CaMOOOCTY>KUBaHUA selve/laud, -laua, -lauda, -laudu

CTOJIOBBII IPUOOP soogiriist, -a, -a, -u

CTpaHa MPOUCXOX/ICHNS péritolu/maa, -maa, -maad, -maid

CTpaHH/bIl, -as, -0e imelik, -u, -ku, -ke
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CTY[IUTD

cTyna
CTYIKa

CTBIHYTb

CTBITh, OCTBIBaTh

cypax

CYIIHMK

CYIHMIA

CyI-mope

CYXOXMIIE

CYLIUTD

CYLIeCTBEHH/blil, -asd, -0e
copmmpoBars, chopMoBaTh
CLEUTD, CLIEKMBATh

CBIp ¢ TOn1y60it I7IeCEHbIO
CpIp/oi1, -ad, -o0e

CBIPOEXKKa

CBIPbE

CBITH/BIA, -af, -0€

T

TaJIAHT/INB/BIIA, -asl, -0€
TaHUH

TaHMHOB/BIA, -as, -0€
TapaxTeTh

TapenoYHoe 06CTyKUBaHue
Tayka

TasATh

TBEpLEeTh
TBOPOXXUCT/BII, -asl, -0€
TBOPYECK/U, -as1, -oe
TBOPYECTBO

TeIeXKa

TeIATUHA

TEI/IEHbK/ U1, -as, -0e
TepeTh

TépKa

TepMuuecKy 06paboTarh

TepMOMET]
TepIIK/MiL, -ad, -oe

TECTO
tedTenn
TUMBSIH
TMUH

jahuta/tud; jahuta/ma, -da, -n, -tud;
maha jahuta/ma, -da, jahuta/n maha,
maha jahutatud

uhmer, uhmri, uhmrit, uhmreid
uhmer, uhmri, uhmrit, uhmreid
jahtu/ma, -da, -b

jahtu/ma, -da, -b

koha, -, -, -sid

tirin, -a, -at, -aid

tirin, -a, -at, -aid

pliree/supp, -supi, -suppi, -suppe
koolus, -e, -t, -eid

kuivata/ma, -da, -n, -tud
oluli/ne, -se, -st, -si

vormi/ma, -da, -n, -tud
ndruta/ma, -da, -n, -tud
sinihallitusjuust, -u, -u, -usid
toores, toore, toorest, tooreid
pilvik, -u, -ut, -uid

tooraine, -, -t, -id

rammus, -a, -at, -aid

ande/kas, -ka, -kat, -kaid

parkaine, -, -t, -id

parkaine/rikas, -rikka, -rikast, -rikkaid
kolise/ma, -da, -b

taldrikuteenindus, -e, -t

karu, -, -, -sid

sula/ma, -da, -b

tarretu/ma, -da, -b; tardu/ma, -da, -b
terali/ne, -se, -st, -si; sdmer, -a, -at, -aid
loominguli/ne, -se, -st, -si

looming, -u, -ut, -uid

kiru, -, -, -sid
vasikaliha, -, -
leige, -, -t, -id

riivi/ma, -da, -n, -tud; h6oru/ma, -da, -n, -tud

riiv, -i, -i, -e

kuum/tootle/ma, -to66del/da, -t66tle/n,
-toodel/dud

termo/meeter, -meetri, -meetrit, -meetreid

kibe, -da, -dat, -daid; terav, -a, -at, -aid;
vinge, -, -t, -id

tainas, taina, tainast, tainaid

liha/pallid, -pallide, -palle

tiimian, -i, -it; aed-liivatee, -, -d

koéomen, koomne, koomnet, koomneid



TOJIOKHO
TOMUTENDbH/bIiL, -asl, -0€
TOIMHAMOYP

TOIIUTD, PACTOINUTD
TOIIUTBCS

TOPTE/UINHA

TOYNTb, TOATOUYNTD
TOYHOCTb

TOYH/BIN, -ad, -0€e
Tpe6OBaTeIbHOCTD
Tpebyxa

Tpecka

TPeCHYT/bli, -af, -0€
TpeTbe

TPeYTOIbH/bliL, -asd, -0e
TPY/LOBOI OIIBIT
TPYAOBOII TOTOBOP
TPYHOBBIe 0053aHOCTU
TPYROIIOOUB/bIiL, -as1, -0€
Tprodenb

Ty1/0it, -af, -oe
TYXJI/BliL, -asd, -0e
TYXHYTb

TyIEHOe OIII0f0
TYIIEHOE MACO
TYILIEHbIE OBOIIM C MACOM
TYLIUTbCA
TIATeTbHOCTD
TIaTebH/blil, -as, -0e
TILeC/IaBH/blif, -a, -0e
TBIKBA

TATYY/Mit, -af, -ee

y

y6aBuUTbH

ybennTs, yoexaaTh
ybpaHCcTBO

yOBUIb

YBEpUTb, YBEPATbH
YB/IOXHUTD, YBIKHSITD
yB/IledeHne

yIJIeBOJ,
yroBapuBaTh
YLOCTUTD, YTOLIATh
YaInTD, YIAIATD

yHoawins/blii, -ad, -oe
yOa4H/bli, -af, -oe

kama, -, -

vasitav, -a, -at, -aid

maapirn, -i, -i, -e

sulata/ma, -da, -n, -tud
sula/ma, -da, -b

tortelliini, -, -t

terita/ma, -da, -n, -tud

tapsus, -e, -t

tdp/ne, -se, -set, -seid
noudlikkus, -e, -t

sisi/kond, -konna, -konda, -kondi
tursk, tursa, turska, turskasid
moranenud

jarel/roog, -roa, -rooga, -roogi
kolmnurk/ne, -se, -set, -seid
tookogemus, -e, -t, -i
todleping, -u, -ut, -uid
tookohustus, -e, -t, -i

too/kas, -ka, -kat, -kaid
trithvel, trithvli, trithvlit, trithvleid
niri, -, -, -sid

riknenud

rikne/ma, -da, -b

hautis, -e, -t, -i

paja/roog, -roa, -rooga, -roogi
tihepaja/toit, -toidu, -toitu, -toite
haudu/ma, -da, -b

tapsus, -e, -t

tip/ne, -se, -set, -seid

edev, -a, -at, -aid

korvits, -a, -at, -aid

sitke, -, -t, -id

alanda/ma, -da, -n, -tud
veen/ma, -da, veena/n
sisekujundus, -e, -t
kadu, kao, kadu, kadusid
veen/ma, -da, veena/n
niisuta/ma, -da, -n, -tud
harrastus, -e, -t, -i
susivesik, -u, -ut, -uid
veen/ma, -da, veena/n
pakku/ma, -da, paku/n, paku/tud
eralda/ma, -da, -n, -tud;
eemalda/ma, -da, -n, -tud
edu/kas, -ka, -kat, -kaid
edu/kas, -ka, -kat, -kaid

51



52

YIJIMHEHH/BIIL, -ad, -0e
yBOOH/bliA, -asi, -oe
ysop

YKOpOYeHH/blIl], -as, -oe
YKPacUTb, YKpaIlaTh

yKpoIn
YKDBIBATh, YKPBITh

YIeTY4IMBATBCA, YIeTYINTHCA
yINTKa

yMepeHH/bliL, -af, -o¢e
yHacTb

YIOPSAJOYUTD

YpOBeHDb

YPOH

YCUIUBATD, YCUIUTD
YCTIOBMA TPYHA

yCIeBarb, yCIeThb
ycneBarolL/uii, -as, -ee
yCIeIIH/blit, -af, -0e
YCTaHaBIMUBATh, yCTAHOBUTD

yCTpamuBarh, yCTPOUTD
ycTpuia

YCTPOUTENDb

YTOJICTUTD, YTO/IIATD
YTOMMTEIbH/BIIA, -as, -0€
YUYTHUB/bII, -as, -0e
YIOTH/BIIL, -ad, -0e

()

dapdop
¢apimposars
¢durypHas namura
UIMPOBOYHBIIT HOX
dbuneTupoBaTh
¢dupmenHoe 67110710
¢ducramkn

dbouzro

dopenp

dbopma

dbopma [y 3aniekaHus
dbopma ob6cny>xuBaHmUs
dbopma cepsuca
dbopmuposars, GopMOBaTh
dbopMupoBaTbcs

docdop

pikendatud

monus, -a, -at, -aid

muster, mustri, mustrit, mustreid

lihendatud

kaunista/ma, -da, -n, -tud;
garneeri/ma, -da, -n, -tud

till, -i, -i

kinni kat/ma, katt/a, kata/n kinni,
kinni kae/tud

lendu/ma, -da, -b

tigu, teo, tigu, tigusid

moodu/kas, -ka, -kat, -kaid

maha kukku/ma, -da, kuku/b maha

korrasta/ma, -da, -n, -tud

tase, -me, -t, -meid

kadu, kao, kadu, kadusid

tugevda/ma, -da, -n, -tud

t66/tingimused, -tingimuste, -tingimusi

joud/ma, -a, joua/n

edu/kas, -ka, -kat, -kaid

edu/kas, -ka, -kat, -kaid

kindlaks maira/ma, -ta, maara/n kindlaks,
kindlaks madra/tud

korralda/ma, -da, -n, -tud

auster, austri, austrit, austreid

korraldaja, -, -t, -id

paksenda/ma, -da, -n, -tud

vésitav, -a, -at, -aid

viisa/kas, -ka, -kat, -kaid

huba/ne, -se, -st, -seid; monus, -a, -at, -aid

portselan, -i, -i

tait/ma, -a, tdida/n, taide/tud
vigur/nuudlid, -nuudlite, -nuudleid
fileerimis/nuga, -noa, -nuga, -nuge
fileeri/ma, -da, -n, -tud

firma/roog, -roa, -rooga, -roogi

pistaatsia/piahkel, -pahkli, -pahklit, -pdhkleid

fondi, -, -d, -sid
forell, -i, -i, -e

kuju, -, -, -sid
ahjuvorm, -i, -i, -e
teenindusviis, -i, -i, -e
teenindusvorm, -i, -i, -e
vormi/ma, -da, -n, -tud
moodustu/ma, -da, -b
fosfor, -i, -it



dypuer
¢bypeTHBIT cTON

X

XUTp/bIl], -as, -0e
X/1e6HBIE KPOLIKY
xnebopeska

XJIOTIbsSI U3 YETBIPEX 371aKOB
x00661

X0noB/011, -asd, -oe
X03siicTBeHas Oymara
XOJIeCTepUH

XPpaHNUTh

XpeH

XpycTaly/uil, -asd, -ee
XypMma

i

Llapanarb, LIapanHyTh

IJBETA JINCTBBI
LiBeTa MOPCKOJ BOJIHBI

LBETa MXa
LBETa P>KaBYMHbI
IIBeTa CJIOHOBOV KOCTU
LIBETA CTAPON PO3bI
LIBETHAs KaIyCcTa
LeauiKa pase

LeJUTh

1ene6H/blil, -ad, -oe
LeTMaKus
11e/IbHO3epHOBAs MyKa
LYKUHU

9

qabep

Yaif CO BKYCOBBIMMU fOOaBKamMm
YacTU COCTaBa

YaCTUYH/BII, -as, -0e

yebpery

YEKATHCS

YepelIKOBbI/calaTHbII cenbepeit
4€pHBIN KOPEHb

YECHOK

YeCTH/blit, -a4d, -0e

piistiseisu/pidu, -peo, -pidu, -pidusid
fursett/laud, -laua, -lauda, -laudu

kaval, -a, -at, -aid

leivapuru, -, -

leivaldikamismasin, -a, -at, -aid
neljavilja/helbed, -helveste, -helbeid
harrastus, -e, -t, -i

levinud

majapidamispaber, -i, -it, -eid
kolesterool, -i, -i

sailita/ma, -da, -n, -tud
mada/roigas, -roika, -roigast, -roikaid
krobe, -da, -dat, -daid

hurmaa, -, -d, -sid

kraapi/ma, -da, kraabi/n, kraabi/tud;
kriimusta/ma, -da, -n, -tud
leheroheli/ne, -se, -st, -si
mereroheli/ne, -se, -st, -si;
meresini/ne, -se, -st, -seid
samblaroheli/ne, -se, -st, -si
roostepruun, -i, -i, -e
elevandiluuvalge, -, -t, -id
vanaroosa, -,-t, -sid
lill/kapsas, -kapsa, -kapsast, -kapsaid
sdel, -a, -a, -u
noruta/ma, -da, -n, -tud;
kurna/ma, -ta, -n, -tud
tervislik, -u, -ku, -ke
tsoliaakia, -, -t
taisterajahu, -, -
tsukiini, -, -t, -sid

pipar/rohi, -rohu, -rohtu

maitsetee, -, -d, -sid

koostis/osad, -osade, -osasid ja -osi

osali/ne, -se, -st, -si

aed-liivatee, -, -d

kokku 166/ma, liiti/a, 166/n kokku,
kokku 166/dud

varsseller, -i, -it, -eid

mustjuut, -e, -t, -i

kiitis/lauk, -laugu, -lauku

aus
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YyedeBuI[a
YemyiKa

Yeurys

YUCTUTD
YyTK/MiL, -asd, -oe

I

masndei

HIapUK

MIATaThCS

madpan

IIAIIIBIK
IIeTTYIINTD
IIMHKOBATb
IINIIeTh

mkaduuk oduimanTa
IIHATIC

IIHUIIENTb
HIIIUTOBAHHOE MSICO
IIIIUTOBATh

11000709

HIMHAT

HITOIIOp

HITYKa

i

II[aBelb
LIEeOTKAa

IATIIIBI

mIyKa

]

9K3aMeH II0 CIIeIMa/IbHOCTI
SKOHOMH/BIi1, -af, -0€
3JIeTaHTH/bIiA, -as, -0€,

3CTETUYH/blI, -asd, -0e
9CKaJION

3CTOHCK/1IA, -as, -0€e
3CTparoH

A

AApeH/bIN, -ad, -oe
SAWMYHBIN JKEITOK
ACTBa

SAYMeHHasd KpyIa
AYMEHD

ALK

laats, -e, -e, -i

soomus, -€, -t, -eid
soomus, -¢, -t, -eid
puhasta/ma, -da, -n, -tud
tahelepanelik, -u, -ku, -ke

aedsalvei, -, -d

pall, -i, -1, -e

koiku/ma, -da, kdigu/b

safran, -i, -it

$aslokk, sasloki, saslokki, saslokke
puhasta/ma, -da, -n, -tud
hakki/ma, -da, haki/n, haki/tud
sarise/ma, -da, -b

kelneri/kapp, -kapi, -kappi, -kappe
naps, -u, -u, -e

$nitsel, $nitsli, $nitslit, $nitsleid
pikitud liha, -, -

pikki/ma, -da, piki/n, piki/tud
pekk, peki, pekki

spinat, -i, -it, -eid

korgitser, -i, -i, -e

tukk, tiki, tukki, tikke

hapuobli/kas, -ka, -kat, -kaid

ndpuotsa/tiis, -tiie, -tdit, -taisi

toste/tangid, -tangide, -tange; népitsad,
népitsate, népitsaid; nipits/tangid, -tangide,
-tange

haug, -i, -i, -e

kutseeksam, -i, -it, -eid
kokkuhoidlik, -u, -ku, -ke
maitse/kas, -ka, -kat, -kaid;
elegant/ne, -se, -set, -seid
esteetili/ne, -se, -st, -si; maitseka/s, -s, -t, -id
eskalopp, eskalopi, eskaloppi, eskaloppe
eestipdra/ne, -se, -st, -seid; eesti
estragon, -i, -i

kange, -, -t, -id

munakolla/ne, -se, -st, -seid
hérgutis, -e, -t, -i

odra/kruubid, -kruupide, -kruupe
oder, odra, otra

sahtel, sahtli, sahtlit, sahtleid



Temaatiline sonaloend

1.Toidud/bnioga

ahju/praad, -prae,
-praadi, -praade

antrekoot, antrekoodi,
antrekooti, antrekoote

asuu, -, -d, -sid

biifsteek, biifsteegi,
biifsteeki, biifsteeke

bors, i, -i, -e
bofstrooganov, -i, -i, -e

eel/roog, -roa,
-r00ga, -100gi
eskalopp, eskalopi,
eskaloppi, eskaloppe

firma/roog, -roa,
-r00ga, -100gi
fondii, -, -d, -sid

guljass, guljasi, guljassi,
guljasse

hakkbiif/steek, -steegi,
-steeki, -steeke

hakkliha/kaste, -kastme,
-kastet, -kastmeid

hakkliharull, -i, -i, -e

hakk/$nitsel, -$nitsli,
-$nitslit, -$nitsleid
hautis, -e, -t, -i

jarel/roog, -roa,
-rooga, -roogi

Kapkoe

AHTPEKOT

asy
6udrrekc
60p1
6edcrporanos
3aKycKa

3CKaJ1on

¢dbupmeHHOE 61010

donpa0
TyaAIn

PpyOneHHbII
6udrexc

MVHYTHBI COYC,
coyc u3 ¢apura
pynet u3 dapia
PyO/IeHbIIT ITHNLENb

TywéHoe 6/II0f0

JecepT, TpeTbe

Pintseldage vo6i kastke ahjupraadi
pannile koguneva vedelikuga.
Antrekoot on vdga 6rn liha, mistottu
seda valmistatakse tavaliselt kiiresti
praadides.

Votke asuu valmistamiseks

500-700 grammi taist veiseliha.
Biifsteek on 6huke pannil praetud
veiselihaloik.

Oige borsi valmistamine votab aega
umbes kuus tundi.

Bofstrooganov tehakse veiseliha
sisefilee pea- voi sabatiikist.
Eelroogade juurde ei soovitata valida
vaga tugevamaitselisi veine.

Tavaliselt paneeritakse eskalopp
riivsaias, praetakse viheses rasvas voi
grillitakse.

Meie firmaroog on metsseapraad.

Fondiiii on soe suupiste, mida s66ja
endale ise valmistab.

Guljas$ on Ungari supp, mis sisaldab
veiseliha, juurvilju, paprikat, sibulat ja
tomatit.

Tdna valmistame hakkbiifsteeke ehk
pihve.

Pakume erilist hakklihakastet Bologna
moodi.

Soe kartuli-hakkliharull sobib hasti nii
peolauale kui ka argiohtuks.
Hakksnitsli valmistamisel kasutatakse
naturaalset hakkmassi.

Hautist tehes saab {isna palju
koostisega improviseerida.

Konkursil tuli jarelroog valmistada
puuviljadest ja marjadest.

55



56

karask, -i, -it, -eid
klops, -i, -i, -e

konna/koivad,
-koibade, -koibi
kreem/supp, -supi,
-suppi, -suppe

kiipsetis, -e, -t, -i
lasanje, -, -t, -sid

leem, -e, leent, leemesid

leht/tainas,
-taina, -tainast

liha/pallid, -pallide,
-palle

liha/rullid,

-rullide, -rulle

liha/vardad,
-varraste, -vardaid

mere/annid,
-andide, -ande

minestroone, -, -t, -sid

mure/tainas,
-taina, -tainast
paja/roog, -roa,
-rooga, -roogi
parfee, -, -d, -sid

pea/roog, -roa,
-r00ga, -roogi
pesto, -, -t, -sid

pikitud liha

pilaff, pilafi,
pilaffi, pilafte
puljong, -i, -it, -eid

parmi/tainas,
-taina, -tainast

ptiree/supp, -supi,
-suppi, -suppe
raguu, -, -d, -sid

KOP3X, JIETIEIKa
JIAHTET
NATYIIaYbY JIAIKK
KPEMOBBII CYII

BBIIIEYKa, IIEYEHbE
Ta3aHbsl

HaBap, OTBap, Oy/IbOH
CIIOEHOE TECTO

Tedprenm

MACHOJL py/IeT

MsACO Ha IIaMIIypax
MODEIPOLYKTHI, JAPBI
Mops

MJHECTPOHE

PpacchIilrdaToe TECTO

TYIIEHOE MACO,
JKapKoe

napode

I71aBHOE 6110710
eCTO
IIIUTOBAHHOE MSICO
JI0B

6y/1bOH, OTBap,
BapeBo pase
IPOXOKEBOE TECTO

cym-miope

pary

Enamasti valmistatakse karaskid
odrajahust.

Kooreklopsile valmistatakse
hautamisleemest kaste.

Kas te olete kunagi maitsnud
konnakoibi?

Soovitan proovida
lillkapsakreemsuppi $ampinjonidega.
See on tervislik kiipsetis.

Lasanje on vorratu Itaalia vormiroog.
Jahutage leem kiiresti maha.

Lehttaignatooteid tuleb kiipsetada
korgel temperatuuril.

Itaaliapérased lihapallid sisaldavad
seederménnipéhkleid, ricotta-juustu
ja urte.

Kui liharullid on natuke aega keenud,
vahendage kuumust.

Lihavardad valmistatakse veisefileest,
seafileest, maksast, neerudest,
lihatoodetest.

Pasta juurde sobib pakkuda ka
mereande.

Minestroone on Itaalia koogiviljasupp.
Kartuli-muretainas sobib pohjaks
paljudele pirukatele ja pitsale.
Pakume pajarooga suvistest
kodogiviljadest ja suitsusingist.

Parfee ehk pooljatis on killmutatud
kreem vahukoorest ja munakollastest.
Pearoog on tdna kartuli-
metsaseenevorm suitsulihaga.
Itaallased segavad pestot sageli
kuumade lintnuudlite hulka.

Pange ahjus kiipsetamiseks sobilikku
anumasse pekiribadega pikitud liha.
Pilaffi valmistatakse igal maal pisut
isemoodi.

Puljongit serveeritakse pidulikel
l6unasookidel eelroana.

Mida rohkem on parmitainas mune,
suhkrut ja v6id, seda rohkem tuleb
panna ka parmi.

Piireesuppi saab teha koogiviljadest,
lihast, kanalihast ja kalast.

Raguu on viikesetiikiline hautatud
liharoog.



ravioolid, ravioolide,
ravioole

risoto, -, -t, -sid
romsteek, romsteegi,
romsteeki, romsteeke
roog, roa, rooga, roogi

rostbiif, -i, -1, -e
rulaad, -i, -i, -e
seljanka, -, -t, -sid

sorbett, sorbeti,
sorbetti, sorbette

strooganov, -i, -i, -e
suupiste, -, -t, -id

$aslokk, $asloki,
$aslokki, Saslokke
$nitsel, $nitsli,
$nitslit, $nitsleid
tainas, taina,
tainast, tainaid
tarrend, -i, -it, -eid
tarretis, -e, -t, -1

tikuvoi/leib, -leiva,
-leiba, -leibu
vahepala, -, -, -sid

vahe/roog, -roa,
-rooga, -roogi

vaht, vahu, vahtu,
vahtusid/vahte
vormi/roog,

-roa, -ro0ga, -roogi
voileiva/kate, -katte,
-katet, -katteid

tthepaja/toit, -toidu,
-toitu, -toite

tilepanni/kook, -koogi,

-kooki, -kooke

paBuonu

PU30TTO
pOMIITEKC

6110110

poctoud
pyner

COJIAHKa

copber

6edcrporanos
3aKycKa
IIAIITBIK
LIHNUIIETb
TeCTO

3a/IMBHOE
JXerne

KaHarre, 6yTepopopbl
Ha IIITKKaX

3aKycka
3aKycKa

MYCC, IIeHKa, TIeHa
3aIleKaHKa, IyAVHT

IMIEBOI IPOLYKT
nacToob6pasHoil
KOHCUCTEHIINN
TYILIEHbIE OBOLIM C
MSICOM

6/11H

Ravioolid on téidisega pasta.

Risotto variante on palju.

Téna pakume romsteeki punase veini
kastmega.

Meniiiis on suur valik erisuguseid
roogi.

Rostbiifi kiipsetatakse praeahjus.
Rulaad on suur maitsestatud liharull.

Seljanka on tugevasti viirtsitatud
rammus supp rohkete lihasaaduste voi
kalaga.

Sorbeti valmistamiseks segatakse
mabhl voi piiree suhkru ja maitse-
ainetega, valatakse vormi ning lastakse
killmuda.

Strooganovi valmistatakse nii veise-
kui ka sealihast ja isegi maksast.

Kalaampsud sobivad suupisteks koos
tartarkastmega.

Saglokk on tuntuim grillitud toit.
Taimetoitlastele pakume kapsasnitslit.
Mulle meeldib viga tainast sotkuda.

Kalatarrend sobib hésti pidulauale.
Tarretist valmistades kasutatakse
Zelatiini.

Tikuvoéileibu serveeritakse tavaliselt
lihikese kestusega piistijalapeol.
Arge sooge pieva jooksul palju
ebatervislikke vahepalasid.

Supi ja pohiroa vahel serveeritakse
monikord vaherooga.

Mannavaht on liks laste lemmiktoite.

Vormirooga serveeritakse
kiipsetamisnous.

Imelihtne on valmistada voileivakate
tuunikalast.

Uhepajatoit on lihtne, odav, maitsev ja
tervislik toit.

Kallake pannile kulbitdis tainast ja
kiipsetage iilepannikook.
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2. Joogid/Hanutkun
aperitiiv, -1, -i, -e
brandj, -, -t, -sid
digestiiv, -i, -i, -e
karastus/jook, -joogi,
-jooki, -jooke
maitsetee, -, -d, -sid
naps, -u, -u, -e
rumm, -i, -1, -e
tervitus/jook, -joogi,

-jooki, -jooke
vahuvein, -i, -i, -e

anepuTHB
OpeHnn

OUTECTUB

NPOX/Ia[JUTEIbHBIN
HaIlMTOK

4al CO BKyCOBBIMU
nob6aBKaMM

BBIIIVIBKA, TOPbKasA
pasr, BbIlIMIBKa pa3r

poM

NIPUBETCTBEHHBIN
HaIlMTOK

UTPUCTOE BUHO

Aperitiiviks sobivad lahjad
alkoholjoogid.

Jarelroa juurde sobib pakkuda brandit,
viskit ja 1ikdori.

Digestiiv on seedimist soodustav jook.
Karastusjook on vee baasil
valmistatud maitsestatud jook.

See maitsetee sisaldab musta, rohelist
ja punast teepuru ning puuviljatiikke.
Naps on valmistatud naturaalsest
toorainest.

Rummi serveeritakse tavaliselt
lahjendatuna.

Tervitusjook peaks kindlasti sobima
siindmuse sisu ja meeleoluga.
Vahuveini pakutakse sageli
aperitiivina.

3. Toidu valmistamine/[lpurorosneHne nuwn

alanda/ma, -da, -n, -tud

aseta/ma, -da, -n, -tud
aur, -u, -u, -

aura/ma, -ta, -b
aurustu/ma, -da, -b

auruta/ma, -da, -n, -tud

blans$eeri/ma,
-da, -n, -tud

eel/tootle/ma, -toodel/da,
eeltootle/n, -toodel/dud

eemalda/ma, -da, -n, -tud
eralda/ma, -da, -n, -tud

ette valmista/ma, -da,
valmista/n ette,
ette valmista/tud

ettevalmistus, -e, -t, -i

CHU3NTD, y6aBI/ITb

HOJIOXKUTbD, HOCTABUTD
map

IIapUTh, IBIMUTbCA
BbITIapMBATbCA

MapUTh, BBITAPUTh

67aHIIVPOBATh

IIpefiBapUTEIBHO
06pabaTpIBaTh

OTYMCTUTD, OTYNIIATD,
YBANUTb, yIaAATh
OTIENMNUTD, OTAEIIATD,
YIANUTb, YRANATh
IIOJrOTaBIMBaTh, IIOJI-
TOTOBUTD, IPUTOTAB-
JIUBaTh, IPUTOTOBUTD

IIOATOTOBKa,
IIpUTOTOBIEHNE

Hautage segu umbes viis minutit ning
seejérel alandage kuumust.

Valmisportsjon asetatakse kliendi ette.

Aurus keedetud kala on 6rna ja
meeldiva maitsega.

Kuum tee aurab kannus.

Flambeerimisel valage lihale pits
konjakit ja laske sel aurustuda.
Kartuleid keetes aurutage 16puks
iileliigne vesi.

Blanseerimine tdhendab lithiajalist
kuumtoétlemist kuumas vees voi
aurus.

Eeltoétlen juurviljad ning panen potti
keema.

Kelner eemaldab avamisel veinipudeli
timber oleva fooliumi.

Koorige greip ning eraldage viljaliha.

Kuni pirukapohi kiipseb, valmistan
ette taidise.

Ettevalmistus votab aega paar tundi.



fileeri/ma, -da, -n, -tud
garneeri/ma, -da, -n, -tud

hakki/ma, -da,
haki/n, haki/tud

haudu/ma, -da, -b
hauta/ma, -da, -n, -tud

hoidista/ma, -da, -n, -tud

hulka sega/ma, -da,
sega/n hulka, hulka
sega/tud

horgutis, -e, -t, -i

hoéoru/ma, -da, -n, -tud
(14bi soela)

hiitibi/ma, -da, -b

imendu/ma, -da, -b
(vedelik imendub

riisi sisse)

jahtuda lask/ma, las/ta,
lase/n jahtuda,

jahtuda las/tud

jahtu/ma, -da, -b
jahuta/ma, -da, -n, -tud
jahvata/ma, -da, -n, -tud

juurde pane/ma, pann/a,
pane/n juurde, juurde
pan/dud

juurde sega/ma, -da,
sega/n juurde,
juurde sega/tud

joud/ma, -a, jéua/n

¢dbuneTupoBaTh

TapHMPOBATD,
YKpauaTh

PYONTD, KPOLINTB,
HaKpOILINTD,
HOKPOIIUTb,
LIV HKOBATh

IMapuThCA, TYILINTbCA
IOTYIINTD, TYILINUTD

KOHCEPBMPOBATD

IIpyMenIaTb,
IIpUMENIVIBATh

JleNIMKarec, ACTBA,
pasHocon pasez

MOTepeTh, HOTUPATD,
TepeThb

CBEPHYThCH,
CIIeKaTbhCs, CIIevbCs,
CTBOPOXXUTbCA

abcopbuposarbcs,
BOUpaThCS,
BCaChIBaThCs

JaTh OCTBITH,
OCTYIUTb

CTBIHYTb, CTbhITD,
OCTbIBATh

OCTYIWUTD, OCTYKaTb,
OXJTaJNTDb, OXJIAXKAATh

MOJIOTb, M3ME/Tb4aTh,
MI3MENIbYUTD

000aBUTD, JOOABIATD,
IOIOTHUTD, TOTIOJ-
HATD, IOM/INBATh,
HOJJINTD, HOANYCKATh,
HOJIYCTUTS, Ipuba-
BUTD, NPUOABIATD
[IPUIMENIATb,
NIPUMEIIMBATD

ycneBarb, YCIIETD

Pérast pesemist tuleb kala kuivatada
ning fileerida.

Karamboolaga on sobiv garneerida
troopilisi kokteilisegusid.

Hakin mugulsibula vaikesteks
kuubikuteks.

Laske pudrul kaane all haududa.
Hautan purustatud tomateid viheses
olis.

Et ploomid ei siili parast korjamist
kaua, tuleb nad kohe hoidistada.

Segage taina hulka vahustatud munad.

See magustoit on kiill tdeline horgutis.

Hoéoruge toasoe voi suhkruga vahule.
Ho6ruge keedetud spargelkapsas ldbi
soela.

Segage munamassi pannil, nii et
omlett iihtlaselt hiiiibiks.

Kogu vedelik peab keetmise ajal riisi
sisse imenduma.

Panen kuumad keedetud munad
kiilma vette ja lasen jahtuda.

Tosta liha leemest vilja jahtuma.

Jahutage segu ja lisage seejéarel munad.

Jahvatage nii palju kohviube, kui kohe
ara kasutate.

Pane taldrikule liha juurde kaste ja
hautatud koogivili.

Soovi korral voite juurde segada
titkkideks 16igatud apelsinifileed.

Kas te jouate toidud oigeks ajaks
valmis?
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kaanega kat/ma, katt/a,
kata/n kaanega, kaanega
kae/tud

kadu, kao, kadu, kadusid

kalla/ma, -ta, -n, -tud

kat/ma, katt/a, kata/n,
kae/tud

kaunista/ma, -da, -n, -tud

kee/ma, -da, -b;
keema hakka/ma,
haka/ta, hakka/b keema

keema tous/ma, tous/ta,
tduse/b keema

keera/ma, -ta, -n, -tud

keet/ma, -a, keeda/n,
keede/tud

kelme, -, -t, -id

kergita/ma, -da, -n, -tud

kerki/ma, -da, -b
kiht, kihi, kihti, kihte

kindlaks madra/ma, -ta,
madra/n kindlaks,
kindlaks maira/tud

kinni kat/ma, katt/a,
kata/n kinni,

kinni kae/tud

kinni keera/ma, -ta,
keera/n kinni, kinni
keera/tud (tuld)

kinni sidu/ma, -da, seo/n
kinni, kinni seo/tud

kivi, -, -, -sid

kloppi/ma, -da,
klopi/n, klopi/tud

knellmass, -i, -i, -e

kokku kleepu/ma, -da,
kleepu/b kokku

HAKPBITh KPBILIKOI

yOBLIb, YPOH, TOTEPsI

3a/InBaTh, 3aJIUTh,
JINTb, HA/IMIBATDb,
HAa/JIUTb

3aKpbITh, IIOKPbIBATD,
IIOKPbIThb, HAKPBITH

YKpacuTh, YKpalIaTb
KUIIETD, 3aKUIIATh

BCKUIIETb, BCKUIIATDb,
3aKUIIEThb 3aKUIIATh
IIOBEPHY Th,
TIEpEBEPHYTH
BapuUTh, KUIIATUTD,
CBapuBaTh

IIéHKa

IIOAbIMATD, IIOOHATD,
IIpUIIOAHNMATD,
IIPpUIIOTHATD

B3bIMAaThC,
MOABIMATBCS

CJIO, TIPOCIIONKA,
HacJIOeHMNe,
ONPENENNTD, yCTaHAB-
JIMBATh, yCTAHOBUTD

YKpbIBaTb, YKPBITb,
3aKpBITh, TIOKPHIBATD,
MTOKPBITDH

3aKpyTUTbD,
3aKpy4MBarh,
3aKpbIBATh, 3AKPHITh
3aMaTbIBATh,
3aBA3bIBATb

KOCTO4YKa

B301UBaTh, B3OUTH,
0oTbMBAaTh, OTOUTDH

KHE€/IbHasA Macca

CTIeTIATDCA, CIIUII-
HYTbCsA

Katke pann kaanega ja hautage
madalal kuumusel 5-8 minutit, kuni
koogiviljad on pehmed.

Arvestage toiduainete tootlemisel
tekkivat kaalukadu.

Kelner kallab veini klaasidesse
vordselt.

Kelner katab laua piduliku laudlinaga.

Kaunistame peosaali lilleseadetega.
Kui piim hakkab keema, lisage manna.

Kui piim touseb keema, lisage manna.

Keerake pannkoogil teine kiilg ja
praadige veel paar minutit.

Keetke liha poolpehmeks ja loigake
vaikesteks tiikkideks.

Peske maks kiilma veega ja 16igake dra
kelmed.

Péarmitainast on hea kergitada soojas
kohas.

Qodake, kuni tainas on kerkinud
kahekordse mahuni.

Pane vormi pohja kiht kartuleid ja
selle peale kiht hakklihasegu.

Kiipsetage kindlaks maératud
temperatuuri juures.

Katke pirukas ratiga.

Keerake pliit kinni.

Suur liharulaad tuleb n66riga kinni
siduda.

Eemaldage kirsikivid ja lisage kirsid
tainasse.
Kloppige segu tihedaks vahuks.

Knellmassis on vihem saia kui
lihthakkmassis.

Kui panete pasta keevasse vette ja
segate, siis ei kleepu see kokku.



kokku volti/ma, -da,
voldi/n kokku, kokku
voldi/tud

konserveeri/ma,

-da, -n, -tud

kont, kondi, konti, konte
koorik, -u, -ut, -uid

koori/ma, -da, -n, -tud
koostis, -e, -t, -i

koostis/osad, -osade,
-osasid/-osi

koot, koodi, kooti, koote
kuhja/ma, -ta, -n, -tud

kuivaks pigista/ma, -da,
pigista/n kuivaks, kuivaks
pigista/tud

kuivata/ma, -da, -n, -tud

kupata/ma, -da, -n, -tud

kurna/ma, -ta, -n, -tud

kuum/to6tle/ma,
-toodel/da,
-tootle/n, -toodel/dud

kuumuta/ma, -da -n, -tud

korbe/ma, -da, -n
korveta/ma, -da, -n, -tud

korvale pane/ma, pann/a,
pane/n korvale, korvale
pan/dud

kodlus, -e, -t, -eid

kiilge kleepu/ma, -da,
kleepu/b kiilge

CIIOXXUTDb, CBEPHYTDb

KOHCEpBMPOBATh

KOCTOYKa, KOCTb
KOpOUKa, KOpKa

OYNICTUTDh, OUUIIIATD,
JYIIATD
COCTaB

JacTn! CoCTaBa

roJIeHb, TOJIAIIKA,
py/ibKa

HaBa/lINBaTh,
HaBaINTh

BbIJKAaTb, BbITaBUTH

CYIINUTD, BATIUTD,
3aCyIIuBaTh

o6BapuBath, 06Ba-
PUTD, IPOIIAPUBATh,
MPOIAPUTH,
OTBapyUBaTh, OTBAPUTD
[ENNT, TPOLENTD,
C/IUTH Yepes Kypuuar
TEPMUIECKN
obpaboTarh

HArpeBaTb, HATPETh,
MIOf{OTPEBATH,
IOJIOTPETb,
MIPOTPEBATH,
MIPOTPETh, COTPEBATD,
COrpeTh

MOJITOPETH
0b6BapuBars,
006BapuTh, 00KeUb,
0OXXUTaTh, IPIDKeYb,
MIPVDKUTATH

OTKJ/IAIbIBATD,
OT/I0XXUTb, OTCTABUTD,
OTCTaB/ISATh

XKITIA, CYXOXXITINE
KJIEUTHCS, IENUTHCH,
JUIHYTh

S6omise lopetanud, voltige salvratik
kokku ja asetage taldriku korvale
lauale.

Voite kasutada nii vérskeid kui ka
konserveeritud juurvilju.

Eemaldage lihast kondid.

Pirukas on monusalt krobeda
koorikuga.

Peske, keetke ja koorige kartulid.

Toidupakendile on mérgitud selle
tapne koostis.

Kas koik toidu koostisosad on kirjas?
Veise tagakoodist saab valmistada
maitsvat hautist.

Arge kuhjake toitu vaagnale.

Laske kiilmutatud spinat esmalt

sulada ja pigistage siis tdiesti kuivaks.

Kuivatage fileeritud kala
majapidamispaberiga.

Kupatage seeni rohkes magedas voi
norgas soolvees.

Kurnake puljong lébi sdela.

Jalgige, et kuumt6odeldud ja
kuumtootlemata toit oleksid
eraldatud.

Kuumutage 6li praepannil.

Visake korbema lainud toit dra.
Arge korvetage liha dra.

Pange jarelejaanud toit korvale.

Eemaldage lihalt kdolused.

Kui tainas kleepub kite kiilge, segage
juurde jahu.
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kiilm/t66tle/ma,
-toodel/da, -tootle/n,
-t66del/dud

kiilmuta/ma, -da, -n, -tud

kiipse/ma, -da, -b

kiipseta/ma, -da, -n, -tud

laagerdu/ma, -da, -b

lahjenda/ma,

-da, -n, -tud

lahti kloppi/ma, -da,
klopi/n lahti, lahti
klopi/tud

lahti sega/ma, -da, sega/n

lahti, lahti sega/tud

lahti tule/ma, tull/a,
tule/b lahti

lahjenda/ma,
-da, -n, -tud
lahtu/ma, -da, -b

lahusta/ma, -da, -n, -tud

laiali rulli/ma, -da, rulli/n

lahti, lahti rulli/tud
lask/ma, las/ta,
lase/n, las/tud

lendu/ma, -da, -b

leota/ma, -da, -n, -tud

lisa/ma, -da, -n, -tud

loksuta/ma, -da, -n, -tud

loputa/ma, -da, -n, -tud

luu, -, -d, -luid

obpabarbIBaTh B
XOJIOLHOM BHJie

3aMOpPaXIBATD,
3aMOpO3UTh

HeYbCs, UCTIeUbCH,
U3KapUTbCS

BBIIIEKATb, BBIIIEYb,
JKapUTh, 3aMeKATb,
3amedYp, IeYb
BBIJIEPKAThCA,
BBIJIEPXKMBATHCS,
HACTAaMBAThCA,
HACTOSTBHCS
pas6aBuTh,
pas6aBIsATH

B30uBaTh, B3OUTH

pasMeriars,
pasMelmnBarb
OTXOIUTD, OTBA/IN-
BaTbCs, OTBAINTHCA,
CAMPATHCS
pas6aBuTh,
pasbaBATD,
BBIJJOXHY ThCS,
BBIBIXaTbCS
pa3BecTy, pa3BOLUTb,
PacTBOPUTH,
PacTBOPATH
packarars,
PacKaThIBaTh
IaBaTh, JaTh

YIE€Ty4nBaTbhCA,
YAETY4INTHCA

BbIMa4lBaTh,
BBIMOYMTD, 3aMOYNTD,
MOYMNTbH, IOMOYMTH

N00aBUTH, JOOABIATD

601TaTh, B30AIThI-
BaTb, B30OITATH

CIIO/IACKUBATD,
CIIOJIOCHY Th

KOCTO4YKa, KOCTb

Toiduainete kulinaarse tootlemise
viisid on kiilmtd6tlemine ja
kuumtootlemine.

Kiilmutatud tooted ei hallita ega
hapne.

Toit kiipseb omas mahlas.

Kiipsetage aprikoosid tervelt
fooliumis.

Laske veinil {iks aasta laagerduda.

Kasutage lahjendamata johvikamahla.

Kloppige munad lahti.

Segage munad lahti.

Selle purgi kaas ei tule lahti.

Lahjendage mahla veega.

Lahtises pudelis lahtub alkohol
kiiresti.
Lahustage suhkur vees.

Rullige tainas laiali ja pange taidis
peale.

Praadige sibul, lisage Sampinjonid,
maitsestage ning laske haududa
2-3 minutit.

Kui kasutada hautiste valmistamisel
veini, siis alkohol lendub.

LehtZelatiini tuleb leotada umbes viis
minutit rohkes kiilmas vees.

Arge lisage toidule soola enne
maitsmist.

Veini juues tekib parem maitse, kui
seda veiniklaasis veidi loksutada.

Pastat pole vaja kiilma veega loputada.

Eemaldage kala pea, sisikond ja luud.



16hki 16ika/ma, 16iga/ta,
l16ika/n 16hki,

16hki 16iga/tud
l6ika/ma, l6iga/ta,
léika/n, 16iga/tud

l1abi kuumuta/ma, -da,
kuumuta/n 14bi, 14bi
kuumuta/tud

14bi kiipseta/ma, -da,
kiipseta/n 1abi, labi
kiipseta/tud

l4bi sega/ma, -da, sega/n
14bi, 1abi sega/tud

maha jahuta/ma, -da,
jahuta/n maha, maha
jahuta/tud

maitse, -, -t, -id
maitsesta/ma,
-da, -n, -tud

maits/ma, -ta, -en, -tud

moodustu/ma, -da, -b

murenda/ma,
-da, -n, -tud

muutu/ma, -da, -b

madri/ma, -da, -n, -tud

niisuta/ma, -da, -n, -tud

nodrgu/ma, -da, -b
noruta/ma, -da, -n, -tud

paisu/ma, -da, -b

paspesarb

pesaTb, Hape3arb

IIpOTPEBATD,
IIPOTPeTh, HAKATINUTD,
HaKa/IMBaTh

IpOXXapUBaTh,
IPOXXapUTh,
IIpONeKaTh, IPOIeYb
nepeMelaTh,
pasMenIath

OCTYIUTb, OCTY>KaTh

BKYC, IPUBKYC
3aIpaBUTh,
3aIpaB/IATh, IPUIIPA-
BUTD, IPUIIPAB/IATDH
OTBeJaTh, IONpPOHO-
BaTb,

obpasoBarbcsi, 06pa-
30BBIBAThCsI, GOpPMU-
pOBathbCs, CO3[ATHCS

KPOIUTD,

HaKpOILIUTD,
paciiennTo,
paciienisaTh

MEHSATbCS, 00paTUTh-
Cs1, IPEeBPATUThCA,
HpeBpPaIaThCs, CTATh

CcMa3aTb, CMa3bIBaTh,
Mas3aTb

YBIIQXXHUTD, yB/IaX-
HSTb, CMOYMTb, CMa-
4MBaTh

CTeKaTh, BBITEKATb
HPOLEANUTB, IIPO-
LIeKUBATD, CLIEUTD,
CLIeXXMBATh, LIeUTh
HabyxaTb, HAOYXHYTb,
pasbyxarp,
pasOyXHYTb,
paspacTiucy,
pacIIMpuUThCA,
pacIIpATbCA

Loigake avokaado pikuti 16hki.

Loigake liha kuubikuteks.

Kuumutage hakitud sibul klaasjaks,
segage juurde riis ja kuumutage labi.

Kiipsetage broiler alati korralikult labi.

Valage kaste riivitud kdogiviljadele ja
segage labi.

Porru 16igake 6hukesteks ratasteks,
kuumutage pannil 6lis ja jahutage
maha.

Vein peaks sobima toidu maitsega.

Maitsestage majonees pressitud
kiitislaugu ja titkeldatud peterselliga.

Maitske seda toitu.

Segage nii kaua, kuni moodustub
ithtlane mass.

Murendage parm tainakaussi.

Loorberilehti ei tohi liiga kaua supis
keeta, sest muidu muutub toit
kibedaks.

Mairige muretainapdhjale
aprikoosimarmelaadi.

Niisutage tordipohi mahla voi
siirupiga.

Pange pasha nérguma.

Keetke spargelkapsast 10 minutit
soolaga maitsestatud vees ning
noérutage korralikult.

Pange Zelatiin veega paisuma.
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pakku/ma, -da, paku/n,
paku/tud

paksenda/ma,

-da, -n, -tud

peale vala/ma, -da,
vala/n peale,

peale vala/tud

peeneks hakki/ma, -da,
haki/n peeneks, peeneks
haki/tud

pehmeks keet/ma, -a,
keeda/n pehmeks,
pehmeks keede/tud

pehmene/ma, -da, -b

pese/ma, pes/ta,

pese/n, pes/tud
pikki/ma, -da, piki/n,
piki/tud

pintselda/ma,

-da, -n, -tud

pooleks loika/ma,
16iga/ta, 16ika/n pooleks,
pooleks 16iga/tud

pool/toode, -toote,
-toodet, -tooteid

praadi/ma, -da,
prae/n, prae/tud

pressi/ma, -da, -n, -tud

pruunista/ma,
-da, -n, -tud

pruunistu/ma, -da, -b

pudenda/ma,
-da, -n, -tud
pudista/ma, -da, -n, -tud

HOfHeCTY, mogHOoCcuTh, Pakume kodust ja taskukohast toitu.

Npefararhb,
MIPEeJIOKNUTD, YTO-
CTUTD, YTOIIATh,
MOJIaTh, IOJABaTh

CTr'yCTUTD, CTyIIaTh,
YTOICTUTD, YTOIIATD

HAJ/IUTh, OOIUTH

cedb, IIMHKOBATD,
KPOUINTD

IIPOBAPMBATh,
IIPOBAPUTD, Pa3Bapy-
BaTb, Pa3BapuUTh,
CBapMBaTbCA

MSKHYTb, 0OMAKATb,
OOMAKHYTb, pasMsI-
4aThCs, Pa3MATIUTD-
csl, pa3MAKaTb, pas-
MAKHYTb, CMATYAThCA,
CMATYNUTHCA

MBITb, IIOMBITH
HIIINTOBATb
IIoMa3aTb, CMa3aTb

paccekarb, paccedb,
paspesaTh IIONoIaM

3arOTOBKa,
nonydadpukar
JKApUTD, HOfKAPU-
BaTb, [IOKAPUTD,
32)KapUTh
BBIJIABUTH

ob>xapuBaTh, 06Xxa-
PUTb, IOfPYMSIHU-
BaTbh, TOAPYMSHUTD
3apyMSIHMBAThCS,
HO/[KaPUBATHCS,
HOMKAPUTHCS

KpoumnTb, HAKpOIINTDb

KPOILUNTD, HAKPO-
HINATh, HOKPOIINTD

Munakollane aitab kastet paksendada.

Loigake aedviljad vaikesteks voi
keskmisteks tiikkideks ja valage peale
vesi.

Virsked voi kupatatud seened hakkige
peeneks ja kuumutage olis.

Keetke kaunviljad magedas vees
pehmeks.

Tiikeldage aedviljad ihesuurusteks
titkkideks, siis pehmenevad nad toidu
valmistamisel iithtlaselt.

Peske kartul ja 16igake immargusteks
viiludeks.

Mabhlakuse lisamiseks voib veiseliha
pikkida seapekiga.

Pintseldage liha mélemad pooled
enne grillimist toidu- voi grilloliga.
Peske dunad, 16igake pooleks, koorige
ja eemaldage stidamik.

Pooltooted lihast on suuretiikilised,

portsjontiikid ja véikesetiikilised.
Praadige sibul rasvas kuldkollaseks.

Pressige apelsinist mahl vlja.
Pruunistage fileeldigud pannil.

Kiipsetage pitsat niikaua, kuni ta on
pealt pruunistunud.

Pudendage sai sormede vahel.

Pudistage juust piruka peale.



puhasta/ma, -da, -n, -tud

puhtaks pese/ma, -pes/ta,
pese/n puhtaks, puhtaks

pes/tud
puista/ma, -ta, -n, -tud

purusta/ma, -da, -n, -tud

plireesta/ma, -da, -n, -tud

raiu/ma, -da, -n, -tud
rappi/ma, -da, rapi/n,

rapi/tud
raputa/ma, -da, -n, -tud

ratasteks 1oika/ma,

16iga/ta, 16ika/n ratasteks,

ratasteks 16iga/tud
riisu/ma, -da, -n, -tud

riivi/ma, -da, -n, -tud
rikne/ma, -da, -b
rooki/ma, -da, roogi/n,

roogi/tud

rulli keera/ma, -ta,
keera/n rulli,
rulli keera/tud

rulli/ma, -da, -n, -tud

rohk, rohu, réhku

rosti/ma, -da, -n, -tud

OYMCTUTD, OYMILATD,
IOYMCTUTD, IPO-
TepEeTh, IPOTUPATH,
IPOYUCTUTD, IPO-
YUIATh, YUCTUTD,
HIeTyIINTD

BBIMbBITH

IIOCBIIIATDb, ChIIIATh

IOpoOUTh, pasgpobOuUTh,
U3IOPOOUTH, U3METIh-
9aTb, I3MEJIBYUTD,
PasmaBUTD, PasIaBIn-
BaTh

IpOTepeTh, IPOTH-
parb, TaBuUTH/B36U-
BaTh B MIOPE0OPasHYIo
Maccy

pyouTs
HOTPOLINTD

BCTPAXHYTb, IIO-
TPACTH, TPACTH,
B360NTaTh

paspesaTb Ha KONMECH-
KI/KPYKOYKI

CHATb, CHUMATb

TEpETh, IIEPETEPETD,
HIpOTEPETH
HMOPTUTHCHA, IPOTY-
XaTb, IPOTYXHYTh,
TYXHYTb
MOTPOLINTD, pasfie-
7NaTh, pa3fenblBaTh
CBEPHYTb, CKaTaTh

Ba/sATh, KaTaTb,
packaraTb

IOaBJIEHIE

Ka/INTh, IPOKAINTD,
II0/IKapyBaTb,
TIIO[I>KapUTh, IIPUTOTO-
BUTDb B TOCTEpPE

Puhastage juurvili mullast ning
lehtedest ja vartest.

Koorige 4-5 kartulit ja peske koored
histi puhtaks.

Enne lauale andmist puistake supile
peale maitserohelist.

Purustage koik koostisosad
saumikseriga.

Piireestage kiilmutatud maasikad
koogikombainis.

Raiuge kondid véiksemateks
tikkideks.

Rappige kalad ja pange kiilma veega
keema.
Raputage salatikaste pudelis 14bi.

Keetke munad, koorige ja 1digake
ratasteks.

Kui liha hakkab keema, riisuge vaht ja
vahendage kuumust.

Riivige juust peene ning munavalge
jameda riiviga.

Valede hoiutingimuste korral rikneb
mahl enne, kui pakendil ndidatud
viimane miiiigipdev kitte jouab.
Rookige kala, peske ning maitsestage
soola ja pipraga.

Téitke tortiljad seguga ja keerake rulli.

Rullige tainas kuueks 24 cm
labimo6oduga plaadiks.

Rohu all keedetakse toiduaineid
selleks moeldud keedupottides.

Rostige kiirkaerahelbed voiga
helepruuniks.
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sega/ma, -da, -n, -tud

segu, -, -, -sid

seista lask/ma, las/ta,

lase/n seista, seista
las/tud

selita/ma, -da, -n

serveeri/ma, -da, -n, -tud

silu/ma, -da, -n, -tud

sisalda/ma, -da, -b
sisefilee, -, -d, -sid

sisi/kond, -konna,

3aMeCUTh, 3aMellaTh,
3aMellnBaTh, MECUTb,

MeniaTthb, IoMeniaThb,
IIpoM€IIarTh,
IIpOMEIINBaTh,

cMemaTh, CMEMIMBATDh
CMECH, Kallla, KalllnIa

IATh MMOCTOSATH/
HaCTOAThCS

OCBET/IATD, OaTh
0CeCTb

ofaBaTh, IOAATh,
MIPEMOHECTH,
MPEeIIOJHOCUTD,
CepBUPOBAThH

BBIPOBHATD,
pasmIaXnBaTh
cofiep>aTh

BHyTpeHee uie

Tpelyxa, IOTPOXa,

Segage salat ja kaunistage varskete
miindilehtedega.

Valmistasin vokkpannil juurviljasegu.

Laske maitsestatud kanatiikkidel seista
vahemalt pool tundi.

Hollandi kastmes kasutame selitatud
void.

Serveerige pannkoogid pohlamoosi ja
piimaga.

Valage segu kiipsetusnousse ja siluge
see tihtlaseks.

Tervislik toit sisaldab kindlasti
puuvilju ja koogivilju.

Sisefilee on osaliselt kaetud 6hukese
kelme ja vihese pekiga.

Eemaldage kala pea, sisikond ja luud.

-konda, -kondi BHYTPEHHOCTU
sisse hooru/ma, -da, BTepeTb, HATEPETD, Hooruge liha pind maitseainetega
hooru/n sisse, sisse HaTupaTb sisse.
héoru/tud
soojenda/ma, IpeThb, HarpeBaTh, Soojendage ahi 220 kraadini.
-da, -n, -tud MIOfIOTPETD,
IIOfiOTPEBaTh
soojene/ma, -da, -b HarpeBaTbCs, Pange ahi soojenema.

HarpeTbC:Ad, MIOTEIIETD

soomus, -e, -t, -eid JeIryiiKa, Yenrys Eemaldage kalal soomused, sisikond
ja pea.
suitsuta/ma, -da, -n, -tud konTuTb, mpokonTuTh Pardirind tuleb enne kiipsetamist

kergelt suitsutada.

sula/ma, -da, -b IJIABUTHCH, TaATh, QOodake, kuni voi on sulanud.

TOIINTbCA

sulata/ma, -da, -n, -tud ~ mTaBUTH, TONNUTD, pac- Sulatage Sokolaad kausis veevanni

IUTaBUTB, pacTomuTh  kohal.
soelu/ma, -da, -n, -tud ~ mpocemusarp, mpocesaTs Sdeluge jahu kaks korda.
sotku/ma, -da, -n, -tud ~ BBIMecUTB, MECUTBD,

IIPOMECUTDH

Sotkuge jahust, munadest, soolast ja
olist pehme tainas.

Kilmutamine on hea moodus liha
pikemat aega siilitada

Voi sédriseb pannil.

sailita/ma, -da, -n, -tud  coxpaHurs,

COXPaHSITh, XPAHUTh
mumeTs (Ha
CKOBOpOJie, Ha OTHe)

sarise/ma, -da, -b



tardu/ma, -da, -b

tarretu/ma, -da, -b

tekki/ma, -da, teki/b

terita/ma, -da, -n, -tud

tilku/ma, -da, tilgu/b

tugevda/ma, -da, -n, -tud

tuleta/ma, -da, -n, -tud

tdmmata lask/ma, las/ta,

lase/n tbmmata,
tommata las/tud

taidis, -e, -t, -eid

tdit/ma, tdit/a,
taida/n, taide/tud

tootle/ma, toodel/da,
tootle/n, toodel/dud

tithjenda/ma,
-da, -n, -tud

tikelda/ma, -da, -n, -tud

tilkiliseks jad/ma, -da,
jaa/b tiikiliseks
tiikkideks loika/ma,
16iga/ta, 1oika/n tikki-

deks, tiikkideks loiga/tud

3aCTBIBaTh, 3aCTHITh,
3aTBEpP/eBaTh,
3aTBEPJETh, TBEPAETD

3arycTeTb, 3aCTbIBATh,
3aCTbBITh,
3aTBep/eBaTh,
3aTBEPHETh, TBEPAETD

MOABUTHCS, IIOABIIATD-
cs1, 06pa3oBaThCs,
06pa30BBIBATHCS

3aTa4yMBaTh, 3aTOYNTD,
TOYUTD, HIOATOYNUTD

KaIiaTb

YCUITUBATh, YCUIUTD,
obocTpurs,
0b6oCTpATDH

IIPOU3BONUTD

HAaCTOATD, 4aTb
HAaCTOATbCA

Ha4MHKa, dapur

3aIIONTHUTb,
3aIIO/HATD,
HAIlOJTHNUTb, HATIO/-
HATD, HapLUINpPOBATh

06pabaTbIBaTh,
06paboTaTh, OTHENATS,
OT/IeNBIBATb,
mepepabaTpiBaTh
nepepaborarp,
pasmenars,
pasfenbIBaTh

OIlyCTOUIATh, OIIYCTO-
HIATD, HOTPOLINTD

Hape3aTb, Hapesbl-
BaTh, PACYIEHUTD,
PacuYIeHsTh, U3Py-
6aTb, U3PYOUTH, pas-
JlenaTh, Pas/iebIBaTh
OCTaTbCS CO
CIyCTKaMu

Hape3aTb Ha KyCKI

Tostke segu seejérel otsekohe vormi ja
pange tarduma.

Kui Zelatiini on iilearu palju, tarretub
kreem liiga kummiseks.

Kui kissell jahtub, tekib selle pinnale
kile.

Teritage nuga vajaduse korral.

Lihamabhl tilgub sulades vilja.

Konjak tugevdab maksapasteedi
maitset, aga dra sellega iile pinguta.

Majoneeskastmest tuletatud
tartarkaste sobib kiilmade kala-
suupistete, praetud kala, seente ja
koogiviljadega.

Kallan kuivatatud taimedele peale
tulise vee ja lasen tommata.

Péris puuviljasalatit ei ole, aga selle
asemel voin pakkuda kiipsetatud Guna
pahklitdidisega.

Liharull on tdidetud dunte ja seentega.

Toodelge koostisained kannmikseris
voi sauseguriga iithtlaseks.

Tiihjendage priigianumad.

Titkeldan koogiviljad ja panen koik
koos potti keema.

Miks valge kaste tiikiliseks jaab?

Koori 6unad ja l6ika titkkideks.
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vaheldumisi

vaht, vahu, vahtu,
vahtusid/vahte

vahusta/ma, -da, -n, -tud

vajuta/ma, -da, -n, -tud

valmista/ma, -da, -n, -tud

valmistusviis, -i, -i, -e
vasarda/ma, -da, -n, -tud

veereta/ma, -da, -n, -tud

viiludeks 16ika/ma,
16iga/ta, 16ika/n
viiludeks, viiludeks
16iga/tud

vormi/ma, -da, -n, -tud

valisfilee, -, -d, -sid

vilja kalla/ma, -ta,
kalla/n vilja,

vilja kalla/tud

vilja pressi/ma, -da,
pressi/n vilja,

vilja pressi/tud

vilja 66nesta/ma, -da,
oonesta/n vilja,

valja 66nesta/tud

dra loika/ma, 16iga/ta,
16ika/n édra, dra loiga/tud
tihtlaseks sega/ma, -da,
sega/n thtlaseks,
tihtlaseks sega/tud

tile kalla/ma, -ta, kalla/n
ule, tile kalla/tud

tile kee/ma, -da,
kee/b iile

IIOOYEPENHO
IIeHa, MycC

B30UTDH, B30MBaThH

Ha)XaTb, HAKMMATb

TOTOBUTD, IIPUTOTO-
BUTD, IPUT'OTOBJIATDH

CI10co6
MIPUTOTOBJIEHNUS

oTO6UTD, OTOUBATH

BaJINTh, BaJIATD, 00OBa-
JIATh, KaTaTh,
BBIKATHIBATh

Hape3aTb TOMTUKaMU

chopMupoBaTsh,
copmoBars, hopmu-
poBatb, GopMOBaTh
BHellIHee Qe

BBUIMBATh, BBIIUTD,
pasnuBaTh, pasaUTh

BbI[JaB/IVIBATDb,
BbIJABUTH

BbIp€3aTh
BHYTDPEHOCTH,
OITyCTOIIATh

OTpe€3aTb

pasMenrath o
OJHOPOIHO MacChl,
BBIMEIIATh B
OIHOPOZIHYI0 Maccy
3a/IUTh, IIO/IMBATh,
MIOJIATD
IepeBapuUThcA, mepe-
BapuBaThCH, Iepe-
KIUTIETh, BBIKUIIATD,
BBIKUIIETD

Lisage vaheldumisi jahu ja piim.
Olleklaas on korge ja paksu pohjaga
ning natuke kitsama {ilaosaga, siis
puisib vaht kauem.

Vahustan ro6sa koore ja segan
kohupiimakreemi hulka.

Vajutame taina kitega alla ja rullime
vahese jahu abil poole sentimeetri
paksuseks.

Négesekropse valmistades tuleb teha
vedel pannkoogitainas ning segada
hulka peeneks hakitud nogeseid.

See kohv erineb tavalisest kohvist
valmistusviisi poolest.

Vasardage lihatiikid ithe sentimeetri
paksuseks.

Veeretage lihatiikke maisitarklises.

Loéigake kurk pikuti pooleks ja seejarel
tiikeldage viiludeks.

Vormige tainast immargused pallid.

Veise valisfileest saab valmistada
antrekooti ja biifsteeki.

Kelner kallab veini vilja.

Purustan marjad saumikseriga ja
pressin mahla vilja.

Poolitan kartulid ning 60nestan sisu
vilja.

Loikan $ampinjonidelt varred édra.

Segan pehme v6i ja suhkru tihtlaseks
seguks.

Kallan kartulid iile tassitdie kuuma
puljongiga ning panen ahju.
Monikord keeb toit tile.



iile kiipse/ma, -da,
kiipse/b iile

tile kiipseta/ma, -da,
kiipseta/n iile,
tile kiipseta/tud

tile loputa/ma, -da,
loputa/n iile, tle
loputa/tud

tile puista/ma, -ta,
puista/n tle, iile
puista/tud

tile vala/ma, -da, vala/n
tle, tile vala/tud

Hepe3peBars, Iepe-
3peTb, IepeneKaTbCcs,
Heperneybcs

IepereKaTh, Iepeneyb

OIIO/TACKMBATD,
OIIOJIOCHYTh

06CHIIaTh, OCHINATh

3aJIUTh, IIO/INBATh,
MOJINTh

Kala kiipses tile.

Kalatiikid voib kiipsetada ahjus iile
juustuga.

Loputage hapukapsas enne hautamist
tle.

Usna kiipsemise 16pus puistan roa iile
riivitud juustuga.

Kartulid laon vormi toorelt ning valan
tile muna-piimaseguga.

4. Toitude ja jookide omadused/KauectBa 61104 1 HanUTKOB

alkoholita

alkoholi/vaba,

-, -, -vabu

ebatervislik, -u, -ku, -ke
ebaiihtla/ne,

-se, -st, -seid

eestipdra/ne,
-se, -st, -seid
erili/ne, -se, -st, -si

erisugu/ne,

-se, -st, -seid
hapu, -,-t, -sid
hiigelsuur, -e, -t, -i
hérk, horgu,
horku, horkusid

hédgu/ne, -se, -st, -seid

imelik, -u, -ku, -ke
isuaratav, -a, -at, -aid

6€3aJIKOTOIbH/blIA,
-ad, -oe

6€e3a/IKOTOIbH/blIA,
-ad, -oe

He3I0pOB/blii,

-as1, -oe
PasHOPOMH/blit,

-as1, -0e;
HeOITHOPOJH/ b,
-asf, -oe
9CTOHCK/UIA, -af, -0e

0cobeHH/blit, -as, -0¢;
0co6/blit, -asd, -oe

Pa3HOPOJH/bII,

-ad, -0€;
0cobeHH/blit, -ad, -0¢;
pas3nuyH/bli, -asd, -oe
KICI/bli,

-ag, -oe

OTPOMH/blit, -asl, -0e

WU3bICKaHH/ b, -a5,-0€;
JIAaKOM/blii, -as, -0€e

MYTH/BII, -af, -0€

CTpaHH/bII, -ad, -oe

aIIIeTUTH/ b, -as,-0e,
JIAaKOM/bIiA, -as1, -0€e

Kindlasti peaks meniiiis alkohoolsete
jookide korval olema ka alkoholita
alternatiivid.

Kindlasti peaks meniiiis alkohoolsete
jookide korval olema ka alkoholi-
vabad alternatiivid.

Viga rasvane toit on ebatervislik.

Mannapuder on ebaiihtlase
konsistentsiga.

Hautamine on tervislik ja lihtne
eestiparane toiduvalmistamise viis.

Téna pakume midagi erilist.

Laual on suur valik erisuguseid
suupisteid.

Astelpajumahl on tugevamaitseline ja
vaga hapu.

Kiilakortsi portsjonid olid
hiigelsuured ja viga maitsvad.

Jarelroaks on meil hork
virsiku-martsipanikook.

Higune dunamahl on tervislikum kui
selge mahl.

Sellel lihal on imelik maitse.

Tervislik toit voib olla isudratav ja
maitsev.
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jdme, -da, -dat, -daid
kange, -, -t, -id
kangestatud
karamelli/ne,

-se, -st, -seid
keeruli/ne, -se, -st, -si

keev, -a, -a, -aid

kibe, -da, -dat, -daid

kihili/ne, -se, -st, -si
klaas/jas, -ja, -jat, -jaid

kleepuv, -a, -at, -aid

kohev, -a, -at, -aid

kolmnurk/ne,
-se, -set, -seid

korralik, -u, -ku, -ke
krobe, -da, -dat, -daid

kuum, -a, -a, -i

kiips, -e, -et, -eid

lahja, -, -t, -sid

lahjendamata
lahjendatud
leige, -, -, -id

l6henenud

KpynH/ blii, -as, -oe

KPeInK/1ii, -as, -0€;
SAApeH/bIl, -asd, -oe
KPpeIIéH/blit, -af, -oe

KapaMeJIbH/blij,
-ag, -oe
CJIOXKH/bIH, -ad, -0€e

KUTISAI/ WA, -asl, -ee

TOpbK/UI, -ad, -0€;
TepIK/uii, -as, -oe

CIIOEH/BIi1, -af, -0¢€;
CJIOVCT/BIA, -ad, -0€
CTEKJIOBUIH/bII,
-asg, -oe

KJIEVIK/ W, -asl, -0€;
JINIIK/ WA, -as1, -0€;
TIUITYd/Wit, -ad, -ee
MBILIH/ BIN, -as, -0€;
BO3JYLIH/bII, -ad, -0e
TPEeyroJbH/blii,

-asd, -0e

IpWINYH/ I, -as1, -0€;
U3PAJH/BIIL, -as, -0e
XPYCTAL/ Wif;

-as, -ee

ropA4/uit, -as, -ee

3pern/blii, -as, -0¢€;
TOTOB/BIN, -as, -0€
HEeKpenk/uii, -as, -oe;
IIOCTH/bIiA, -as, -0€;
06e3XMpeHH/blit,
-ag, -oe
Hepa30aB/IeHH/bIl,
-ag, -oe
pasbaseHH/blit, -asi,
-oe

TEIUIEHBK/ NI, -ad, -0€e

HaJTpecHyT/blil,
-as, -oe

Kala ja liha soolamiseks sobib jame
sool.

See vdga kange kohv on valmistatud
robusta kohviubadest.

Pakume viga aromaatset kangestatud
Portugali veini.

Jouluollel on omapérane karamelline
maitse.

Lehttaina valmistamine on killalt
keeruline.

Lisage tatrahelbed keevasse vette voi
piima.

Kurgi kibedat maitset pohjustavad
kuivus, kuumus v6i muud ebasoodsad
kasvutingimused.

Pidulaual piitiab pilku kihiline tarretis.

Kuumutage sibulat, kuni see muutub
klaasjaks.

Lihiteraline pudruriis, sushiriis

ja risotoriisid annavad kleepuva
konsistentsiga toidu.

Parmitaignakuklid on kohevad.

Vormige kolmnurksed pirukad, tostke
tiks tainanurkadest diagonaalsele
nurgale ning pigistage servad kinni.
Ma pole juba kaks paeva korralikku
s60ki saanud.

Valmistan krobeda miisli valge
$okolaadi ja banaanilaastudega.

Rasva asemel voib kasutada niiteks
viikeses koguses puljongit, kuuma
vett vOi piima.

Kuidas teha kindlaks, et melon on
kiips?

Eeljoogiks sobivad ka lahjad
segujoogid.

Viskit juuakse tavaliselt lahjendamata
ja jaaga.

Joogiks pakume veega lahjendatud
punase sdstra mahla.

Peske aprikoosid ja rosinad leige veega
korralikult puhtaks.

Kui tainal lasta liiga vahe kerkida, ei
pruugi leib korralikult 14bi kiipseda ja
koorik voib 16heneda.



labi/paistev, -paistva,
-paistvat, -paistvaid
labipaistmatu, -, -t, -id

laikiv, -a, -at, -aid

mage, -da, -dat, -daid

mabhe, -da, -dat, -daid

mahla/ne, -se, -st, -seid

mitmekesi/ne,
-se, -st, -seid

omapdra/ne,
-se, -st, -seid

parkaine/rikas, -rikka,
-rikast, -rikkaid

peen, -e, -t, -i
poolkuiv, -a, -a, -i
poletav, -a, -at, -aid

poney, -a, -at, -aid

rahvusvaheli/ne,
-se, -st, -seid

rammus, -a, -at, -aid

riknenud

IIpO3pavH/blit, -as, -0e

6ecripocBeTH/bIil,
-as, -0€;
HeIpo3pavH/blii,
-as, -oe
Onectam/uii, -as, -ee

IpecH/blll, -as, -oe

HEeXH/bI, -as, -0€

COYH/bINA, -as, -0€

MHOT000pasH/blit,
-asd, -0€;
PpasHo06pasH/blit,
-ad, -0e
HeOObIUH/bIIL, -asd, -0€;
OpUTMHAIBH/BII,
-asd, -0€;
CcaMOOBITH/ bIi1,

-as, -0€;
CBOE€OOPa3H/blil,
-ad, -0e

6orat/plit, -as, -0e,
TaHUHAMU;
TaHMHOB/bII,

-ad, -0e

MeJIK/ UL, -as, -0e
MOTyCyX/o11, -ad, -oe

KI'Y4/UiL, -ad, -ee;
OTHEHH/bII, -as, -0€
3aBJIeKaTe/IbH/ b,
-ag, -0¢€;
3aXBaThHIBATOIII/VITA,
-ag, -ee
VHTEepPHAIVIOHA/IbH/ BII,
-asd, -0€;
MEXyHap O H/ blif,
-ag, -oe

MSCHCT/BIA, -ad, -0¢€,
CBITH/BI, -af, -0€e
HeCBeX/Uit, -ad, -ee;
TYXJI/bIl, -as, -0€;
VICIIOpYEHH/blif,

-asd, -0e

Klaas peaks olema labipaistev, sest siis
on joogi ilu paremini néha.

Klaasis on tumepunane
labipaistamatu vein.

Kvaliteetsel laimil on tumeroheline
laikiv koor.

Ebadnnestunud maitsestamise korral
on liha liiga soolane v6i mage, hapu
v6i moru, magus voi viirtsikas.
Kasutage monda mahedamaitselist
juustu.

Mahlase kapsa-porganditdidisega
pirukas maitseb hésti nii soojalt kui ka
kiilmalt.

Heas restoranis pakutakse
mitmekesist toitude ja jookide valikut.

Peen garneering v6i omaparane toit ei
tdhenda veel gurmeed.

See vein on parkaineterikas.

Pange soolatoosidesse peent soola.
Selle toidu juurde sobivad poolkuivad
veinid.

Tsillipipar on pdletava maitsega.

Restoranis on igal nadalal uus ponev
menu.

Uues restoranis pakutakse toeliselt
rahvusvahelist meniitid.

Pasta pole sugugi rammus toit, nagu
sageli arvatakse.

Riknenud toit tuleb kohe havitada.
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selge, -, -t, -id
sitke, -, -t, -id

somer, -a, -at, -aid

terali/ne, -se, -st, -si

tervislik, -u, -ku, -ke

toores, toore, toorest,
tooreid

trendi/kas,
-ka, -kat, -kaid
tuletatud (kaste)

tuli/ne, -se, -st, -seid

taidetud
vitamiini/rikas, -rikka,
-rikast, -rikkaid

aadika/ne, -se, -st, -si

tihtla/ne, -se, -st, -si

NpO3payH/blit, -as, -0e
JKECTK/MIL, -ad, -0€;
BSI3K/UIA, -as, -0€;
TATYY/UI, -ad, -ee
3epHUCT/bII], -as, -0¢;
pacceITgaT/bli,

-ag, -0€;
TBOPOXKUCT/BIIA,

-ad, -oe

3epHUCT/bII], -af, -06;
Kpymuat/blil, -as, -0¢;
TBOPOXKUCT/BII,

-ad, -oe

3[JOpOB/blit, -a4, -0€;
1e71e0H/blil, -as, -0€;
o/Ie3H/ bl -asd, -0€e
cbIp/oii, -ad, -oe

MOJIH/bIiA, -as1, -0€e

TIPOVI3BOZH/ Bl
-asd, -oe

rops4/muit, -as, -ee;
JKapK/uit, -as, -0e;
KTyd/mit, -as, -ee
C HAUMHKOM

6orar/bli1, -asd, -0e
BUTaMVHAMU

C CUTIbHBIM
IIPUBKYCOM yKCyca
POBH/BIIA, -ad, -0€;
OJHOPOJIH/BIiL, -asl, -0e

Vein on helekollane ja selge.

Et liha ei jadks sitkeks, soovitan seda
marineerida kas 6li voi veinidddikaga.

Somer pikateraline riis valmib umbes
20 minutiga.

Kuumutage segu, kuni jahu on teralise
konsistentsiga.

Tervislik toit sisaldab koiki toitaineid.

Peske kied parast toore lihaga
tegelemist alati puhtaks.

Toidud on noortepiarased, trendikad,
maitsvad ja kodused.

Majoneeskastmest tuletatud
tartarkaste sobib kiilmade kala-
suupistete, praetud kala, seente ja
koogiviljadega.

Tuliste ribide kiipsetamiseks kulub
titkk aega.

Téidetud pasta tuleb panna vette hetk
enne vee keema hakkamist.
Astelpajujook on vérvikas ja
vitamiinirikas.

Marineeritud kurk ei tohiks olla liiga
aadikane.

Lisage teised ained ja segage tihtlane
kaste.

5. Koka toovahendid/CpepcTBa pa6otbl noBapa

ahju/plaat, -plaadi,
-plaati, -plaate
ahjuvorm, -i, -i, -e

fileerimis/nuga,
-noa, -nuga, -nuge
GN-néud,

-ndude, -néusid
kaabits, -a, -at, -aid

HPOTVBEHb

dbopma 1 3ameKaHusa
GUIMpPOBOYHBII HOX
GN-nocyna

CKpeboK

Liha asetatakse ahjuplaadile ning
pannakse ahju kiipsema

Sarja kuulub suur klaasist ahjuvorm
kaane ja kidepidemetega.

Meil on miitigil painduva teraga
fileerimisnoad.

Pane vormiroa toiduained kohe
gn-noéudesse.

Kaabits on vahend kausi
puhastamiseks tainast.



kauss, kausi,
kaussi, kausse

keedisealus, -e, -t, -eid
keedurest, -i, -i, -e

kinnitus/tikk,
-tiku, -tikku, -tikke
koka/nuga,

-noa, -nuga, -nuge
kokandel, -a, -a, -u

koorimis/nuga,
-noa, -nuga, -nuge

kulp, kulbi,
kulpi, kulpe

koogi/kadrid,
-kaaride, -kaare
liha/nuga,

-noa, -nuga, -nuge
lihavasar, -a, -at, -aid

loike/laud,

-laua, -lauda, -laudu
majapidamispaber,

-i, -it, -eid
muna/peeker, -peekri,
-peekrit, -peekreid
mootendu, -, -, -sid
népitsad, nipitsate,
népitsaid
napits/tangid,
-tangide, -tange
pann, -i, -i, -e
panni/labidas, -labida,
-labidat, -labidaid
pott, poti, potti, potte
riiv, -i, -i, -e
salvratihoidja, -, -t, -id

sau/mikser, -mikseri,
-mikserit, -miksereid

segamis/labidas, -labida,

-labidat, -labidaid
supi/kulp,
-kulbi, -kulpi, -kulpe

MMNCKa

PO3€TKa [/ BADEHbA
peméTKa [ BapKu

CIIMYKA /1A
CKpeIIeHNs
ITOBaPCKOM HOX

IIOBapcCKasd urjaa

HOX O/1A OYUCTKU

pasnuBaTeIbHAs
JIOXKKa, OBapéIKa
pase, IONOBHYIK pa3e
KyXOHHBIE HOXXHII[BI
HOX /s Msica
MOJIOTOK Ji/Is MsAcCa
pesarenpHas JOCKa
X03s1iicTBeHast Oymara

IO CTaBKa IS SUI]

MEpHBIil CTaKaH
KJIEIIV, MBI

IIMITITBI

CKOBOpOJa
JIOIIaTKa

TOPUIOK, KaCTPIO/IA
TE€pKa

Tep>Kare/ib/IoACcTaBKa
B1s cangeTok

MUKCep
JIoTIaTKa

pasnmMBaTenbHaA
JIOXKKQ, TIOBapEIIKa
pase, IOTIOBHUK pase

Segage salat suures kausis.

Jagage keedis vordselt keedisealustele.

Keedame kala veeaurus aukudega
keedurestil.

Kinnitage tdidetud liharullid
kinnitustikkudega.

Kokanuga kasutatakse koige rohkem
hakkimisel.

Ommelge kokandelaga kinni tiidetud
hani.

Selle universaalse koorimisnoaga saab
ideaalselt koorida kartuleid ning

puu- ja juurvilju.

Kelner tostab supi taldrikutesse
kulbiga.

Nende koogikddridega saab hasti
tiikeldada ka maitserohelist.

Viga pikka ja suurt lihanuga voib
magnetil hoida pikaliasendis.

Lihavasar tuleb alati enne tarvitamist
kiillma veega mirjaks teha.

Tiikeldage toitu alati 16ikelaual,
mitte toolaual.

Kuivatage seened
majapidamispaberiga dra.
Munad on pandud kaunitesse
kirjudesse munapeekritesse.
Valage jahu mootendusse.

Fondiitikomplekti kuuluvad ka
népitsad.

Need népitstangid pange suhkrutoosi
juurde.

Kuumutage 6li pannil.
Segage toitu pannilabidaga.

Pange koik toiduained suurde potti.

Riivige porgandisalat keskmise riiviga.

Asetage salvratid salvratihoidjatesse.
Piireestage supp saumikseriga.
Kuhu sa segamislabida panid?

Kokk tostab supi taldrikusse
supikulbiga.
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supitirin, -a, -at, -aid
sdel, -a, -a, -u

tainaloikur, -i, -it, -eid

tainarull, -i, -i, -e

termo/meeter, -meetri,
-meetrit, -meetreid

toidukile, -, -, -sid

toste/tangid,
-tangide, -tange
veevann, -i, -i, -e

vispel, vispli,
visplit, vispleid

voidmis/pintsel, -pintsli,

-pintslit, -pintsleid
ithekordsed kindad,

tthekordsete kinnaste,
tthekordseid kindaid

CYIHUK, CyITHUIA

AyPpLLIaT, penieTo,
CeTKa, CUTEYKO, CUTO,
LeAnnIKa

HOX JIJIS TeCTa
CKaJjiKa
TEepMOMETP,
TpajiyCHUK
nuieBas IaIéHKa
10070000031

BOJsAHasA 6aHA
cOouBanmKa

IIOMa30K

OIHOpa30BbIE ITep-
JaTKI

6. Toiduained/MpoayKTbl

ahven, -a, -at, -aid
auster, austri,
austrit, austreid

austerservik,

-u, -ut, -uid
avokaado, -, -t, -sid
baklaZaan, -i, -i, -e

durumjahu, -, -

bataat, bataadi,
bataati, bataate

forell, -i, -1, -e

granaatoun, -a, -a, -u

haug, -i, -i, -e

OKYHb
ycTpuia

BEIIIEHKa

aBOKaJIO
6aKIaKaH

MYKa TBEPJIOI IIIlIe-

HMUIIBI
6arar

dopenn

rpaHaT

myKa

Serveerime supi supitirinates.
Kurnan puljongi labi soela.

Tainaldikur on lihtne, kuid téhus
vahend lahtirullitud tainast sobivate
tukkide loikamiseks.

Tugevast plastist tainarulli on kerge
hooldada.

Parima tulemuse saavutamiseks peab
termomeeter olema prae sees.

Kui panete liha vasardades lihatiiki
toidukile vahele, siis jadvad vasar ja
l6ikelaud puhtaks.

Pakume vedruga tostetange.

Valget Sokolaadi tuleb kindlasti sulata-
da veevannis.

Keetke segu pidevalt vispliga segades
moni minut.

Voidmispintsliga pintseldatakse toitu.

Selle t66 juures kasutage ithekordseid

kindaid.

Viga maitsev on grillitud ahven.
Ava austrid ja laota ahjupannile.

Austerservik on tarvitamiskdlblik
ilma kupatamata.

Avokaado viljaliha on véga olirohke.
Kahjuks on baklazaan kiiresti riknev
toiduaine.

Pasta tuleb alati valmistada
durumnisujahust.

Bataadist ehk maguskartulist saab
valmistada nii soolaseid kui ka
magusaid toite.

Vokitud ananassid ja sellerivarred
koos forellifileega on imemaitsev
ohtusook.

Pakume rohelist salatit granaatduna ja
vahukoorekastmega.

Haugi v6ib praadida, keeta voi
taidetult ahjus kipsetada.



Hiina kapsas,

kapsa, kapsast, kapsaid
hirss, hirsi, hirssi
homaar, -i, -i, -e

hurmaa, -, -d, -sid

idud, idude, idusid
jaasalat, -i, -it, -eid

kabatSokk, kabatSoki,
kabat$okki, kabatSokke

kaer, -a, -a

kala/mari,
-marja, -marja, -marju
kama, -, -

kamm/karp,

-karbi, -karpi, -karpe
kiisk, kiisa, kiiska, kiisku
kitsejuust, -u, -u, -usid
koha, -, -, -sid

kohvi/oad, -ubade,
-ubasid/-ube

kookos/péhkel, -pahkli,
-pahklit, -pahkleid

kops, -u, -u, -e

krabi, -, -, -sid

kreeka pahkel, pahkli,
pahklit, pahkleid
krevett, kreveti,
krevetti, krevette

kruubid, kruupide,
kruupe

kukeseen, -e, -t, -i
kovanisujahu, -, -

kaharpea/kapsas, -kapsa,
-kapsast, -kapsaid
kiitis/lauk,

-laugu, -lauku, -lauke

KUTaJCKas KaIrycTa

IpPOCo
omMap

Xypma

3apOJBIL, POCTOK
KOYaHHBIN cajat
KabadoK

oBec

VKpa

TO/JIOKHO

rpebeniox

€pl11, KOMIOIIKa
KO3MI1 CBIp
CymaK

KodertHble 3epHa
KOKOCOBBII Opex
TIETKOE

Kpab

TPELKNII Opex
KpeBeTKa

Kpyma

JIMCHYKA

MYyKa 13 TBEPHON
MIIIEHUITBI

CaBOJCKas KamycTa

YECHOK

Hiina kapsast saab valmistada
maitsvaid salateid.

Hirsipuder on hea hommikusook.
Keedetud homaar sobib hésti
suppidesse, ent ka eelroaks.
Hurmaa meenutab vilimuselt suurt
tumekollast tomatit, aga maitseb
magusalt.

Idud sobivad nii vérskelt soomiseks
kui ka vokiroogadesse.

Jadsalati lehed on maheda maitsega ja
kréompsuvad monusalt.

Kabat$okk peaks kuumtootlemisel
jddma alati veidi krompsuvaks.
Kaerajahu on rikas B1-vitamiini
poolest.

Kalamari on iiks suurimaid
delikatesse.

Kamajahu on segu jamejahvatatud
ja pruunistatud kaunviljast ning
teraviljadest.

Kreemikasvalge kammkarp sisaldab
tihket liha.

Kiisast saab keeta maitsva supi.
Murenda salatisse kitsejuustu.
Téiskasvanud koha pikkus voib
ulatuda rohkem kui poole meetrini.
Need on itaaliapédrase tugeva rostiga
kohvioad.

Kookospiim saadakse riivitud vérske
kookospahkli viljalihast pressitud
mahla segamisel veega.

Meniiiist ei puudu isegi kopsupirukad.

Pakume riisi-krabisalatit.

Kreeka péahkel on ideaalne
juustutoitude maitsestamiseks.

Mida suuremad krevetid, seda
hinnalisemad.

Lisage supile keedetud kruubid ja
kuumutage veel kord keemiseni.
Lisage kukeseenepiruka tainasse
juustu.

Kovanisujahu muudab ka lihtsa pasta
isudratavalt kollakaks.

Kiipsetatud lambakoodi juurde sobib
kaharpeakapsa hautis.

Kiitislauk sisaldab palju
antioksiidante.
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lati/kas, -ka, -kat, -kaid

lest, -a, -a, -i

lill/kapsas, -kapsa,
-kapsast, -kapsaid

lint/nuudlid, -nuudlite,

-nuudleid
luts, -u, -u, -usid/-e

Iohe, -, -t, -sid
laats, -e, -e, -i

maapirn, -i, -i, -e

maa/pihkel, -pahkli,

-pahklit, -pahkleid
magu, mao, magu,
magusid

mais, -i, -i

maks, -a, -a
mandel, mandli,

mandlit, mandleid
melon, -i, -it, -eid

mugulsibul, -a, -at, -aid

mugulseller, -i, -it, -eid

munakolla/ne,
-se, -st, -seid

munavalge, -, -t, -id

muru/lauk, -laugu,
-lauku, -lauke

mustjuur, -e, -t, -i

must rdigas, musta roika,

musta roigast,
musti roikaid

méada/roigas, -roika,

-roigast, -réikaid
naeris, naeri,
naerist, naereid

el
Kambasa
IIBETHAs KaIlyCcTa
JIatma

HaJIUM

JIOCOCB, CEMTa
YyedeBUIja
TONVHAMOYP,
3eMJ/IeHasd rpylia
apaxuc

JKETyIOK
KYKypy3a, Mauc
IIeYE€HKA, IIeYeHb
MMH/IAb

IBIHA

pemyarhlit 1yK
cenbaepeit,
cellbJlepeHbIN
KOPEHb

SIMTIHBIN JKEeJITOK

6e110K
pesaner, ckopopa

Ko3ejlell, Y€pHbIit/
CIIaJIKNII KOPEHb
4y€pHad pefbKa
XpeH

pema

Asetage latikas vormi, madrige oliga ja
puistake iile riivsaiaga.

Kuivatatud lest on rannarahva
lemmikkala.

Maitsestage lillkapsasupp
sinihallitusjuustuga.

Lintnuudleid keetke pakil oleva
juhendi jargi.

Luts on parim kala siildi valmistami-
seks.

Segage kokku sool, suhkur ja pipar
ning hooruge segu lohefileele.

Keetke ladtsi viis minutit ja valage siis
vesi dra.

Maapirn sobib histi toorsalatite
valmistamiseks.

Maapihkel sisaldab vdhem rasva kui
teised pahklid.

Pakume voileibu taidetud maoga.

Klassikaline tortilja ehk Mehhiko leib
on tehtud maisijahust.

Histi valmistatud maksakaste on viga
maitsev.

Mandlid on martsipani pohitooraine.

Kiips melon séilib jahedas 6hurikkas
kohas riknemata viis kuni kuus péeva.
Viis kuni kiimme minutit enne
keetmise 16ppu lisage supile peenes-
tatud, rasvas kuumutatud mugulsibul.

Viilutage mugulseller 6hukesteks
viiludeks.

Segage munakollased suhkruga.

Vahustage munavalged.

Puistake salati peale hakitud
murulauku.

Mustjuur on viga maitsev ja vadrtuslik
koogivili, ent Eestis vahe levinud.
Viga meeldiva salati saab, kui votta
vordsetes osades riivitud musta rdigast
ja keedetud peeti.

Riivige madardigas ja suruge tihedalt
purki.

Riivitud naeris sobib hasti
mabhlakatesse toorsalatitesse.



neer, -u, -u, -usid

neljavilja/helbed,
-helveste, -helbeid

nisu, -, -

nisu/kruubid,
-kruupide, -kruupe

nui/kapsas,

-kapsa, -kapsast, -kapsaid

oder, odra, otra

odra/kruubid,
-kruupide, -kruupe
oliivioli, -, -
para/pihkel, -pahkli,
-pahklit, -pahkleid

pasta/toode, -toote,
-toodet, -tooteid

pastinaak, pastinaagi,
pastinaaki, pastinaake
patisson, -i, -i, -e
peekon, -i, -it

pekk, peki, pekki

pilvik, -u, -ut, -uid

pistaatsia/pahkel, -pahkli,

-péhklit, -pahkleid
pommu, -, -t, -sid
porru, -, -t, -sid
pressparm, -i, -i
puravik, -u, -ku, -ke
péevalille/seemned,
-seemnete, -seemneid
ribi, -, -, -sid

riis, -1, -i

riisi/kas, -ka, -kat, -kaid

IIO4YKa

XJIONbs U3 YEThIPEX
3€pHOBbIX

MIITeHNIIa

MIIEHNYHasA KpyIa

KOJIbpabu

STIMEHb

SIMEHHAsI KpyTia
O/IMBKOBOE MACIIO
OpasuIbCKIiT Opex
[acTa, MaKapOHHbIe
U3
MacTepHaK
[aTUCCOH

6exoH

Cajlo, MK
CBIPOEKKA

¢ducramxa

OakTaxaH
TYK-TIOpE, Mopen

[IpeCcCOBaHHbIE
P OXOKH

Mac/IeHOK, MOXOBUK
CEeMSTYKY, CEMSHA MOJ-
COHYyXa

pebpo

puc

MJICYHUK

Poolitage neerud ja eemaldage kelmed
kadride voi noaga.

Hommikus66giks on meil
traditsiooniliselt neljaviljahelbepuder
moosiga.

Nisujahud jagatakse kuude eri klassi,
mida tdhistatakse tahtedega a-st g-ni.
Meniiiis on kiipsetatud maisi-
kanarind nisukruupide,
muskaatkdrvitsa ja $iitakeseentega.
Nuikapsas kasvab kapsastest koige
kiiremini.

Odrajahust saab valmistada maitsva
karaski.

Tavaliselt valmistatakse mulgipuder
kartulitest ja odrakruupidest.
Oliiviéli on parim kiipsetamiseks ja
salatitesse lisamiseks.
Sarapuupéahklite asemel voite kasutada
ka parapahkleid.

Pastatooted valmistatakse
durumnisujahust.

Pastinaak on vordlemisi tugeva
maitsega.

Patisson on kiirekasvuline hariliku
korvitsa teisend.

Peekon on varske, soolatud voi
suitsutatud labikasvanud liha.
Mustad herned pekiga on maitsev lati
rahvustoit.

Osa pilviku liikidest sobib kasutada
ilma kupatamata.

Pistaatsiapdahkel meenutab mandlit,
kuid on vdiksem ja rohelist varvi.

Téidetud pommu on viga maitsev.
Peske porru roheline osa hoolikalt
puhtaks.

Pressparm koosneb tihedaks massiks
kokku pigistatud parmirakkudest.
Laske puravikud soolaga maitsestatud
vees keema.

Paevalilleseemned on véga rikkad
D-vitamiinisisalduse poolest.
Korbemise viéltimiseks kiipsetage ribi
enne fooliumis.

Riisist saab valmistada maitsvaid
jarelroogi.

Puhastage riisikad ja pange itheks
60ks kiilma vette likku.
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riivsai, -a, -a

roos/kapsas, -kapsa,
-kapsast, -kapsaid
rukis, rukki, rukist

raim, -e, -e, -i

raabis, -e, -t, -eid
saago, -, -t

sarapuu/pahkel, -pahkli,
-pahklit, -pahkleid
sarvekesed, sarvekeste,
sarvekesi

seederménni/péhkel,
-pahkli, -pahklit,
-pahkleid

seller, -i, -it, -eid
siig, siia, siiga, siigu

silk, silgu, silku, silkusid
sinihallitusjuust,

-u, -u, -usid

sirmik, -u, -ut, -uid

soja/uba, -0a,

-uba, -ubasid/-ube
sooli/kas, -ka, -kat, -kaid
spagetid, spagettide,
spagette

spargel, spargli,

sparglit, spargleid
spargel/kapsas, -kapsa,
-kapsast, -kapsaid
spinat, -i, -it, -eid

suvikorvits, -a, -at, -aid
siida, -me, -nt, -meid

tainas, taina, tainast

TIaHNPOBOYHbIE
cyxapu
Oproccenbckas
Karycra

POXb

CajlaKa

pAIyHIKa
caro

JIECHOI1 Opex
POXXKI

KEIPOBBIIL Opex

cenbepet
cur
canaka

CBIp C TOMTY0O0It
I/IECEHbIO

IpuO-30HTUK
cos

KHUIIIKa
CIIaT€TTN

crapska

ClIap’X€BasA KaIlrycra,

OpOKKOIM
HITMHAT

Kabayék

cepaue

TECTO

Riivsaia kasutatakse sageli
paneerimisel.

Rooskapsas ehk briisseli kapsas on
delikatesskoogivili.

Rukkijahust saab teha ka
biskviittainast.

Réim on vaieldamatult eestlase koige
kodusem ja armsam kala.

Vilisilmelt meenutab raabis raime.

Saagojahu tarvitatakse leiva, pudru,
pirukatdidise ja supi valmistamiseks.

Sarapuupéhkleid tuleks hoida jahedas
kuivas kohas ja mitte iile kolme kuu.

Keetke sarvekesed rohkes soolaga
maitsestatud vees peaaegu pehmeks.

Vahelduseks tavaparastele lihapallidele
kiipsetage itaaliaparased pallid, mille
sees on seedermédnnipahkleid, ricotta’t
ja urte.

Koik selleri osad on soodavad: noored
lehed, varred, juured ja isegi seemned.
Pange tortelliinid ja kérvitsakuubikud
auruma, kahe minuti parast lisage siig.
Silk on soolatud raim.
Sinihallitusjuustukreemiga
piparkooke sobib pakkuda jouluajal.
Kastke sirmik pipra ja soolaga
maitsestatud muna ja jahu segusse
ning praadige.

Misopasta on viirtsikas valgurikas
pasta, mis valmistatakse sojaubadest.
Eemaldage kala luud ja soolikad.
Keetke spagette soolaga maitsestatud
vees umbes seitse minutit.

Keedetud spargleid serveeritakse
tavaliselt Hollandi kastmega.
Spargelkapsast ostes valige
kompaktsed ja tumedad pead.

Spinat on erakordselt suure
vitamiinide ja mineraalsoolade
sisaldusega koogivili.

Suvikorvits 16igake kahe millimeetri
paksusteks viiludeks.

Loéigake siida viiludeks ja praadige
pannil.

Taina liigid on parmitainas,
muretainas, lehttainas, biskviiditainas,
keedutainas jm.



tang/ained, -ainete,
-aineid
tatar, tatra, tatart

tera/vili, -vilja,
-vilja, -vilju

tigu, teo, tigu, tigusid
tint, tindi, tinti, tinte
toorjuust, -u, -u, -usid

trithvel, trihvli, trihvlit,
trithvleid

tsukiini, -, -t, -sid

tursk, tursa, turska,
turskasid

taht/vili, -vilja,
-vilja, -vilju
taisterajahu, -, -

tarklis, -e, -t

ulukiliha, -, -

varsseller, -i, -it, -eid
vasikaliha, -, -
virsik, -u, -ut, -uid

voie, voide, voiet, voideid
vahk, vahi, vahki, vahke

KpYIIbl
rpevnxa, rpeyva pase,

Tpeuka pase
3€pHO

YIUTKaA

KOpIouIka

HEBbIfIeP>KaHHbII/
HECO3PEBIINIA ChIP

Tprodenb

LYKIHI

Tpecka

KapaMm6ora
I1e/IbHO3ePHOBAs MyKa
Kpaxmat

OV9b

YepelKOoBbIi/
CaJIaTHBIV CeNIbfiepent

TENATNHA

MepCcuK

HaMasKa, CMasKa
pax

Tangaineid tuleb hoida
teravalohnalistest toiduainetest eraldi.

Tatrapuder valmib kiiresti.

Teraviljatoitude puhul séltub toidu
maitse viga palju digest
valmistamisest.

Kiitislaugumarinaadis tigude
valmistamine votab aega umbes
veerand tundi.

Pakume olle korvale kuivatatud tinti.

Toorjuustust saab teha nii soolaseid
kui ka magusaid toite.

Trithvlid on nii seened kui
ka vaga tumedad ja pehmed
$okolaadikompvekid.

Tsukiini sobib vdga hasti grillimiseks.
Tursk peekoniga on maitsev kalaroog.

Tahtvili sobib toitude kaunistamiseks.

Taisterajahu voib olla nii nisu-,

kaera- kui ka rukkijahu.

Térklis ehk rahvapdraselt kartulijahu
on tavaline toiduaine.

Maailmas hinnatakse ulukiliha erilise
maitse, puhtuse, vihese rasvasisalduse
ja eksootilisuse tottu.

Varsseller on nii koogivili kui ka
maitsetaim.

Vasikaliha on mérksa heledam kui
veiseliha.

Magustoiduks pakume mandlimaitse-
list martsipani-virsikukooki.
Valmistame voide rostitud paprikatest.
Kuni 25 vihi keetmiseks laheb tarvis
kolm liitrit vett.

7.Toiduainete koostis/CocTtaB npoaykToB

fosfor, -1, -it

gluteen, -i, -i

kalor, -i, -it, -eid
kaltsium, -i, -i/-it

docdop

TTTIOTCH

Kaznopus
Kb

Palju fosforit sisaldavad niiteks soja,
liha, piim, téisterad, pahklid, muna ja
kala.

Gluteeni sisaldavad nisu-, kaera-,
rukki- ja odrajahu.

Kalor on energia moatiihik.

Piimatooted sisaldavad palju
kaltsiumi.
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kiudaine, -, -t, -id
kolesterool, -i, -i

koostis, -e, -t, -eid
laktoos, -i, -i

lisaaine, -, -t, -id
lisand, -i, -it, -eid
magneesium, -i, -i/-it

parkaine, -, -t, -id
raud, raua, rauda

suhkruasendaja, -, -t, -id

suisivesik, -u, -ut, -uid
zelatiin, -i, -1

tooraine, -, -t, -id

valk, valgu, valku, valke

vedelik, -u, -ku, -ke

aed-harakputk, -e, -e

aed-liivatee, -, -d

aedsalvei, -, -d

aniis, -i, -i

basiilik, -u, -ut

BOJIOKHUCTO€
BEIIECTBO

XO7IeCTepUH

COCTaB
JIAaKTO3a

no6aBOYHOE
BEIECTBO

NIpUTIOKEHNE,
NpUIpaBa, FApHUP
MaTrHU

TaHVH
JKene3o
3aMEHUTE/Nb caXxapa

YITIeBOT,
JKeNaTUH
ChIpbe

6e110K

KUTKOCTb

KYIBIPb

TUMBbsIH, 9abpery

mandeir

aHUC

6asmInK

Kiudained on organismile viga
vajalikud.

Organism toodab ise teatava
koguse kolesterooli, lisaks saadakse
seda toiduga.

Missugune on selle toidu koostis?

Laktoosi ehk piimasuhkru talumatuse
korral tekivad inimesel piima voi
piimasaadusi tarvitades
kohuvaevused.

Lisaained peavad olema pakendil
kirjas.

Lisandiks pakume ahjukartuleid,
kartulipiireed ja riisi.

Loomsetest toiduainetest sisaldavad
rohkem magneesiumi piim, linnuliha,
kalaliha ja austrid.

See vein on parkainerikas.

Tailiha on suurim rauaallikas.
Magustoit on valmistatud suhkru-
asendajaga.

Meie toidu peamine siisivesik on
tarklis.

Asetage Zelatiini lehed kiimneks
minutiks jadkiilma vette likku.
Voimaluse korral eelistage kohalikku
toorainet.

Loomset valku sisaldavad toiduained
on liha, kala, muna, ning
piimasaadused.

Valge pohikastme valmistamisel
kasutatakse vedelikuna piima.

8. Maitseained ja maitsetaimed/lMpunpasbi

Virsked aed-harakputke lehed
hakitakse suppidesse, salatitesse ja
kalaroogadesse.

Aed-liivatee sobib suppide, kastmete
ja hautiste maitsestamiseks.

Maitsetaimena sobib aedsalvei
lihatoitude juurde, kastmetesse ja
marinaadidesse.

Aniisi varskeid voi kuivatatud lehti
voib lisada suppidele, salatitele ja
kastmetele.

Basiilikut nimetatakse ka
maitsetaimede kuningaks.



cayenne’i pipar, pipra,
pipart, pipraid

estragon, -i, -i
hapuobli/kas,

-ka, -kat, -kaid

iisop, -1, -it

ingver, -i, -it

kaneel, -i, -i

kappar, -i, -it

kardemon, -i, -i

karri, -, -t

koriander, koriandri,
koriandrit

kress-salat, -i, -it, -eid
kurgi/rohi, -rohu, -rohtu
kurkum, -i, -it

koomen, koomne,
koomnet

kiitis/lauk, -laugu, -lauku
leeskputk, -e, -e

loorber, -i, -it, -eid
maitseaine, -, -t, -id
maitseroheli/ne, -se, -st
majoraan, -i, -i

meliss, -i, -i

moon, -i, -i, -e
muskaat/pahkel, -pahkli,

-pahklit, -pahkleid
nelk, nelgi, nelki

nepen-cayenne/xatie-
cKuil nepeu,
3CTParoH
IIaBE/b
VICCOII
uMOuph
KopuIa
Karepc
KapJaMOH
Kappu
KOPMaHJP

Kpecc-canat

OI'ypeuHIK, OypaBulK,
orypeyHas TpaBa

KypKyMa
TMUH
YEeCHOK
JII00ICTOK
naBp

NpUIpaBa, IPAHOCTD,
crenns

3€JIEHDb
MaliopaH
MeJcca
MaK

MYCKaTHBI Opex

TBO3[MKA

Cayenne’i pipar on tegelikult paprika
liik.

Estragon on Prantsuse koogi
pohimaitseaine.

Hapuoblikas on kevadel tiks
varasemaid piisikoogivilju.

Iisopi terav maitse parandab rasvaste
toitude maitset.

Kasutage ingverijuurt peenestatult,
riivitult voi viilutatult.

Ajage vesi keema, lisage pudruhelbed
ja puistake peale kaneeli.

Kappar peab olema kova, kinnine ja
oliivroheline.

Kardemon on safrani ja vanilli jarel
kolmas kalleim viirts.

Karri on idamaine soolata
maitseainesegu.

Lisage peotdis titkeldatud vérsket
koriandrit.

Kress-salati lehtedest saab valmistada
salatit ning neid tarvitatakse
maitserohelisena.

Kurgirohu lehti ja 6isi korjatakse
varskelt.

Kurkum kuulub ingveriga samasse
perekonda.

Maitsestage toit meresoola ja
koomnetega.

Purustage kiitislaugukiitined salati
maitsestamiseks.

Leeskputk on iiks pohimaitseaineid
puljongikuubikutes.

Loorber on tiks vanemaid
maitsetaimi.

Maitseainete lubatud kogus toidus on
reguleeritud Eesti vabariigi valitsuse
maadrusega.

Maitserohelist voib ka ise kasvatada.
Majoraan sobib histi kaalikatoitudega.

Keetke siirupit umbes viis minutit
keskmisel kuumusel, lisage hakitud
meliss ja tdstke pott tulelt.

Mooniseemneid kasutatakse
kiipsetistes ja salatikastmetes.

Jahvatatud muskaatpahkel sobib nii
soolase kui ka magusa toiduga.

Nelk on tisna odav ja levinud viirts.
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petersell, -i, -i
pipar/miint, -miindi,
-miinti

pipar/rohi, -rohu, -rohtu
pune, -, -t

rosé-pipar, -pipra, -pipart
rosmariin, -i, -i

safran, -i, -it
sidrunmeliss, -i, -i

till, -1, -i

tiiimian, -i, -i/-it

vanill, -i, -1

vurts, -1, -i, -e

urdisegu, -, -

urt, urdi, Urti, urte

HeTpYyIIKa
HepevHas MATa
qabep caZoBBIi
AyIIna
Tepell-rosé/po3oeviii

nepey,
po3MapuH

madpan
JIeKapCTBeHHas
MeJIVCCa, TMMOHHAS
MATa

yKpoIl

TUMBbSH

BaHWUJIb

NIpUIIpaBa, IPAHOCTD
IIpsiHas CMeCh

IIpAAHOCTD, 3€/IEHD

Petersell sobib eriti hasti soolaste
toitude maitsestamiseks.

Piparmiindist saab valmistada
maitsvat teed.

Piparrohi sobib suppide ja pajarooga-
de maitsestamiseks

Enne lauale andmist maitsestage suppi
punega.

Rosé-pipraga maitsestatakse ka roogi.

Rosmariiniga maitsestatakse kala- ja
lihatoite.

Safran on telliskivipunast varvi.
Sidrunmeliss sobib juurvilja- ja
seenetoitudesse, salateisse ning
magustoitudesse.

Maitseainena kasutatakse tilli kogu
maapealset osa.

Tttimian ehk aed-liivatee on
aromaatsete lehtedega viirtstaim.
Kuna looduslik vanill on kallis,
tehakse vanilli asendajat ehk vanilliini.
Viirtse turustatakse ja kasutatakse
alati kuivatatult.

Viga maitsev hommikus6ok on Vahe-
mere iirdiseguga maitsestatud omlett!
Urte kasutatakse kas virskelt voi
kuivatatult.

9. Klienditeenindus/O6cnyxnBaHmne KNnmeHToB

arvesta/ma, -da, -n, -tud
aseta/ma, -da, -n, -tud
eel/kate, -katte,

-katet, -katteid

erine/ma, -da, -n

esindaja, -, -t, -id
esitle/ma, -da, -n, -tud

ettevalmistus, -e, -t, -i
fursett/laud, -laua,

-lauda, -laudu
huba/ne, -se, -st, -seid

paccauThIBATDb
CTaBUTDb, K/IIaCTb

ImpefBapuTenbHasA
CepBUPOBKa

OT/IN4YaThbCA,
OTINMYNTDBCA

IIpefCTaBUTEND

IIpenCcTaBUTD,
IIpenCcTaB/IATD

IIOITOTOBKA,
MIPUTOTOBJICHNE

¢bypiueTHsIT cTON

KOMQOPTabENTbHBI,
YIOTHBIN

Uhele so6jale arvestage umbes
veerand liitrit suppi.

Asetage néud ja s6dgiriistad
laudadele.

Tehke laudadele tdielik eelkate.

Mille poolest need kaks suppi
erinevad?

Andke kliendi esindajale veini maitsta.
Esitlen kliendile meniiiid.

Teeninduse ettevalmistust66d on viga
olulised.

Fursettlaud on sageli
mitmetasapinnaline.

Padrast remonti muutus meie restoran
veelgi hubasemaks.



iseteenindami/ne, -se, -st

joogi/kaart, -kaardi,
-kaarti, -kaarte

juhata/ma, -da, -n, -tud

kaalujdlgija, -, -t, -id
kat/ma, katt/a,
kata/n, kae/tud
kokku 166/ma, liiii/a,
166/n kokku,

kokku 166/dud
komme, kombe,
kommet, kombeid

korraldaja, -, -t, -id

korralda/ma,
-da, -n, -tud

korrasta/ma, -da, -n, -tud

lahjenda/ma,
-da, -n, -tud
lants, -i, -1, -e
levinud

labi aruta/ma, -da,
aruta/n labi,
labi aruta/tud

mabhe, -da, -dat, -daid

maksmisviis, -i, -i, -e

meeskondlik, -u, -ku, -ke

muster, mustri,
mustrit, mustreid

monus, -a, -at, -aid

nauti/ma, -da, naudi/n

osali/ne, -se, -st, -si

paariviisili/ne, -se, -st, -si

caMoo0cITyX1BaHme

IPEVICKYPaHT HAIINT-
KOB

IIpOBOJANTD, IIPOBO-
JKaTb

BECOHAOIIONATE/Nb

HaKpbIBaTh, HAKPbITD,
IIOKpPbIBATD, IIOKPBITH

YE€KATHCA, YEKHYThCA

MaHepa, 06bIuaii

OpraHusarop,
yCTpPOUTEND,
yCTpOUTENbHNLIA

yCTpauBarh, yCTPOUTD

YIOPAROYNTD,
3aIPaBUTh, 3aIIPaB-
JIITD, TIONIPABUTD,
MIONIPABIATD

pasbaBuTh,
pasbaBiATh

7IeHY
IO Y/IAPHBIIA,
XOJ0BOII

06cyanTD, 06CYXKIaTh

MATK/UiA, -as, -0€;
HEXH/bIiA, -asl, -0e
c110co6 OIIaThl
KOMaH/THBI, -asl, -0e

PUCYHOK, Y30p

IpUATH/BII, -af, -06;
YEOOH/BIIA, -ast, -0€;
YIOTH/BIiA, -asd, -0e

HaClIaguTbCA,
HacC/naXXgaTbCA

YaCcTUYH/bI, -a5, -0€

MIOTIAPH/blif, -as, -0€

Meil on iseteenindamine.
Tutvustage klientidele joogikaarti.

Juhata klient lauda.

Meil on eraldi meniiii kaalujélgijatele.
Katame lauad terrassile.

Kui need klaasid kokku liiiia, siis nad
helisevad kaunilt.

Tuleb arvestada eri rahvaste kombeid.

Kes on selle peo korraldaja?

Meie restoranis saab korraldada
erisuguseid vastuvotte.

Ma korrastan arved.

Kas soovite, et ma jooki lahjendaksin?

Lant$ on kell tiks.

Véga levinud on pasta juurde pakkuda
pestot.

Arutame vastuvotu kava 14bi.

See on maheda maitsega vein.

Millist maksmisviisi te eelistate?
Meeskondliku teenindusviisi korral
tootavad kelnerid
kolme-neljaliikmelistes rithmades.
Viinamarjadest saab vaagnatele luua
huvitavaid mustreid.

Teeme koik, et klientidel oleks meie
juures monus olla.

Nautige meeldivat 6hkkonda ja
maitsvat toitu.

Osalise teeninduse korral serveerib
osa toite teenindaja ning osaliselt
teenindab klient ennast ise.
Paariviisilise teeninduse korral on
tthes tootsoonis kaks kelnerit.
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paiguta/ma, -da, -n, -tud

peie/laud, -laua,
-lauda, -laudu

poleeri/ma, -da, -n, -tud

pulma/laud, -laua,
-lauda, -laudu

pohjenda/ma,
-da, -n, -tud

paritolu/maa,

-maa, -maad, -maid
pstiseisu/pidu, -peo,
-pidu, -pidusid
rikkalik, -u, -ku, -ke

sarnane/ma, -da, -n
sisalda/ma, -da, -n

selve/laud, -laua, -lauda,
-laudasid ja -laudu

serv, -a, -a, -i
serveeri/ma, -da, -n

sisekujundus, -e, -t

sobita/ma, -da, -n, -tud

sommeljee, -, -d, -sid
sundmus, -e, -t, -i
taimetoitla/ne, -se, -st, -si
taldrikuteenindus, -e, -t

teeninda/ma,
-da, -n, -tud
teenindusviis, -i, -i, -e

teenindusvorm, -i, -i, -e
toidu/kaik, -kaigu,
-kaiku, -kaike

pacrosnarars,
PaCIIONOXUTh,
paccaguthb

TIIOMMHA/IbHBIN CTOJI

MOTMPOBAaTh
cBafleOHbIN CTON

000CHOBATh, 060CHO-
BBIBaTh,
apryMeHTUPOBATh,
MOTHUBUPOBATH

CTpaHa
MIPOUCXOXKIEHNS

¢byputer

M300MIbH/BIIA, -as, -0€;
0OWIBH/BIIA, -2, -0€;
POCKOUIH/BIIA, -as, -06€;
6orat/bli, -asd, -oe

IIOXOAUNTDH

3aKJ/II04YaTh,
COEpP’KaThb

CTON
caMoO0OCTyXMBaHUA
IpaHb, KaHT, KpaellekK,
Kpaif, KpOMKa
noflaBaTh, IIOfaTh,
CEepBUPOBATD

BHYTpEHHee
odopmieHne,
yOpaHCcTBO

KOMOVHMPOBATB, IOf-
6uparp, mogobpaTh
COMebe

coObITHE
BereTapyaHer|

TapesioYHoe
obcnyXuBaHue

00CITy>XIBATb,
00CTTY>XUTD

dbopma
00CyXMBaHUA
¢dbopma cepsuca
6mroz10, mepeMeHa

Paigutage asjad kappi.

Laupéevaks on tellitud peielaud.

Poleerin klaasid laikima.

Moétleme vilja, kuidas pulmalauda
kaunistada.

Pohjendan klindile, miks pakume just
sellist jookide valikut.

Mis on selle veini péritolumaa?
Reedel teenindate piistiseisupidu.

Meie meniiii on vaga rikkalik.

To0 selles restoranis sarnaneb t66ga
eelmises restoranis.

Kéik toidud, mida me pakume, ei
sisalda liha.

Selvelaudasid on mitut liiki.

Vaadake, kui kaugele laua servast te
taldriku asetate.

Presidendi vastuvétul serveeriti valget
$okolaadi Saaremaa mustikatega.

Me soovime oma restorani
sisekujundust veidi muuta.

Opime toitu ja veini sobitama.

Sommeljee kannab pikka musta pdlle.
Mis siindmust te soovite tahistada?
Meil on eraldi meniii taimetoitlastele.

Taldrikuteeninduse korral
vormistatakse roog koogis nagusaks
valmisportsjoniks ning kelner
serveerib selle kliendile.

Teeninda palun minu asemel neid
kaht lauda.

Milline teenindusviis on teie
restoranis?

Millist teenindusvormi te eelistate?
Esimese kiigu noud koristatakse siis,
kui koik lauas istujad on toidukdigu
lopetanud.



taienda/ma, -da, -n, -tud
taisteenindus, -e, -t
vaagnateenindus, -e, -t

vastu/vott, -votu, -vottu,
-votte

veen/ma, -da, veena/n

volti/ma, -da,
-voldi/n, voldi/tud

valitritus, -e, -t, -i

vilja kalla/ma, -ta,
kalla/n vilja, vélja
kalla/tud

vilja nage/ma,
nih/a, nde/n vilja
vilja vala/ma, -da,
vala/n vilja

ohtu/oode, -oote,
-oodet, -ooteid

tile kontrolli/ma, -da,
kontrolli/n tle, tle
kontrolli/tud

aritus, -e, -t, -i

IOIIOTHNTB,
IOIIOMHATD
HOJIHOE
00CTy>X1BaHye
6/1I00BOE
obCIy>X1BaHue

IIpUEM

yrOBapuBarh,
ybenuTh, yOeKHars,
3aBEpPUTD, 3aBEPATD,
YBEPUTD, YBEPSTD
cdanbleBars,
(danbieBaTh,
CK/IagbIBaTh,
CBEPTHIBAThH

MepOIpUATHE Ha
CBEXXEM BO3JIyXe

BbI/INBATh, BBIZIUTD,
pas3ninBaTh, pa3inUTb
BBITTIAETD

BbI/INBATb, BBIJINTD,
pa3nnBaTh, pa3nnuThb

TOJITHUK

IPOBEPUTD, IPOBe-

PATb, IEPENTPOBEPUTD,

IepenpoBepPsTh
MepOoIpusATHEe

Vein ja toit tdiendavad teineteist.

Teisel korrusel on tdisteenindusega
restoran.

Vaagnateeninduse korral serveeritakse
toidud vaagnatelt voi kandikutelt.

Vastuvotulauaks sobib naiteks

buffet"-laud.

Teie pohjendus veenis mind.

Voltige salvratikutest vihmavarjud.

Kas te soovite korraldada vilitirituse?

Kallake vein vilja.

Peosaal néeb toesti kaunis vilja.
Kelner valab joogid vilja.

Ohtuooteks pakume rostsaia
maasikamoosiga.
Kontrollige iile, kas koik
ettevalmistust66d on tehtud.

Arutame meniiii tirituse korraldajaga
14bi.

10. Kelneri toovahendid/CpeacTBa pa6otbl opuymnaHra

abi/laud, -laua,
-lauda, -laudu

joogi/kaart, -kaardi,
-kaarti, -kaarte

kandik, -u, -ut, -uid
kassastisteem, -i, -i, -e

kelneri/kapp, -kapi,
-kappi, -kappe
kohvikaru, -, -, -sid
korgitser, -i, -i, -e
karu, -, -, -sid
koogikombain, -i, -i, -e

BCIIOMOTaTeIbHbIN
CTOJINK

IPEICKYpPaHT HAIINT-
KOB

MTOTHOC
KaccoBas CCTeMa

mKaguuK KenbHepa/
oduimanTa
KoeiTiHasI TeNMeXKa
IITOIIOP

TauKa, TeJIeKKa
KYXOHHBIII KOMbaitH

Pange taldrikud abilauale.
Tutvustage klientidele joogikaarti.

Suupisteid pakume kandikutelt.

Kassastisteem on otsetihenduses
makseterminaliga.

Korrastage kelnerikapid.

Serveerime kohvi kohvikarudelt.
Kasutage kvaliteetset korgitseri.
Asetage kasutatud noud karule.
Purustage ained kdogikombainis.
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kiiiinla/jalg, -jala,
-jalga, -jalgu

laud/lina, -lina,

-lina, -linu
leivaldikamismasin,

-a, -at, -aid
maitseainetoos, -i, -i, -e

néudepesumasin,

-a, -at, -aid

sahtel, sahtli,

sahtlit, sahtleid
salvratik, -u, -ut, -uid
serveerimis/kapp,
-kapi, -kappi, -kappe
soojendaja, -, -t, -id
tuhatoos, -i, -i, -e
vaagen, vaagna, vaagnat,
vaagnaid

valgusti, valgusti,
valgustit, valgusteid

viljastus/lett, -leti,
-letti, -lette

11. Noud/Mocypna
alaosa, -, -, -sid
alustaldrik, -u, -ut, -uid
jalg, jala, jalga, jalgu

kaas, kaane, kaant, kaasi
kork, korgi, korki, korke
kulp, kulbi, kulpi, kulpe
pits, -i, -1, -e

portselan, -i, -i
pudeli/suu, -suu,

-suud, -suid

puljongitass, -i, -i, -e

purk, purgi, purki, purke

KaHZensop,
IOICBEYHMIK

CKaTepTh
xmebopeska

COCYJ, /I IPAHOCTH,
MPUIIPABBI

IIOCYyIOMO€YHasA
MalImHa

AMUK

canderka

CEpPBUPOBOYHDIIN
mKapumuK

rpenka
Hemne/bHUIA
61110110

CBETM/IPHUK

pa3fgaTodHaAa

OCHOBaHIE, HM)KHAA
YacCTb

6nonLe
HOXKKa

KPBIIIKa
mpoobxa

pasnmBaTenbHasA
JIO’KKa, TIOBapEIIKa
pa3se, NOJIOBHUK pase

pIOMKa
$appop

TOPJIBILIKO Oy THUIKI
Oy/IbOHHAs YallKa

0aHKa

Asetage laudadele ka kiitinlajalad.
Paneme laudadele valged laudlinad.

Leivaldikamismasina kasutusjuhend
on siin.
Tdida maitseainetoosid.

Pane néudepesumasin todle.
Pane kahvlid iilemisse sahtlisse.

Voldime salvratikutest purjekad.
Asetage noud serveerimiskappi.

Pange noud soojendajasse.
Tithjendage ja peske tuhatoosid.

Kaunid suupisted serveeritakse suurtel
vaagnatel.

Valgustid peavad sobima tilejadnud
interjooriga.

Kelner puhastab viljastusleti.

MBoni joogiklaas on laiema alaosaga.

Serveerime supi puljongitassist, mis
on asetatud alustaldrikule.

Kangeid alkoholjooke v6ib pakkuda
viikestest jalaga klaasidest.

Kata pott kaanega.
Tommake veinipudeli kork vélja.
Pange kulbid tirinatesse.

Flambeerimisel valage lihale pits
konjakit ja laske sel aurustuda.

Enamasti kasutatakse restoranides
portselannoéusid.

Puhastage pudelisuu.

Serveerime supi puljongitassidest, mis
on asetatud alustaldrikutele.

Pange kurgid purki.



pohi, pohja, péhja, pohju

sang, -a, -a, -u
serv, -a, -a, -i

s0ogiriist, -a, -a, -u
tirin, -a, -at, -aid
uhmer, uhmri, uhmrit,
uhmreid

aar, -e, -t, -i

ulaosa, -, -, -sid

12. Kuju/®@opma

asiimmeetrili/ne,

-se, -st, -si

halg, halu, halgu, halge
kandili/ne, -se, -st, -si

kang, -i, -i, -e

kolmnurk/ne,

-se, -set, -seid

kuju, -, -, -sid

kumer, -a, -at, -aid
kuubik, -u, -ut, -uid
kors, korre, kort, korsi
lame, -da, -dat, -daid

lohk, lohu, lohku, lohke

16ik, 16igu, 16iku, 1oike
mass, -1, -i, -e

pall, -i, -i, -e
pikikiudu

plaat, plaadi,

plaati, plaate

ratas, ratta, ratast, rattaid

riba, -, -, -sid
ristikiudu

segu, -, -, -sid
teo/karbid,
-karpide, -karpe

tortelliini

torupasta, -, -t

ITHO, THUIIIE

pyuKa
Kpait

CTOJIOBBIII IPKOOP
CYIHMIA
CTyIa, CTyIKa

Kpaii
BepX, BEpXHAA 9aCTh

aCUMMeTPUYH/BII,
-af, -oe

KyOuK

KBaJ[paTH/bIIL, -asd, -0e

KyOuK

TPEeYTO/lIbH/blA,

-as, -oe

¢dbopma

OKPYTITI/bliA, -as, -0e
KyOMK

COJIOMMHKA IS IIUThA
MIIOCK/ WA, -as, -0e

IOIbKa

KYCOK, Kyco4ek
Macca

HIapUK

BJIOTIb BOTIOKOH
ITaCTUHA

KOJIECHKO, KPY>KOYEK
II0JIOCKA

MONEPEK BOTOKOH
cMech

PaKyLIKI

TOPTE/IVHI

MaKapOHBI

Votke paksu pohjaga pott.
See vein on kahe sangaga pudelis.

Arge pange nuga ega kahvlit taldriku
serva alla.

Soogiriistad tuleb poleerida.
Viige tirinad s60gisaali.
Peenestage basiilik uhmris.

Taldrikud on kuldse dérega.
Mbéni joogiklaas on kitsama iilaosaga.

Asetame lauakaunistused
asimmeetriliselt.

Loigake kartulid suurteks halguseks.

Ostsime uued trendikad kandilised
taldrikud.

Loéigake koogiviljad kangideks ja
pange kaussi.

Valmistame suupisteteks kolmnurksed
voileivad.

Mis kujuga kooke te soovite?
Konjakiklaas peab olema kumer.
Lisage klaasi jadkuubikuid.

Pange lauale ka korred.

Pange supitaldrikud
lamedapohjalistele taldrikutele.

Urdikartulite valmistamiseks
tiikeldatakse kartulid lohkudeks.

Asetage tordildigud taldrikutele.
Kapsas annab toidule palju massi.
Lisage lihapallidele ka maitserohelist.
Liha ei tohi titkeldada pikikiudu.

Lasanjet saab teha nii keedetud kui
keetmata pastaplaatidest.

Koori sibul ja l6ika ratasteks.
Koori ingver ja l6ika ribadeks.
Loika liha ristikiudu.

Valage segu juurviljadele.

Mis kaste sobib teokarpide juurde?

Keetke tortelliinid soolaga
maitsestatud vees.

Penne-torupastat siitiakse viirtsikate
tomatikastmetega.
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taheke, -se, -st, -si
tukk, tuki, tiikki, tiikke

vigur/nuudlid, -nuudlite,
-nuudleid

viil, -u, -u, -e

13.Varvid/LUBeTa

beebiroosa, -, -t, -sid
elevandiluuvalge, -, -t, -id

halli/kas, -ka, -kat, -kaid
hiirhall, -i, -i, -e

hobehall, -i, -i, -e
kastanpruun, -i, -i, -e
kirsipuna/ne,

-se, -st, -seid

kolla/kas, -ka, -kat, -kaid

kuldkolla/ne,
-se, -st, -seid
leheroheli/ne, -se, -st, -si

lumivalge, -, -t, -id
I6heroosa, -, -t, -sid

meekolla/ne,
-se, -st, -seid
mereroheli/ne, -se, -st, -si

meresini/ne, -se, -st, -seid

porgandipuna/ne,

-se, -st, -seid
pruuni/kas, -ka,

-kat, -kaid

puna/kas, -ka, -kat, -kaid
rohe/kas, -ka, -kat, -kaid

roosa/kas, -ka, -kat, -kaid
roostepruun, -i, -i, -e

3BE3J0UYKa
KYCOK, IITyKa
¢urypHas nmama

JIOMTUK

PpO30B/blit, -a4, -0e

IIBeTa CJIOHOBOM
KOCTU

cepoBat/blii, -af, -oe

MBILIVHO-CeP/Blit,

-as, -0e
cepebpuct/blit, -asi, -oe
KallITaHOB/blil, -asd, -0€
BUIIIHEB/bIIL, -a4, -0€

>KelIToBaT/blit, -as, -0e
30JIOTUCT/BINA, -as, -0€
LIBETA JINCTBBI

CHEeKHO-0€71/bII1, -as1, -0e
JI0COCEBO-PO30B/bli,
-as, -0e
MeTOBO-KEIT/ b,

-as, -0e

LIBETa MOPCKO
BOJIHBI

LIBETA MOPCKOM
BOJIHBI

MOPKOBH/bliA, -as, -0€

KOpUYHEBAT/blif,
-as1,-0e
KpacHOBaT/blit, -asd, -0e

3eJIeHOBAT/blil, -ad,
-oe

po30Bat/blii, -afd, -oe
I[[BeTa PyKaBYMHBI

Vigurnuudleist (nt tdhekestest)
tehakse peamiselt suppe.

Loigake vorst keskmise suurusega
titkkideks.

Salat on valmistatud eri varvi
vigurnuudlitest.

Hommikueineks sobib ka leivaviilu
sees praetud muna.

Laual olid beebiroosad salvratid.

S6ogisaali seinad olid
elevandiluuvalged.

Need linad pole enam valged, vaid
hallikad.

Hiirhall siia ei sobi.

See on viga kaunis hobehall toon.
Kastanpruun sobib siia hasti.
Valame klaasi kirsipunase veini.

Laudadel on valged kollaka varjundiga
linad.

Purgis sdrab kuldkollane mesi.

See magustoit on omapdrast
leherohelist védrvi.

Laudlina ei pea alati olema lumivalge.
Seina édres seisavad 16heroosad
diivanid.

See jook on kaunist meekollast varvi.

Kas mererohelised kardinad voiksid
siia sobida?

Kas meresinised kardinad voiksid siia
sobida?

Minu arvates porgandipunane virv
siia ei sobi.

Ma eelistan pruunikaid toone.

See pruun on punaka varjundiga.
Kardinad on sinised, roheka
varjundiga.

Diivanitel on roosakad padjad.

Kavatseme viarvida seinad
roostepruuniks.



samblaroheli/ne,
-se, -st, -si

sina/kas, -ka, -kat, -kaid

taevasini/ne,
-se, -st, -seid
telliskivipruun, -i, -i, -e

terashall, -1, -i, -e

tibukolla/ne,
-se, -st, -seid

tulipuna/ne, -se, -st, -seid

turkiissini/ne,

-se, -st, -seid
vaarikapuna/ne,
-se, -st, -seid
vanaroosa, -,-t, -sid

IIBETA MXa

CUHEBAT/BIN,-asl, -0€
HebecHO-
rony6/oit,-ast, -oe

KM PIWYH/bIIL, -as, -0e

CTa/IbH/ 011, -ad, -0e

HE>XHO-KENT/ b,
-ag, -0e

OrHeB/oi1, -af, -0e
OTHEeHH/bIN, -afd, -0€,
an/blil, -ad, -oe

61PI030B/BIit, -asi, -0€

MaIMHOB/BIIL, -as, -0€

IIBETA CTAPOJ PO3BI

14. Probleemid/Mpo6nembi

allergia, -, -t, -id
ebameeldivus, -e, -t, -i
katki/ne, -se, -st, -si
kibe, -da, -dat, -daid

kild, killu, kildu, kilde

kleepuv, -a, -at, -aid

kolise/ma, -da, -b

kriimusta/ma,
-da, -n, -tud
kohulahtisus, -e, -t

koiku/ma, -da, koigu/b
korbe/ma, -da, -b

lahtu/ma, -da, -b

anneprus

HEB3roja,
HEIIPUATHOCTb
61T/BIIL, -a4, -0€;
pasouT/plit, -asi, -oe;
C/IOMaHH/bII, -asd, -0e
TOpbK/UA, -a4, -0e
006JI0MOK, OCKOJIOK
KJIeVIK/uil, -as, -0¢€;
JINIIK/ WA, -as, -0€;
UITYY/uil, -as, -oe
6psiKaTh, TApaXTETh
Honaparnarb,
[japarnarhb, LapamHyTh
IIOHOC, PacCTPOIICTBO
JKeTynmKa

Ka4aTbCs, IATAThCA
MIOZTOpATh,
MIOZITOPETh,
[IPUTOPATh,
MIPUTOPETH
BBIJOXHYThCH,
BBIJIbIXaThCS

Porandat katab samblaroheline vaip.

Laudadel on sinakad vaasid.

Minu arvates ei sobi taevasinine varv

siia eriti histi.

Telliskivipruunidele seintele riputame

erinevad suveniirid.

Kogu meie uus koodgitehnika on
terashalli véarvi.

Laste peolaual olid tibukollased
salvratid.

Vaasides olid tulipunased tulbid.

Kas siia sobiksid tiirkiissinised toolid?

Vaarikapunane morss oli valatud
korgetesse kannudesse.

Ruumi kaunistasid vanaroosad
kardinad.

Kliendil on toiduallergia siilitusainete

vastu.

Palume ebameeldivuste pérast
vabandust.

Eemaldage katkised taldrikud.

See kurk on kibeda maitsega.
Taldrik kukkus kildudeks.

Kleepuvad kokteilid aperitiiviks ei
sobi.

See karu koliseb veidi imelikult.

Selle kiru rattad ei kriimusta
porandat.

Kui s66te korraga palju harjumatut
toitu, voib teid tabada kohulahtisus.

See laud koigub natuke.
Visake korbema ldinud liha ara.

Kas see vein on lahtunud?
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laktoositalumatus, -e, -t

leivapuru, -, -
loksu/ma, -da, -b

maha kukku/ma, -da,
kuku/b maha

minestus, -e, -t

moranenud

mairdunud

mirgistus, -e, -t, -i
nédpu/jalg, -jilje,
-jalge, -jalgi

niiri, -, -, -sid

plekk, pleki,

plekki, plekke
puudus, -e, -t, -i/-eid

rikku/ma, -da,
riku/n, riku/tud

seedehdire, -, -t, -id

suhkruhaigus, -e, -t

suhkur/tobi, -tove, -tdbe

sula/ma, -da, -b
tsoliaakia, -, -t
viltu

dpardus, -e, -t, -i

HETIEPpEHOCUMOCTD
JIAKTO3bI

X71eOHbIe KPOIIKI

6onrarbcs,
MepPeX/IECTHIBATD,
II7IECKATh, IIJIECKAThCS

[agaTh, yIacTh
06MOpoK

TPeCHYT/bll, -af, -0€;
Ha/ITPECHYT/bINA,

-as1, -0€; C TPELNHOII
I'pA3H/BII, -a4, -0€;
WUCIIAYKAHH/bII, -as, -0e
OTpaBjIeHNe

C7Ief] OT IajIbIa

TY1/0t, -af, -0e
IIATHO

HEJOCTATOK

MOPTUTH, UCHOPTUTD,
HapyllaTh, HAPYIINUTh

AUCIIEIICHS, Hapylie-
Hye InieBapeHnsa

CaxapHbIi auaber

caxapHblit auaber

IUTIAaBUTbHCA, TaATb,
TOIIUTBCA

OEeMMmaKmA

HAKJIOHHO, HaMICKOCh,
KpUBO

Hesajiada, Hey#ada

Laktoositalumatusega klientide jaoks
on meil erimeniiii.

Piihkige leivapuru porandalt éra.
Natuke veini loksus lauale.

Kahvel kukkus maha.

Minestuse korral andke nuusutada
nuuskpiiritust.

Mbéranenud noud tuleb dra visata.

Mairdunud laudlina peab kohe vilja
vahetama.

See on mingi miirgistus.
Piihi klaasidelt nipujéljed.

Terita niirid noad.

See vahend aitab vaipadelt plekke
eemaldada.

Kui markate mingeid puudusi, andke
sellest teada.

Ei tohi rikkuda toidu siilitamise
eeskirja.

Tal tekkisid seedehaired.

Klient iitles, et tal on suhkruhaigus, ja
palus valmistada magusroa
suhkruasendajaga.

Kui teil on suhkurtobi, siis soovitan
teile teist magustoitu.

Jaatis on pisut liiga sulanud.

Tsoliaakia ehk gluteenitalumatus on
périliku eelsoodumusega.

Hoidke veinipudelit veidi viltu.

Kui kliendil juhtub mingi apardus,
peaks kelner aitama seda lahendada.



15. Hulk ja maar/KonunuectBo n mepa

brutokaal, -u, -u, -e

hiigelsuur, -e, -t, -i
jaokaupa

jarelejadnud

kahekaupa

kogus, -e, -t, -eid
killaltki

1abi/mo6t, -moodu,
-mootu, -moote
mass, -1, -1, -e
mees/kond, -konna,
-konda, -kondi

mododu/kas,

-ka, -kat, -kaid
netokaal, -u, -u, -e
noaotsa/tais,

-taie, -tait, -taisi
nipuotsa/tdis,
-taie, -tait, -tdisi
rohke, -, -t

voisilm, -a, -a, -i
vahehaaval

tthekaupa
thik, -u, -ut, -uid
tlejaanud

isna

Bec OpyTTO, BallOBOI
BeC

OTPOMHBIIL, -af, -0€
10 YaCTSM

OCTaBIIl/Uiics,
-ascs,-eecs

IIOIIAPHO, 110 [Ba
KOJIMYECTBO
IOCTATOYHO
AVaMeTp

Macca
KOMaHga

BO3Jlep>KaHHbI,
yMepEHHbIN

BE€C HETTO
Ha KOHYMKE HOXXa

LIEITOTKA

M300MIbH/blIA, -2, -0€;
0OWIBH/BIIA, a5, -0e

KYyCOY€K Maciia

IIOHEMHOTY,
ITIOHEMHOXKY

10 OJHOMY
emHUIIA

OCTaJIbH/ 01, -as, -0e€,
OCTaJ/IbHBIE

Be€CbMa, MTOBOJIbBHO

16. Tookorraldus/OpraHnsauusa Tpyaa

ajuti/ne, -se, -st, -si

arenguvoimalus, -e, -t, -i

astmeli/ne, -se, -st, -si

BpeMEeHH/blI], -asd, -0e

BO3MOXXHOCTD
pasBuUTUA
CTyIeHYar/bll,

-ag, -0¢;
CKOJIb3AII/Wit, -as, -ee

Arvestage toiduportsjoni brutokaal.

See on kiill hiigelsuur melon.

Lisa risoto valmistamisel jaokaupa
kuum vesi voi kanapuljong.

Viige jarelejaanud toit dra.

Téna tootate kahekaupa.

Mirkige tellimislehele ka kogused.
See on kiillaltki viirtsikas toit.

Sellest kogusest jatkub kaheks 30 cm
labimo6dduga pitsapohjaks.
Arvutage toiduportsjoni mass.

Meil on viga hea meeskond.

Meie tookoormus on moddukas.

Arvutage toiduportsjoni netokaal.
Lisage noaotsatdis pipart.

Lisage népuotsatiis soola.

Praadige juurviljad rohkes olis.

Serveerige puder voisilmaga.
Lisage vihehaaval jahu.

Asetage vaasid ithekaupa laudadele.
Markige kaardile ka toiduainete
mootiihikud.

Lisa iilejadnud ained.

Kelneri t66 on tisna pingeline.

Tipphooajal kasutame ka ajutist
toojoudu.

Meie restoranis on teil palju
arenguvoimalusi.

Te hakkate to6le astmelise graafikuga.
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eduta/ma, -da, -n, -tud

eelneyv, -a, -at, -aid

eriala, -, -, -sid
eriala/ne, -se, -st, -seid

ettevalmistus, -e, -t, -i
harrastus, -e, -t, -i

juhenda/ma, -da, -n, -tud

jargi/ma, -da, -n, -tud

kehti/ma, -da, -b
kindel, kindla,
kindlat, kindlaid

kindlaks miira/ma, -ta,
maira/n kindlaks,
kindlaks maira/tud

kogemus, -e, -t, -i

kogenud
konkurentsivoimeli/ne,
-se, -st, -si

koormus, -e, -t, -i
korraldaja, -, -t, -id

korralda/ma, -da -n, -tud

kutseeksam, -i, -it, -eid
kutsevoistlus, -e, -t, -i

libisev, -a, -at, -aid
looming, -u, -ut

labi aruta/ma, -da,
aruta/n labi, 14bi aruta/
tud

lithendatud

IOBBICUTb, IIOBBILIATD,
MIPOJIBUTATB,
IPOABMHY T
MpeBapUTeIbH/bll,
-asd, -0€;
IIpeJiIIeCTBYIOL/ A,
-asd, -ee;

MpembI YL/ mif,
-as, -ee

CHeLManbHOCTD
npodeccroHanbH/bli,
-ad, -oe

MTOJTOTOBKA
yB/IedeHue, X066

PYKOBOJIUTD

NIpUAEP>KUBATbCS,
CJIefoBaTh, COOMI0NATh
IIeJICTBOBATh
olpefie/IéHH/ blii,

-ad, -oe

OroBapyUBaTh, OTOBO-
PUTD, OIIpeie/IUTh,
oIlpefieNiATb, YCTaHaB-
JIMBaTh, YCTAHOBUTD

OIIBIT, OITBITHOCTDb

OIIBITH/BINA, -as1, -0€

KOHKYPEHTO-
CIIOCOOH/BII, -as, -0e

Harpyska

OpraHN3aTop, PacIo-
PARNUTEND, pacIops-
IUTEeNbHUIIA, YCTPOU-
TeJlb, yCTPOUTENbHNIA

yCTpamuBarh, yCTPOUTD

9K3aMeH 110
CITELIMATBHOCTH

npodeccroHanpHoe
COpeBHOBaHIe

CKOJIb3411I/ W, -asd, -ee
TBOPYECTBO

06cyanTh, 06CYKIaTh

YKOpOYeHH/bI,
-ad, -oe

Kavatseme teid edutada.

Missugune on teie eelnev
tookogemus?

Mis on teie tdpne eriala?
Kas teil on erialane haridus?

Missugune ettevalmistus teil on?

Kas CV-sse tasub kirja panna ka
harrastused?

Mina hakkan teid esialgu juhendama.
Jargige tapselt retsepti.

See tunnistus kehtib viis aastat.
Meil on kindel kuutasu.

Me tootame kindlaks mairatud
meeskondades.

See on hea, et teil on varasem
tookogemus.

Meie peakokk on viga kogenud.

Me peame pingutama, et olla
konkurentsivoimelised.

Meil on keskmine tookoormus.

Arutame irituse korraldajaga meniiii
labi.

Meie restoranis saate korraldada
mitmesuguseid koosviibimisi.

Kas te olete sooritanud kutseeksami?
Ma olen osalenud ka kutsevoistlusel.

Tootame libiseva graafikuga.

Uute retseptide viljamotlemine on
toeline looming.

Arutage trituse kava kliendi
esindajaga l4bi.

Homme on meil lithendatud to6paev.



meeskondlik, -u, -ku, -ke

meeskonnatdg, -, -d

noudlus, -e, -t
oluli/ne, -se, -st, -si

osali/ne, -se, -st, -si

paariviisili/ne,

-se, -st, -si
personali/juht, -juhi,
-juhti, -juhte
pikendatud

pohi/koht, -koha,
-kohta, -kohti
pohjenda/ma,
-da, -n, -tud

sise/kord, -korra, -korda

soodustus, -e, -t, -i

soovitaja, -, -t, -id
soltu/ma, -da, -b
tase, -me, -t, -meid

teeninda/ma, -da -n, -tud

teenindusnorm, -i, -1, -e

tulemus, -e, -t, -i
tunnistus, -e, -t, -i
tunnitasu, -, -, -sid

tahtis, tahtsa, tahtsat,
tahtsaid

taiendus/dpe, -Oppe,
-Opet, -oppeid

KOMaH[H/bII, -as, -0e

KOMaHIHas pabora

crpoc

BaXKH/bII, -as, -0€;
HeMaJIOBa KH/ blit,
-ag, -oe

YaCTUYH/BI, -as, -0€;
BCITOMOTaTe/IbH/ blii,
-ad -oe

IIonapH/bli, -as, -oe

CITELIMA/IICT TIO
KazpaMm

YANIeHEHH/bIIA, -ad, -0e

OCHOBHO€E MeCTO
paboTsl

060CHOBATD,
060CHOBBIBATD

BHYTPEHHUI
pacnopsAmoK
NbroTa

COBETUYMK
3aBUCETH
CTEII€HDb, YPOBE€HDb

00CTTy>X1BaTb,
00CITY>XITb,
IPUCTYXXUBATh

HOpMa 06CTy>XVMBaHNs

WTOT, pe3y/IbTaT

aTTecTaT, CBUIETEb-
CTBO

oyacoBasi OIUIaTa
Ba)KH/bII, -as, -0€;
3HAYNTE/IbH/ I,

-ad, -o0e,
CYILL,eCTBEHH/ blif,
-ad, -oe
IepeTofiIrOTOBKA,

HOOIIO/THUTEIbHAA I1I0[-

TOTOBKa

Meeskondliku teenindusviisi korral
tootavad kelnerid
kolme-neljaliikmelistes rithmades.

Te peate olema valmis
meeskonnatdoks.

Selle veini jérele on suur noudlus.
Puhtus on meie t60s viga oluline.

Kasutame ka osalist t69joudu.

Paariviisilise teeninduse korral to6tab
thes to6tsoonis kaks kelnerit.
Personalijuht s6lmib teiega
toolepingu.

Tootame sellel kuul pikendatud
toOpaevaga.

Kas te soovite tootada pohikohaga?

Kuidas te oma kditumist pdhjendate?

Homme tutvustan teile meie
sisekorda.

Meie ettevotte tootajatele kehtivad
moned soodustused.

Soovitajate andmed on CV-sse lisatud.

Teie tootasu soltub teie too edukusest.
Me ootame koigilt tootajailt korget
taset.

Suure koormusega masst66 puhul
teenindab iiks kelner kolme-nelja
neljakohalist lauda,

Kui suur on tihe kelneri
teenindusnorm?

Ta saavutas konkursil viga hea
tulemuse.

Kas teil on kutsedppeasutuse
tunnistus kaasas?

Kas olete nous to6tama tunnitasuga?
Koige tahtsam on klientide rahulolu.

Olen mitu korda ldbinud
taiendusoppe.
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tait/ma, -a, taida/n,
taide/tud

tdnapédeva/ne,
-se, -st, -seid

toojaotus, -e, -t, -i
tookesk/kond, -konna,
-konda, -kondi
tookogemus, -e, -t, -i
tookohustus, -e, -t, -1
tooleping, -u, -ut, -uid
to0/tingimused,
-tingimuste, -tingimusi
tootsoon, -i, -i, -e
vahetus, -e, -t, -i

valmisolek, -u, -ut

vasitav, -a, -at, -aid

JICITIOJTHUTD, UCIIOJI-
HATDH, BBIIIOJIHUTD,
BBITIOJIHATDH

HbIHELIH/ Ui, -5, -€e€;
COBpeMeHH/ I,
-ag, -oe

paspenenne Tpyza
pabouas cpena
TPYLOBOL OIIBIT

TpyHOBad
00513aHHOCTD
TPY/IOBOI IOTOBOP;,
KOHTPaKT

YCTIOBMS TPy
30Ha PabOTHI
CMeHa
TOTOBHOCTD

U3HYPUTENIbH/BII,
-asd, -0¢€;
TOMUTEIbH/ BN,
-ad, -0€;
YTOMUTENbH/BII,
-asd, -oe

Téidan ajutiselt ka kolleegi
tooiilesandeid.

Meil on tanapéevased to6tingimused.

Mul on moni ettepanek todjaotuse
muutmiseks.

Pakume meeldivat td0keskkonda.

Kahjuks puudub teil varasem
tookogemus.

Vahetuse vanem tutvustab teile
tapsemalt teie tookohustusi.

Sélmime teiega ajutise to6lepingu.
Meil on parimad t6dtingimused.

Lauad jaotatakse kelnerite vahel nii, et
tekiksid to6tsoonid.

Jargmisel niddalal tootate teises
vahetuses.

Edukal kandidaadil peab olema
valmisolek meeskonnatooks.

Kelneri too voib olla {isna vasitav.

17.Inimese omadused/YenoBeyeckne KauecTBa

ande/kas, -ka, -kat, -kaid

arenguvoimeli/ne,
-se, -st, -si

aus, -a, -at, -aid
edev, -a, -at, -aid

edu/kas, -ka, -kat, -kaid

OJapeHH/blt, -asd, -0¢;
CIIOCOOH/BII, -as, -0€;
TaJIAHT/INB/ bIil,

-ad, -0e

CIIOCOOH/BIIL, -asd, -0€;
PpasBuBarol/uiics,
-adAcs, -eecs

4eCTH/ b, -as, -0€

TIeCIaBH/ b,

-ad, -0¢€;
KOKEeT/INB/bIA, -as, -0€
yHa4anB/bli, -as, -0€;
yHa4H/bli, -ad, -0e;
yCIeBaoIL/ 1A, -as,-€e€;
YCIIeIH/blik, -as, -0e

Meie peakokk on viga andekas, ta
motleb pidevalt vilja uusi huvitavaid
roogi.

Kuigi tal on vihe kogemusi, arvan, et
ta on arenguvdimeline.

Kelner peab olema darmiselt aus.

Kelner ei tohiks olla liiga edev.

Meie restoran on viimasel ajal olnud
vaga edukas.



ettevaatlik, -u, -ku, -ke

kaval, -a, -at, -aid
kogenud

kokkuhoidlik, -u, -ku, -ke
koostd6valmis

lojaal/ne, -se, -set, -seid

loominguli/ne, -se, -st, -si
maitse/kas, -ka,

-kat, -kaid

noudlikkus, -e, -t

sarmi/kas, -ka, -kat, -kaid

suhtlemisvalmis

tagasihoidlik, -u, -ku, -ke

tahelepanelik, -u, -ku, -ke

tdp/ne, -se, -set, -seid

tapsus, -e, -t

too/kas, -ka, -kat, -kaid

uudishimulik, -u, -ku, -ke

vaimu/kas,
-ka, -kat, -kaid
vastupiday, -a, -at,

-aid

OCMOTPUTENIbH/ b,
-asg, -0¢€;
OCTOPOXKH/BII,

-asg, -oe

JIOBK/MII, -ad, -0€;
XUTP/BlL, -a, -0e
OIIBITH/BI, -as, -0€

pac4eTmB/blil, -asd, -0€;
SKOHOMH/BIif, -a4, -0e

TrOTOB/BIit, -as, -0€ K
COTPYAHUYECTBY

JIOSI/IbH/BIIL, -as, -0€e
TBOpPYeCK/Uil, -as, -oe

3JIeETaHTH/ I, -asd, -0€;
3CTEeTUYH/bIN, -as, -0e

B3BICKATe/IbHOCTD,
Tpe6OBATETBHOCTD

o6asaTenbH/bli,

-ad, -0€;
04YapoBaTe/IbH/blif,
-ag, -0¢;
MIpUBJIEKAaTeIbH/ bliA,
-ag, -oe
o61LNTeNbH/ BliL,

-ag, -oe

CKpOMH/BbII], -2, -06€;
3aCTeHYMB/bIl, -as,
-0€; HeIIPUXOT/IUB/bIli,
-ag, -oe
BHMIMaTE/IbH/ bl

-ad, -0¢€;
3a60T/IMB/bIiL, -as,
-0€; 9y TK/Mit, -asd, -oe
AKKYpaTH/bll], -a4, -06€;
TOYH/BIA, -ad, -0€;
TIIATeIbH/bIi, -as, -0€e
aKKypaTHOCTb,
TOYHOCTb,
TIATEeTbHOCTh
TPYHOMI0OMB/bIM,

-as, -oe; paboTsa/mii,
-as1, -oe pase
JII00OIIBITH/ B,

-asg, -oe
OCTPOYMH/blif,

-asd, -oe
BBIHOC/IVB/ bIiA,

-ad, -0€

Olge veini valades ettevaatlik.

Monikord on kasulik olla kaval.

Kogenud t66taja juhendab vihem
kogenuid.

Meie iilemus on vaga kokkuhoidlik.

Te peaksite piitidma olla natuke
koostéovalmim.

Te peate olema meie firmale lojaalne.
Meie peakokk on viga loominguline.

Meie restorani sisekujundus on
toeliselt maitsekas.

Noudlikkus on iilemusele vajalik
iseloomujoon.

Sarmikad kelnerid meeldivad
klientidele.

Kelner peab olema alati
suhtlemisvalmis.

Arge olge toovestlusel liiga
tagasihoidlik.

Tahelepanelik kelner mérkas kohe
koka eksimust.

Kelner peab olema kliendiga
arveldades véga tépne.

Tépsus on kelneri puhul oluline
iseloomuomadus.

Eelistame tookaid inimesi.

Olge uudishimulik ja otsige kogu aeg
uusi retsepte.

Te olete toesti vaga vaimuks.

Te peate olema fiitisiliselt vastupidav.
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vastupidavus, -e, -t

viisa/kas, -ka, -kat, -kaid

BBIHOC/IMBOCTDb

BEXXJIMB/ I, -as, -0€;
KOppPeKTH/blIi, -as,
-oe; mMobesH/blil, -ad,
-0e; 00XomuTeNIbH/ blil,
-af, -0e; yuYTUB/blii,
-ag, -oe

Meie t66s on vaja nii faiisilist kui ka
vaimset vastupidavust.

Hea kelner on klientidega suheldes
alati viisakas ja korrektne.



